DOCIEKANIA WOJCIECH TOMASIK

JAK SMAKOWAL ,DYM WEGLI"?

Jak smakowat,, dym wegli"?
Nieostatnia glosa do Kordiana

Wojciech Tomasik

TEKSTY DRUGIE 2020, NR 1, S.299-319

DOI: 10.18318/td.2020.119 | ORCID: 0000-0001-8015-4445

towacki méglt miec kilka powodéw, by w czasie swe-

go miesiecznego pobytu w Londynie znalez¢ czas
na wizyte w miejscowych browarach. Miat tez zapew-
ne wiele okazji, by pozna¢ smak i aromat londynskiego
porteru. Ogladanie wielkich browaréw stanowilo, przy-
najmniej od konca XVIII wieku, ten element progra-
mu zwiedzania, ktéry — stosujac jezyk wspodlczesnego
marketingu turystycznego — wypadaloby objaé formula
London must-see. Stolica Zjednoczonego Krélestwa ku-
sita turystéw wieloma atrakcjami, ale od XVIII wieku
miala do zaoferowania rzecz unikalng: mozliwo$¢ za-
demonstrowania zmian, jakie w ogromnej metropolii
dokonywaly sie za sprawa rewolucji przemystowej. Jed-
nym z uczestnikéw tych zmian, a jednoczes$nie zmian
tych najwazniejszym motorem byl wegiel kamienny,
ktéry z fabryk i z domowych gospodarstw zdotal nie-
mal calkowicie i bezpowrotnie wyprze¢ drewno — coraz
trudniejsze do pozyskiwania i coraz drozsze w obrocie
handlowym. Zwigzki Londynu z weglem kamiennym
czy — jak go Owczesnie nazywano — ,weglem morskim”
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(bo w XVIII wieku sprowadzanym do miasta wylgcznie drogg morska), na-
zwaé wypada szczegdlnie bliskimi'. Wegiel byt spalany w dziesigtkach fabryk
izakladdw, w setkach tysiecy prywatnych doméw, co skutkowalo na co dzien
doskonale wyczuwalnym i mocno dokuczliwym zadymieniem?. Ale ten sam
wegiel, ktdry przez unoszace sie w atmosferze dymy nie pozwalal o sobie
zapomnie¢, oddzialywal na wyglad miasta takze inaczej i w sposob, ktérego
zdecydowana wiekszo$¢ turystow (a i duza cze$é mieszkarnicéw metropolii)
zwykle sobie nie uswiadamiala. Oto bowiem po katastrofalnym pozarze
w 1666 roku w celu pozyskania funduszy na odbudowe spalonych swigtyn
(w tym — katedry $w. Pawta) wladze oblozyly sprowadzany do stolicy wegiel
specjalnym podatkiem?®. Trudno powiedzie¢, czy Slowacki, przyjezdzajac
do Londynu wczesnym sierpniowym rankiem 1831 roku i widzgc po raz
pierwszy miasto ze wzgdrza Shooters Hill (lezacego na koricowym odcinku
drogi z Dover), wiedzial, Ze ma przed sobg stolice, ktorej imponujacy pejzaz
uksztaltowany zostal dzieki... spalaniu wegla.

Wegiel kamienny, dlugo nazywany w angielszczyznie ,weglem morskim”
(sea-coal), zaspokajal potrzeby energetyczne rozmaitych gatezi londyniskiego
przemystu, szczegdlnie duzo konsumowaly go browary, ktére nalezaly do
najwazniejszych placoéwek, gdzie pobiera¢ mozna bylo pogladows lekcje tego,
czym jestico niesie ze sobg rewolucja przemystowa. Jesli XVIII- i XIX-wiecz-
ny Londyn najstuszniej szczycil sie mianem metropolii rewolucji przemysto-
wej, to wielkie stoleczne browary byly tymi miejscami, w ktorych najlatwiej
mozna bylo te abstrakcyjng i szeroka formule wypelnié¢ zywg trescia. Dla
kazdego, kogo do Londynu przywiodla che¢ poznania postepu technolo-
gicznego (skutkujacego mechanizacjg i umasowieniem produkcji), program
pobytu w miescie musial objaé wizyte w browarze. Wizyta taka mogla by¢
czyms$ waznym takze dla samych Anglikow, jako ze wspodtksztattowala sa-
mowiedze obywateli Zjednoczonego Krélestwa i pomnazala zasoby ich na-
rodowej dumy. W koncdwce XVIII wieku londynski przemyst browarniczy
bardzo dobitnie zaznaczy} swg pozycje lidera w technologicznym ,wyscigu
zbrojent”. Wezesng wiosng 1785 roku w browarze Meux (Horse Shoe) oddano

1 Zob. R. Smith Sea-coal for London. History of the coal factors in the London market, London 1965.

2 Wiedze o zadymieniu XVIII- i XIX-wiecznego Londynu bra¢ bede z: P. Brimblecombe The Big
smoke. A History of air pollution In London since medieval times, London 1987; P. Thorsheim In-
venting pollution. Coal, smoke, and culture In Britain since 1800, Athenes 2006; L. Jackson Dirty
old London. The Victorian fight against filth, New Haven 2015.

3 Zob.T.F. Reddaway The rebuilding of London ofter the Great Fire, London 1940.
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do uzytku gigantyczng kadz fermentacyjng*. W tym samym roku w browarze
Whitbreada zainstalowano i uruchomiono pierwszg maszyne parowg sys-
temu Watta®. Musialo to by¢ wydarzenie ogromnej wagi, skoro sktonito do
zlozenia wizyty w browarze brytyjska pare krdlewsks. 26 maja 1787 roku Krél
Jerzy 111 i Krélowa Charlotta, wraz z liczng $wita, zwiedzili budynki zakladu,
obejrzeli pracujgce urzgdzenia, poswiecajac sporo czasu, by zachwycié¢ sie
budowg i dzialaniem dumy browaru, tj. maszyny parowej. W relacji z wizyty
pisano: ,Maszyna parowa, niedawno zainstalowana i po raz pierwszy przez
pana Whitbreada uzyta do celéw browarniczych, przykula ich [tj. krdlew-
skich gosci — przyp. W.T.] uwage przez ponad pdt godziny, a w tym czasie
Jego Wysokos¢ objasnil Krolowej i ksiezniczkom gléwne ruchy maszynerii,
w pelni dowodzac swej bieglosci w sztukach mechanicznych”. Kronikarze
krélewskiej wizyty zwrdcili tez uwage, ze ogromnych rozmiaréw kamien-
na cysterna (,zdolna pomiescié 4000 barylek piwa”) wzbudzita tak wielki
zachwyt, ze Kr6lowa i ksiezniczki zapragnely sie do niej dosta¢. Niewygody
zwigzane z klopotliwym wejsciem (,przez maly otwor”) powetowal — jak
odnotowano — niezwykly widok wnetrza’.

Wazng pozycje browardéw na turystycznej mapie Londynu dokumento-
waly wydawnictwa o charakterze przewodnikowym. Trudno powiedzie¢, czy
Stowacki z nich korzystal. Nie da sie wszakze wykluczy¢, ze majac stosunkowo
niewiele czasu na zwiedzanie (miesigc) i kierujgc sie potrzebg zobaczenia
tego, co w miescie najbardziej londynskie, konstruowal swéj pobyt wedle ja-
kiego$ przewodnikowego scenariusza. Takim zrodlem katalogujacym London
must-see mogl by¢ przewodnik The Picture of London, ktérego pierwszg edycje
w 1802 roku przygotowal John Feltham i ktérego kolejne wydania — innych
autordw, pod nieco zmienionymi tytulami i ze zmodyfikowanym ukladem
zawartosci — ukazywaly sie przez prawie trzy dekady. Nie da sie wykluczy¢,
ze Stowacki udal sie byl do browaru zachecony do tego przez turystyczny
przewodnik. Pomyst takiej wizyty mégt oczywiscie zakietkowaé jeszcze
przed przyjazdem do Londynu, ale na miejscu, pod wplywem przewodniko-
wych sugestii, mogl dojrze¢ i przerodzi¢ sie w decyzje, by — procz pomnikow

4 Zob.[notka] ,The Times" 1785 nrz 1 kwietnia.

5 Zob. Whitbread's brewery founded 1742. An lllustrated history of the House of Whitbread, London
1951, S. 6.

6 E.Holt The Public and domestic life of His late Most Gracious Majesty George the Third, comprising
the most eventful and important period in the annals of British history, vol. 1, London 1820, s. 299.

7 Zob.tamze.
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wspanialej przeszlosci — poznad tez naj$wietniejsze osiagniecia nowoczesne;j
yindustrii”. Wliscie pisanym do matki, a potem w krdtkim fragmencie Podrizy
do Ziemi Swigtej z Neapolu poeta dat $wiadectwo tego, ze widzial budowany
tunel pod Tamiza®. Sygnaly mogace $wiadczy¢, ze widziat londynskie browary,
opisze niebawem.

Londynskie browary dzialaly jak magnes, poniewaz mogly poszczycic sie
najwyzszym w Europie poziomem technologicznego wyrafinowania. O sto-
sowaniu wegla w londyniskim przemysle byla juz mowa. Wegiel wykorzysty-
wano do opalania w kottach do otrzymywania brzeczki (tj. gotowania stodu
z chmielem), a na wezesniejszym etapie produkeji (jesli, co zdarzalo sie raczej
rzadko, przebiegal on w browarze) — w piecach do otrzymywania ciemnego
stodu jeczmiennego. Od konca XVIII wieku wegiel stal sie takze wylacznym
paliwem spalanym w browarnianych maszynach parowych. Jeszcze w poczat-
kach XVIII wieku piwo londynskie (w tym to otrzymywane z ciemnego stodu)
sprzedawane bylo zaraz po zakonczonej fermentacji alkoholowej, dojrzewajac
dhuzszy czas przed spozyciem u sprzedawcy badz u klienta (ktory sam zreszty
mogt by¢ producentem). Londyriski porter (wytwarzany z ciemnego stodu)
byt pierwszym piwem dojrzewajacym (przecietnie dwa lata) w browarze,
a zatem — rozprowadzanym i sprzedawanym w postaci nadajacej sie do na-
tychmiastowej konsumpcji. Dlugi okres dojrzewania oznaczal ,zamroze-
nie” w wyprodukowanym piwie znacznego kapitatu, dlatego wspomniany
system produkcji mogly stosowaé wylgcznie browary wielkie, wyposazone
w pojemniki do dojrzewania o bardzo duzej pojemnosci®. Z tym wigzal sie
drugi element: zysk mogla zapewni¢ tylko ciagla sprzedaz gotowego napoju
i utrzymujaca sie na wysokim poziomie produkcja, niepodlegajaca sezono-
wym fluktuacjom.

Przednowoczesne wytwarzanie piwa, charakterystyczne dla matych
i domowych browaréw, jest dyktowane rytmem p6r roku. Brzeczka piwna,

8 Zob.W. Weintraub Stowacki i angielska rewolucja przemystowa, w: tegoz Od Reja do Boya, War-
szawa 1977. Stowacki prawdopodobnie odwiedzit rbwniez nowo oddany gmach londynskiego
Colosseum, gdzie eksponowana byta panorama miasta. Przekonuje o tym w szkicu Romantyzm
albo teatralnosc techniki, otwierajgcym mdj tom: Romantycy i technika, t. 1, Warszawa 2017,
S.30-36.

9 Zob.T.). Misa Leonardo to the Internet. Technology & culture from renaissance to the present, 2nd
edition, Baltimore 2011, s. 66. ,Porter przyspieszyt tempo transformowania sie browarnictwa
od domowego rzemiosta do wysoko dochodowego przemystu” (T. Foster Porter, Boulder 1992,
s. 90). Dalej wielokrotnie korzystac bede z ksiazki Fostera. Technologiczne szczegoty dotycza-
ce wytwarzania porteru czerpad tez bede z: Whitbread's brewery.
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uzyskiwana po zagotowaniu stodu, wymaga szybkiego i dokladnego schlodze-
nia. W przypadku porteru fermentacji moze zosta¢ poddana brzeczka, ktéra
zostala mozliwie szybko schlodzona do temperatury nie wyzszej niz 62 stopnie
skali Fahrenheita (co odpowiada mniej wiecej 16,67 stopniom wedlug skali
Celsjusza). W warunkach domowych schladzanie brzeczki do wymaganej tem-
peratury osiagalo sie bez trudu wiosng i jesienig; tylko wyjatkowo nadawaly
sie do tego miesiace cieple — czerwiec, lipiec i sierpien. Wielkie londynskie
browary radzily sobie latem, stosujgc najrozmaitsze systemy zapewniajgce
uzyskiwanie odpowiedniej temperatury. Sposobem najprostszym, ale i naj-
powszechniej i najdluzej stosowanym, byto napelnianie brzeczkg wielkich
i plytkich basendw. Czynnosc¢ te przeprowadzano wieczorem, by nocny chtéd
zdolal wyziebi¢ zawartos$¢ pojemnikéw. Instrumentami do nowoczesnej pro-
dukgji piwa (co tu musi znaczy¢: zmechanizowanej, masowej i catorocznej)
staly sie zatem maszyny parowe, wielkie kadzie (fermentacyjne i te stuzace
do dojrzewania napoju), sprawne systemy do schtadzania brzeczki, wresz-
cie — precyzyjne i niezawodne urzadzenia kontrolne: termometry (pojawiaja
sie okolo 1760 roku), cukromierze (1770) i ,atemperatory’, czyli schtadzacze
brzeczki (1780). Wszystko to razem skladalo sie na wielkie koszty ponoszo-
ne przez przedsiebiorcéw, dlatego charakterystyke londyniskich browaréw
puentowalo czesto podliczenie: ,kapital wylozony na wystawienie browaru
plana] Whitbreada wynosi 500 000 funtéw szterlingéw (21 miliondw zip.)"™.

Nie wiadomo, co o londyniskim przemysle piwowarskim wiedziat Sto-
wacki, gdy jechat do metropolii rewolucji przemystowej. Przewodniki The
Picture of London mogly mu jednak da¢ bardzo solidng wiedze w tym zakresie.
I - jeszcze raz powtorze — mogly calkiem skutecznie przekonaé poete, ze bro-
wary zajmuja mocng pozycje na liscie London must-see i ze do tych browaréw
wyprawi¢ sie naprawde warto. Wspomniany juz przeze mnie John Feltham
tak charakteryzowal browar Whitbreada:

Browar pana Whitbreada, z ulicy Chiswell, niedaleko Moorfields, jest
najwiekszym w Londynie. Produkt w nim wytwarzany jest takze oce-
niany jako najwyzszej jakosci sposrdd wszystkich warzonych w stolicy.
Ilo$¢ porteru warzonego w ciggu roku w tym zakladzie to zwykle 200 000
barylek. Jest jedna kamienna cysterna, ktéra zawiera 3600 barytek, ijest

10 ). Sroczynski Nowy piwowar czyli teoretyczno-praktyczna sztuka wyrabiania rozmaitych gatun-
kéw piwa angielskiego i stawniejszych trunkéw stodowych, tudziez niektorych nowo wynalezio-
nych rodzajow piwa w wielkich i matych ilosciach, Warszawa 1821, s. 130.
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49 wielkich debowych kadzi, z ktorych niektdre majg 3500 barylek. Jedna
z nich ma 27 stop wysokosci i 22 metry Srednicy, i opasana jest co 4-5
cali zelaznymi obreczami, a ku spodowi [cala] pokryta jest obreczami. Sg
trzy kotly, z ktérych kazdy ma 500 barylek pojemnosci. Jedna maszyna
ogniowa pana Watta porusza maszynerie. Pompuje wode, brzeczke piwna
i piwo, miazdzy stdd, obraca stale pojemniki zacierowe [mash-tuns), gdy
trzeba, i podnosi beczulki z piwnic. Jest zdolna wykonywaé prace 70
koni, cho¢ jest niewielkich rozmiaréw, bo ma tylko 24-calowy cylinder,
i nie robi wiecej halasu niz kotowrotek. Jedng z najdziwniejszych cze-
$ci maszynerii jest Sruba systemu Archimedesa, ktora obraca sie dookota
w nieruchomej skrzyni i dostownie podnosi stéd, ktéry jest mielony
w mlynie, i przesuwa go na szczyt budynku, jako ze mlyn jest potozony
raczej nisko. W gdrnej czesci budynku znajduja sie cysterny chtodzgce, ktore
pokrylyby powierzchnie 5 akréw, tylko na 6 cali glebokie, ale zrobione
catkiem solidnie i utrzymane w duzej czystosci. Porter chtodzi sie w nich
zazwyczaj okolo 6 godzin. Codziennie sa wprowadzane wielkie ulepsze-
nia, szczegblnie w kotlach, zktérych dwa sg tak przykryte, by zbierac pare
iuzywac jej zamiast zimnej wody, co oszczedza duza ilo$¢ paliwa. Beczek
lub beczulek normalnych rozmiarow jest okolo 20 000; codziennie jest
zatrudnionych 200 robotnikéw i 80 koni bardzo duzej wielkosci. Jeden
znich, ktérego z powodu choroby ostatnio zabito, a ktdrego cztery podko-
wy wazyly 24 funty, byt prawdopodobnie jednym z najwiekszych w swojej
rasie. W trakcie calej operacji piwo jest tloczone przez pompe, rurami pod
ulicg, do wielkiego lezgcego po drugiej stronie budynku, gdzie jest wle-
wane do beczulek. W pojemnikach zacierowych, ktére maja okoto 20 stop
glebokosci, jest maszyna do mieszania stodu, stale obracajgca sieibardzo
przemyslnie urzadzona jako rodzaj $ruby, ktéra wznosi i opuszcza na
przemian, by poruszac na przemian gore, $rodek i dot. Zaréwno ze wzgle-
dunawielkos¢, jak i przemyslnosc¢ urzadzen browar jest uwazany za jedng
z najwiekszych osobliwosci, jaka gdziekolwiek mozna zobaczy¢; w jego
maszynerie, budynki i materialy wlozono nieco mniej niz p6t miliona
[funtéw] sterlingéw. Nie mozemy nie wspomnie(, iz wbhrew fatszywym
mniemaniom, jakoby tylko wody Tamizy pozwalaly otrzymywa¢ dobry
porter, w tym browarze uzywa sie wody nie z Tamizy, lecz z New River."

11 [). Feltham] The picture of London for 1802, being a correct guide to all the curiosities, amuse-
ments, exhibitions, public establishments and remarkable objects in and near London with a col-
lection of appropriate tables..., London 1802, s. 261-262; podkreslenia — w oryginale.
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Przywotany fragment (z rozdzialu The Porter brewery) cieszy! sie znaczng
popularnoscig i trafit m.in. do specjalistycznych opracowan poswieconych
produkgji piwa. Polski czytelnik mégt go poznac jako relacje... ,radcy Pop-
pego’, zacytowang przez Karola Wilhelma Schmidta w przettumaczonym
i wydanym w 1830 roku traktacie Dokladna nauka warzenia piwa™ Pokazany
fragment kurczyt sie w kolejnych wydaniach tomu The Picture of London, by na
koniec znikng¢ z niego catkowicie. W wydaniach zlat 20. w The Picture of Lon-
don pojawil sie za to nowy rozdzial, ktéry proponowat czytelnikom (gtéwnie
cudzoziemcom), roztozony na dwanascie dni, program zwiedzania angielskiej
stolicy (A Twelve days’ perambulation™). Program ten mial pomdc przyjezd-
nym w wyborze sposrdd londynskich obiektow tego, co najbardziej godne
obejrzenia (,najstawniejszych osobliwosci”). Szczegbtowy wykaz utatwiat
zwiedzajacemu wytyczenie takiej trasy, by znalaz! sie na niej ,kazdy obiekt
najbardziej zastugujacy na uwage, ktdry inaczej méglby zosta¢ przeoczony
lub opuszczony, wywolujac po czasie zal”. Program jedenastego dnia sugero-
wal zwiedzenie stolecznych fabryk. Na pierwszym miejscu sg tu wskazane
browary (Whitbreada, Meuxa lub Barclaya), a po nich — gazownie, drukarnie
i huty szkta™.

Bodzcem do odwiedzin browaréw mogly sie dla Stowackiego okazaé prze-
wodniki, zzawartg w nich rekomendacja London must-see. Mogl je poeta czytaé
namiejscu, juz po przyjezdzie®™. Przed przyjazdem zdazyl wszakze poznaé inny
rodzaj instrukeji zwiedzania, ktorej wartos¢ potwierdzal w stanej do matki
korespondencji. Chodzi o relacje z podrézy do Anglii i Szkocji, opublikowang
przez Krystyna Lacha Szyrme. Lach Szyrma, co warto w nawiasie odnoto-
wad, takze konfrontowal swe podrézne doznania z doswiadczeniami innego

12 Zob. W. Schmidt Doktadna nauka warzenia piwa wedtug metody fatwej, stwierdzonej osmiolet-
nim doswiadczeniem, do wynalazkéw najnowszych zastosowana..., przetozona z jezyka niemiec-
kiego dla uzytku ziemian polskich, Warszawa 1830, s. 148-150. Fragment ma, oczywiscie, troche
inny ksztatt stylistyczny (poniewaz trafiat jako polski przektad ttumaczenia niemieckiego).

13 Zob. The Picture of London, enlarged and improved, being a correct guide for the stranger, and
useful compendium for the inhabitant, relative to every object of general curiosity, and embracing
every particular connected either with business or amusement in the metropolis of the British Em-
pire...,London 1825, s. 393. Kolejne cytaty — z tej strony.

14 Zob.tamze,s.398.

15 Dwa miejsca, gdzie Stowacki zatrzymat sie w Londynie, zostaty wskazane w liscie do matki
z 6 sierpnia 1831 roku. Byt to najpierw hotel Reddish’s New Royal, potozony po pétnocnej stro-
nie Jermyn Street, przy rogu z St. James's Street, a pdzniej najprawdopodobniej hotel Gordon's
(przy Albemarle Street 1).
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wojazera. Relacjonujac swa droge z Dover do Londynu, polski podréznik
positkowal sie Don Juanem'. Stowacki drogi z Dover do Londynu nigdzie nie
skwitowal, ale juz bedac na miejscu, nie kryl, ze w jego poznawaniu miasta
niemala role odgrywal Lach Szyrma. Ten odwiedzil Londyn dwukrotnie — na
poczatku i na konicu swej wizyty w Anglii. I, co bardzo zastanawiajace, dwu-
krotnie napisal o swych wizytach w browarach. Za pierwszym razem zrobil
to krotko i raczej zdawkowo, cho¢ kontekst zdaniowy nie pozostawia ztudzen,
ze browar w Londynie wart jest zobaczenia: ,Widzielismy kilka galerii obra-
zow i browar Whitbreada, gdzie para wszystkie dzialania odbywa, i uchodzi
za najwiekszy””. W relacjiz pobytu w Londynie, ktérym Lach Szyrma konczyt
swoj pobyt w Wielkiej Brytanii, znajdziemy fragment, ktory duzo skuteczniej
naklania¢ mogt Stowackiego do odwiedzin:

Do widzenia godnych zakladéw nalezg browary porteru. Ja widzialem
tylko browar Whibreada (Whitbread's Brewery). Wszystko w nim robi sie
machinami, ktorym para ruch nadaje. Machina parowa winduje zboze,
porusza mlyn do mielenia stodu, rozrabia stdd w kadzi itd. Porter chtodzi
sie w wielkich plaskich kilsztokach, tylko 6 cali gtebokich. Podobne one
do stawow cieplego parujacego porteru. Moéwiono nam, ze wszystkimi
razem pokryto by 5 morgdw ziemi. Porter potrzebuje w nich stac 6 godzin,
skad go potem kanatami przez ulice prowadza do innej budowli prze-
stronnej i wysokiej, gdzie zlewa sie w wielkie pipy; przez kilka miesiecy
w nich stoi i staniem w tak wielkiej ilo$ci bardzo sie polepsza. Kadzi tych
narachowali$my tam 46. Najwieksza z nich miala 22 stép w przecieciu,
a 27 wysokosci. Pipy te s zdebowych belek, opasane mocnymi zelaznymi
obreczami, ktore blizej dna sg gestsze i grubsze, gdyz parcie porteru tam
najmocniejsze. Nieboszczyk Krdl [Jerzy III] odwiedzil byt ten browar
z calg swojg rodzing. Na przyjecie wysokiego goscia Whitbread miat
da¢ $niadanie w jednej pipie, ktdre kosztowalo 1500 fluntéw] s[terlin-
gow] i gdy Krdl zapytat go, ile mial beczek porteru? Tyle, odpowiedzial,
ze moglbym nimi zastawi¢ cala droge z Londynu do Windsor. Windsor
jest letnim palacem Krdla, 22 mil angielskich od Londynu odleglym.
Dwiescie robotnikéw pracuje w tym browarze, a konie do rozwozenia

16 Zob. K. Lach Szyrma Anglia i Szkocja. Przypomnienia z podrdzy roku 1823-1824 odbytej, t. 1, War-
szawa 1828, s. 17. Zacytowany (i przetozony) fragment Piesni X (LXXI) jest, jak mi sie wydaje,
jednym z pierwszych $wiadectw polskiej recepcji Byronowskiego poematu.

17 Zob.tamze,s. 63.
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porteru uzywane sg olbrzymiej wielko$ci, jakich nigdzie nie zdarzylo
mi sie widzie¢; muszg by¢ oddzielnej rasy. Same ich podkowy wazg 25
funtéw. Zdajg sie z natury by¢ powolne, uzywajg ich do przewozenia
wielkich ciezaréw, jako wegli kamiennych, gtazow, zelastwa. Dajg im stod
do jedzenia. Drugi réwnie stawny browar jest Barclay’a.”

Lachowi Szyrmie wtérowali inni podrdznicy™. Stowacki nie musial znac¢ ich
relacji. Wazne sg one bowiem nie jako swiadectwa bezposredniego wplywu
na londynskie wybory poety, ale jako udokumentowanie tego, ze decyzje
o wizycie w browarach angielskiej stolicy podejmowano do$¢ powszech-
nie, ze w poczatkach XIX wieku po takiej wizycie wlasnie poznawalo sie
wytrawnego wojazera, cztowieka obytego w $wiecie, ktore wie, gdzie i co
warto ogladac.

»By¢ w Londynie, a browaréw nie widzie¢” — tak aforystycznie uja¢ by
mozna zwigzek miejsca z czyms, co dla niego najbardziej charakterystyczne.
Zwiazek taki jest niewatpliwie tworem kulturowym, zmienia sie w czasie,
choé¢w przypadku niektdrych destynacji moze odznaczaé sie niebywalg trwa-
toscig. Wizycie w Rzymie pelnej wartosci od wiekdéw nadawalo (i zapewne
weigz jeszcze nadaje) zobaczenia papieza, Wenecji nie zaliczy sie, nie zoba-
czywszy placu $w. Marka, dzisiejszy Paryz bez utrwalonej na selfie wiezy Eiffla
to wyjazdowa klapa, ktora nie warto sie przed nikim chwali¢. Oczywiscie
Londyn nie jest miastem browaréw w takim sensie, w jakim powiada sie
0 Wenecji jako miescie kanaloéw. Londyn ma dziesigtki obiektow, ktére silnie
kojarza sie z ta metropolig i ktorych zobaczenie (zwykle w przewodnikowym
wyborze) czyni wizyte w miescie turystycznie spelniong. W poczatkach XIX
wieku do tradycyjnych obiektow (katedra $w. Pawla, opactwo Westminster,
Tower) doszly nowe, pokazujace miasto jako osrodek, ktdrego oblicze formujg
sity rewolucji przemystowej. Dlatego w pierwszych dekadach XIX wieku pel-
nie turystycznej satysfakcji z odwiedzin metropolii wynosito sie po wyprawie

18 K. Lach Szyrma Anglia i Szkocja, t. 2, Warszawa 1828, s. 294-295.

19 Prawie pot wieku przed Lachem Szyrma wizyte w londynskim browarze utrwalit Franciszek
Ksawery Bohusz. Pisat: ,Dnia 16 [lutego 1778 roku] widziatem browar w catym Londynie naj-
wigkszy, to prawda, ze przez machiny, mtyny, pompy cata ta idzie fabryka, czopy 8oo beczek
w sobie maja. Widziatem jedna fasse, ktdra tysiac beczek zamyka w sobie, razem do kilkunastu
tysiecy beczek robig, samo w beczki piwa nalanie jest sztuczne i przez mechanizm rynnami
Scieka do sadzawki, gdzie sie dostoi, inaczej niepodobna bytoby tak wielkg maching tak mato
ludzmi utrzymywac, trzeba koniecznie to widzie¢, kto jako taka idee tego chce uformowac”
(F.K. Bohusz Dzienniki podrézy, wstep i oprac. F. Wolanski, Krakéw 2014, s. 116.
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do budowanego tunelu pod Tamiza, a pod koniec stulecia — po przejazdzce
podziemng koleja miejska. W czasie, w ktérym w Londynie przebywal Sto-
wacki, warunek konieczny, by podobny pobyt méc skwitowaé formulg ,veni,
vidi...”, stanowila wizyta w browarze.

Wizyte taka w lipcu 1827 roku zlozyt Hermann Fiirst von Piickler-Mu-
skau. Niemiecki ksigze wybral sie do browaru Barclaya i nie kryl zachwytu:
»0grom rozmiardw czyni go niemal romantycznym”, a dalej w tonie reko-
mendacji dodawal, ze browar ,jest jednym z najbardziej godnych zobaczenia
obiektéw w Londynie"®. Z zamieszczonego w relacji do$¢ pobieznego (i dosé
niefachowego) opisu etapéw produkowania piwa warto wyjaé fragment
odnoszacy sie do aparatu do chlodzenia brzeczki: ,,Osobliwy jest przyrzad
stuzacy schiadzaniu piwa podczas goracej pogody: jest zrobiony tak, ze piwo
przeplywa przez podobny do organdw zespol rur, przez ktory przepuszcza
sie strumienie zimnej wody, zamiennie — tam i z powrotem”. Schlodzeniu,
sprostujmy, poddawana byta brzeczka piwna, ale nie miejmy pretensji o taki
blad: relacje sktadal wszak niemiecki ksigze, ktos, kto piwo znal wezesniej
wylacznie jako jego konsument. W koricowej cze$ci referowanej relacji zja-
wia sie jeden ze stale powtarzajacych sie sktadnikéw browarowych opiséw.
Dowiadujemy sie bowiem, ze ,150 stoniom podobnych koni, z ktérych kazdy
moze pociagnac sto cetnaréw ciezaru, jest zatrudnianych codziennie do
wywozenia piwa’.

Ten sam londyniski browar, ktéry dostarczyt niemieckiemu ksieciu tylu
wrazen, stal sie celem odwiedzin francuskiego markiza. Astolphe-Louis-
-Léonor Marquis de Custine, bo o nim teraz mowa, wizytowal browar w lipcu
1822 roku, a swoje browarniane impresje zawart w tomie, ktory nasz poeta
prawdopodobnie przeczytal (nie da sie wykluczy¢, ze zrobil to jeszcze przed
przyjazdem do Londynu®). Markiz nie tail swej postawy zarliwego anglofoba.
Niewiele mu sie w Anglii podobalo, ale w opisie browaru Barclaya czuje sie

20 Zob. [H. Furst von Piickler-Muskau] Briefe eines Verstorbenen. Ein fragmentarisches Tagebuch
aus Deutschland, Holland und England, geschrieben in den Jahren 1826, 1827 und 1828, bd. 4, Stut-
tgart 1831, s. 113-115; cytuje za angielskim przektadem: [H. First von Piickler-Muskau] Tour in
Germany, Holland and England in the years 1826, 1827 & 1828 with remarks on the manners and
customs of the inhabitants, and anecdotes of distinguished public characters, in a series of letters,
by A German Prince, [translated by S. Austin], vol. 4, London 1832, s. 106. Jest to fragment zapisu
datowanego: 28 lipca [1827]. Kolejne cytaty: s. 107.

21 Zob. M. Bizan, P. Hertz Glosy do ,Kordiana”, w: ). Stowacki Kordian, M. Bizan, P. Hertz, Glosy do
+Kordiana”, wyd. 2 poprawione i uzupetnione, Warszawa 1972, s. 208, 210; W. Weintraub Stowacki
iangielska rewolucja przemystowa, s. 180-181.
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autentyczny zachwyt. Markiz zachwycat sie rozlegloscig zakladu, ktéra , od-
powiada wielko$ci matego miasta”?. Te niespotykang wielko$¢ kresli jeszcze
inaczej, odwolujac sie do romantycznego zafascynowania ruinami: , Za pare
wiekow, ogladajac przestrzen, ktdrg zajmowad beda ruiny podobnego zabyt-
ku, trudno bedzie odgadnad jego przeznaczenie”. I dodaje: ,Jest to Koloseum
Londynu”®. W dalszej czesci swego sprawozdania siega po zdarzenie, ktd-
re — jak wida¢ — nabralo bylo charakteru miejskiej legendy: ,Jakis czas temu
browarnik wydal bal w beczce, a przyby! na nig dwér”. I w tym samym zdaniu,
by jeszcze sugestywniej odda¢ wielko$¢ browarnianych instalacji, doktada
makabryczny szczegol: ,przedwczoraj w jednej z mniejszych kadzi browaru
Barclay’a i spotki utonat czlowiek’.

W latach 1826-1839 Londyn czterokrotnie odwiedzila Flora Tristan. Spi-
sane wrazenia zlozyly sie na tom Promenades dans Londres, ktoéry wydany zostal
po raz pierwszy w Paryzu w 1840 roku. Obserwacje Tristan majg gléwnie
zabarwienie socjologiczne, w centrum zainteresowania znalezli sie ludzie —
ofiary dokonujacych sie zywiolowo przeobrazen ekonomicznych. Z relacji
wylania sie ciemna twarz rewolucji przemystowej: na obraz Londynu skla-
dajg sie nedza robotnikéw, katorznicza praca, prostytucja kobiet, upadek
moralny warstw najnizszych, los wiezniéw. Swiadectwo pozostawione przez
francuska podroézniczke (i feministke) warto tutaj przywotaé, gdyz zdaje sie
ono odzwierciedla¢ sytuacje, ktora Stowacki mial okazje pozna¢ jako jeden
z pierwszych:

Piwo i gaz s3 dwoma gtéwnymi dobrami konsumpcyjnymi w Londynie.
Posztam zobaczy¢ wspanialy browar Barclay-Perkins, ktory z pewnoscig
wart jest odwiedzenia. Obiekt jest ogromny: w wyposazenie fabryki nie
szczedzono $rodkow. Nie moglam sie dowiedzied, ile rocznie litréw piwa
browar produkuje, ale — sgdzac z rozmiaru kadzi — musi to by¢ ilosé
niezwykta. Do jednej z tych kadzi, prawda — najwiekszej, panowie Barc-
lay i Perkins zaprosili kiedy$ cztonka angielskiej rodziny krélewskiej na
obiad, na ktérym obecnych byto ponad 50 gosci. Ta szczegélna kadz ma
30 metréw wysokosci (90 stop). Wszedzie, gdzie moze dziatac para, sita

22 Zob. [A.-L.-L.] M[arquis] de Custine Mémoires et voyages, ou letters écrites a diverses époques
pendant des courses en Suisse, en Calabre, en Angleterre et en Ecosse, 2 édition, t. 2, Paris 1830,
s.128. Kolejne cytaty: s. 128, 130.

23 Nie chodzi tu, rzecz jasna, o tak nazwany obiekt, ktéry wzniesiony zostat na potudniowo-
-wschodnim skraju Regent's Parku i w ktérym eksponowana byta panorama Londynu.
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ludzka jest zbedna, i to, co zafrapowalo mnie najbardziej w tym browarze,
to mata liczba robotnikéw zatrudnionych do wykonywania tak wielkich
prac.®

Nowg sytuacje kresli Tristan, gdy pisze, ze ogromna produkcja browaru
Barclaya szta w parze z konsumpcjg: piwo w Londynie pilo sie po prostu
w wielkich ilogciach®. Czytelnik znajdzie tez u Tristan inng ciekawg rzecz:
przetworzenie miejskiej legendy o przyjeciu dla Krdla, wydanym niegdys
w browarze. W zgodzie z poetyka legendy historyczne realia wizyty Jerzego
I1T zostaly swobodnie przetworzone (,dawno temu...”) i skontaminowane-
(wydany obiad spozywany jest tu w beczce), a miejsce browaru Whitbreada
zajmuje (tak jak u Markiza Custina) zaktad Barclaya i spotki.

Pora zapytaé: co spowodowalo wzrost spozycia porteru, czynigc go — jak
szacowala Tristan — jednym z dwoch podstawowych ddbr konsumpcyjnych
w Londynie? Porter, jak zgodnie przyznajg historycy zajmujacy sie kultura
Anglii, by} pierwszym gatunkiem piwa produkowanym na skale przemy-
stowg. Jego wytwarzaniem zajmowaly sie duze browary (w poczatkach XIX
wieku dzialalo ich w Londynie 12), w ktérych stechnologizowanie produkgji
wymagalo zaangazowania ogromnych $rodkéw finansowych. W pierwszych
dekadach XIX wieku mozna méwié o swoistym browarnianym ,wyscigu
zbrojert”. Ten ,wyscig zbrojen” (przebiegajacy w warunkach wolnej konku-
rencji) przynosil takze ofiary. Utoniecia w gigantycznych beczkach musialy
sie zdarza¢ do$¢ czesto. Dzieje angielskiego przemyshu piwowarskiego znaja
takze prawdziwg katastrofe technologiczng. 17 pazdziernika 1814 roku w bro-
warze Meux (Horse Shoe) pekla ogromna debowa beczka z piwem, najwieksza
z eksploatowanych. Rozerwanie beczki spowodowalo efekt domina: mo-
mentalnie rozpadly sie sgsiednie beczki, wylewajac na okoliczne ulice setki
tysiecy litréw piwa. Piwna powddz pochloneta zycie oémiu 0séb, przyniosta
tez wiele zniszczen, tym dotkliwszych, ze do zdarzenia doszlo w browarze
ulokowanym w londyniskiej dzielnicy nedzy (z mieszkaniami w suterenach)?.

24 F.Tristan Promenades dans Londres, Paris 1840, . 101-102.

25 W innym miejscu swej relacji odnotowuje (zob. tamze, s. 411), ze piwo mogty juz w Londynie
nabywac siedmioletnie dzieci.

26 Zob. The Catastrophe at Messrs Meux's, ,The Morning Post" 1814 nr z 20 pazdziernika; Accident
atMeux’s brewhouse, ,The Morning Chronicle” 1814 nrz 20 pazdziernika. O zdarzeniu informo-
wata tez polska prasa; zob. [notka] ,Gazeta Poznanska” 1814 nr 88; [notka] ,Gazeta Warszaw-
ska” 1814 nr 89.
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Nie ulega kwestii, ze — procz materialnych skutkéw — piwna powddz musiala
miec jeszcze inne nastepstwa. Nie da sie wykluczy¢, ze browar Meux stal sie
dzieki niej jeszcze wiekszg atrakcja turystyczng. Jest tez wysoce prawdo-
podobne, ze — tak jak prawdziwa wizyta krolewskiej pary — piwna powddz
wygenerowala rozmaite legendy miejskie. W sierpniu 1831 roku wydarzenia
z pazdziernika 1814 roku wciaz mogly zasila¢ londynski folklor.

Zwigzek porteru z rewolucjg przemystows, ktory zaznaczal sie juz od dru-
giej potowy XVIII wieku, zostal zacie$niony w lipcu 1830 roku — za sprawg
uchwalonego przez angielski parlament prawa zwyczajowo nazywanego The
Beerhouse Act. Ujmujac rzecz najkrocej: akt stwarzal warunki do umasowie-
nia konsumpcji piwa i do wprowadzenia do sprzedazy produktéw piwo-
warskich zasad wolnej konkurencji. Cytowany urywek ze wspomnieni Flory
Tristan charakteryzuje nastepstwa tej nowej regulacji prawnej. Jako jeden
z pierwszych mégt te nastepstwa poznaé Stowacki. Akt , piwny’, powtdrze,
uchwalono wlipcu 1830 roku, zaczat obowigzywac od pazdziernika; Stowacki
odwiedzil Londyn w sierpniu 1831 roku, tzn. w okresie wzmozonego popytu
na porter. I — co wazniejsze — w pierwszym sezonie letnim, w ktérym zlibe-
ralizowano zasady sprzedazy piwa?.

The Beerhouse Act jest dzi$ roznie oceniany przez historykéw angielskich?.
Byl on, jak sie uwaza, przedsiewzieciem natury ekonomicznej i politycznej.
Przestanki polityczne sprowadzi¢ mozna do programu odzyskiwania narodo-
wej tozsamosci®. Tozsamo$¢ te podkopywala m.in. konsumpcja wina, napoju
importowanego, ktéry dla wiekszosci przecietnych Anglikow musial nasuwaé
skojarzenia z katolicka Francja. Francuskiemu winu mialo by¢ przeciwsta-
wione rodzime piwo, wytwarzane na miejscu i — co wazne — produkowane
od dawna. Powr6t do piwa miat sta¢ sie zbiorowym patriotycznym gestem,
demonstrujacym przywigzanie do tego, co wlasne i co kiedys budowalo
wielko$¢ i niezaleznos$¢ Anglii. Za aktem ,piwnym” staly takze przestanki,
ktdre wspodlczesnie interpretowalibysmy w kategoriach polityki zdrowotne;j.

27 Warto dodac, ze w sierpniu 1831 roku na tamach londynskiej prasy toczyta sie goraca dyskusja
wokot spotecznych skutkéw nowego prawa. W tej dyskusji gtos zabrat takze Kosciot, ktorego
hierarchowie apelowali o ograniczenie lub catkowite wstrzymanie sprzedazy piwa w niedziele;
zob. [notka] ,The Morning Advertiser” 1831 nr z 23 sierpnia; Beer and Bishops, ,The Examiner”
1831 nrz 28 sierpnia; Imperial Parliament, ,The Morning Post” 1831 nr z 30 sierpnia.

28 Zob.N.Mason "The Sovereign people are in beastly state”. The Beer Act of1830 and Victorian disco-
urse on working-class drunkenness, ,Victorian Literature and Culture” 2001.

29 Zob. E.Tenbus A Draught of discontentment. National identity and nostalgia in the Beerhouse Act
0f1830, ,Brewery History” 2015.
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Promocja piwa miala spowodowac spadek spozycia dzinu, napoju alkoho-
lowego cieszgcego sie wyjatkowo zlg stawg. Odium, jakie spadato na dzin,
byto w duzej mierze pochodng praktyk nielegalnej produkcji, szmuglowania
napoju o niskiej jakosci, a przede wszystkim falszowania tego trunku przez
dodawanie rozmaitych substancji, ktére mogly powodowac zgon lub ciezkie
przypadiosci. Akt ,piwny” znosil ograniczenia w handlu piwem. Sprzedaza
mogl zajmowac sie kazdy, kto uiscil niewielka oplate roczng. Wraz z uwolnie-
niem handlu piwem szlo wydluzenie godzin sprzedazy. Punkty oferujace piwo
mogly by¢ otwarte przez 18 godzin dziennie (od 4.00 do 22.00), zamiast — jak
wezesniej — tylko przez 15. Akt réznicowal punkty oferujace piwo: wskazywal
beerhouses, tj. lokale, gdzie piwo mozna bylo sprzedawac i pi¢, oraz beershops,
tj. placowki, ktore mialy wylacznie prawo do sprzedazy. | wreszcie akt znosil
podatek od produkeji piwa, co przekladalo sie na obnizenie kosztéw wytwa-
rzania napoju. Wszystkie zapisy mialy shuzy¢ promowaniu spozycia piwa
i upowszechnieniu tego napoju wsrdd ubozszej czesci populacji Londynu.
Warto pamietaé, ze piwo uznawano za nap6j pozywny, ktéry powinien sta-
nowi¢ wazny skladnik codziennej diety ludzi pracujacych fizycznie. Wedle
popularnej wykladni napojem dla ludu mial by¢ przede wszystkim porter,
nazwany tak od angielskiego okreslenia tych, ktdrzy pracowali najciezej (por-
ter = tragarz, robotnik zatrudniony przy zatadunku i przenoszeniu towaréw*).

Stowacki nie musial wiedzie¢, ze widzi Londyn z pierwszego roku obo-
wigzywania nowego prawa ,piwnego’, musial jednak widzie¢ skutki, jakie
prawo to przyniosto. Musial widzie¢ lud, ktory wysiaduje w, piwnych domach
[beerhouses]” i ktdry ttoczy sie w setkach, piwnych sklepéw [beershops]”. Moze
wlasnie te obserwacje sklonily go do wizyty w browarze? Nie wiemy, jak pi-
sarz ocenial rzecz na miejscu, przygladajac sie w sierpniu 1831 roku masowej
konsumpcji porteru. Wiemy za to, jak do tej sytuacji odnidst sie z czasowego
i przestrzennego dystansu, gdy w Genewie komponowat Kordiana. Wiktor
Weintraub postawil kiedys$ teze, ze zachwyt Londynem po wyjezdzie z Anglii
szybko u poety wyparowal i ze to, co kiedy$ podziwial (np. tunel pod Tamizg),
z czasem przywolywatl z niechecig i uczuciem abominacji*'. Nie mamy zad-
nych $wiadectw pokazujgcych, jak Stowacki ocenial piwne wrazenia jeszcze
w Londynie. Mamy za to $lad takiej oceny wprowadzony do Kordiana. Na
poczatku II aktu w monologu gléwnego bohatera, malujacego powaby par-
ku St. James, zjawia sie wypowiedziane z przekasem zdanie: ,Lud woli pi¢

30 Zob. [J. Feltham] The picture of London..., s. 250-261.

31 Zob. W. Weintraub Stowacki i angielska rewolucja przemystowa.
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dym wegli i zaglada¢ w sklepy”. Kontekst nie pozostawia ztudzen, ze jest
to obraz, ktdry u czytelnika/widza dramatu ma wzbudzaé negatywne uczucia.
Wywéd dotychczasowy rozjasnia, mam nadzieje, dwa skladniki analizowa-
nego obrazu: ,lud”i,sklepy”. Pozostaje wszakze sktadnik trzeci, bez watpie-
nia najciekawszy. Pisatem dotad konsekwentnie o londyniskim porterze, ale
w utyskiwaniu Kordiana nie pada stowo , porter”, jest za to semantycznie
niezborny zwrot ,pi¢ dym wegli”. Jak go rozumiec¢?

Zeby przesledzi¢ semantyczng droge, jaka wiedzie od ,,dymu wegli” do
»porteru’, trzeba jeszcze troche poby¢ w Londynie z pierwszych dekad XIX
wieku, a potem przenie$¢ sie ze Stowackim do Francji i Genewy. Stowacki
poznal Londyn, ktéry byl nie tylko najbardziej zadymiong ze wszystkich sto-
lic europejskich, ale tez — jak sie uwaza — jednym z najbardziej zanieczysz-
czonych miast Anglii. Przyjechal do miasta, na ktdrego atmosfere narzekali
wszyscy przyjezdni. Narzekal Lach Szyrma, ktory — obserwujac po raz pierw-
szy Londyn ze wzgdrza Shooters Hill, pisal:

Stad widac juz Londyn. Ile go dojrze¢ moglem, wydawal mi sie ogrom-
nym, i dla obszernych przedmies¢ nie wiedzie¢, gdzie sie poczynal, gdzie
konczyt. Ostania go gruba mglista atmosfera, ktora jest wlasciwa Anglii.
Do za¢mienia widoku przyczynil sie nadto dym z wegla kamiennego,
unoszacy sie w gorze na ksztalt nieruchomego obloku. Stonce zacho-
dzgce, rzucajgc nan ostatnie swe promienie, nadawato mu miejscami
brudnoczerwony kolor szkla okopconego. Sposrdd tego zamroczenia
przegladaly zamglone kopuly kosciota $w. Pawla i gotyckie wieze west-
minsterskiego opactwa, szczytami swymi nad calg stolice panujace.®

W samym miescie dym ani na chwile nie pozwalal o sobie zapomnie¢. Takze
dlatego, ze draznil zmyst powonienia:

Dym z wegli ziemnych, ktérych uzywaja na kuchnig, wychodzacy
z tysigcznych kominéw;, jezeli pogoda, zawiesza sie na ksztalt ciemnej
chmury nad miastem, jezeli slota, opada na dét i przykrym siarki zapa-
chem i sadza napelnia powietrze.**

32 ). Stowacki Kordian, w: tegoz Kordian, M. Bizan, P. Hertz, Glosy do ,Kordiana”, s. 40.
33 K. Lach Szyrma Anglia i Szkocja, t.1, s. 26.

34 Tamze,s.38.
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Dym dokuczal ludziom. Jego niszczycielskie moce najlatwiej dawalo sie jed-
nak zaobserwowa¢ na roslinach. Polski podréznik ubolewal przeto nad sta-
nem przydomowych ogrédkéw: ,Wszystko to [...] nieszczesng sadzg od wegla
ziemnego tak jest sczerniale i okopcone, ze i zielen, i kwiaty nie majg wlasciwej
sobie barwy"*. Zbiezna z polskim punktem widzenia musiata by¢ szkocka
perspektywa. Pokazuje to taki oto wywdd Johna Hogga, lekarza z Edynburga:

Na placach i w ogrodach przylegtych do prywatnych doméw uprawiane
s3 rosliny wiecznie zielone i krzewy, ale nie chowajg sie one tak dobrze
jak na wsi, s3 hamowane w swoim wzro$cie i czesto ging nie osiggnawszy
swojego normalnego rozmiaru; jesli zrywasz z nich galazke, twoje palce
plamig sie sadzg; jednym z najbardziej dokuczliwych skutkéow tej zady-
mionej atmosfery jest marny wyglad, jaki nadaje on bieliznie i garderobie
wjasnych barwach. [...] Jesli wezmiemy pod uwage, jak wielkg ilo$¢é we-
gla zuzywa metropolia, nie bedziemy bardzo zdziwieni atmosferg, ktora
przesycona jest dymem i sadza. Wedlug parlamentarnego sprawozdania
do Londynu sprowadzono: w 1833 — 2 014 804 Y2 ton wegla; w 1834 —
2 080 547 ton wegla.*

Na dokuczliwe zadymienie miasta narzekal znany nam (i Stowackiemu)
Markiz de Custin. Z jego relacji warto wyjac to jedno (dosé dlugie) zdanie:

Kiedy przypadkowo promien zdola przebi¢ warstwe mgly i dymu, ktéry
kradnie storice oczom mieszkaricéw Londynu, dociera do ziemi tak blady,
ze ledwie moze zarysowac cienie przedmiotéw; a to, co oni nazywaja
pieknym dniem, jest rodzajem brzasku, ktory zmienia sie w szare swiatlo,
rozlane rownomiernie wszedzie, w czarng barwe dymu, zwykle gtdwng
ceche tej stolicy mroku; zwazcie, ze pisze w sierpniu.”

Stowacki musial widzie¢ ten dym, tak jak widzial (zapewne wielokrotnie!)
lud cisngcy sie przed ,sklepami piwnymi”. Prawdopodobnie poeta wybrat

35 Tamze,s.56.

36 J.HoggLondon asitis, being a series of observations on the health, habits, and amusements of the
people, London 1837,s.193, 194. Warto zwréci¢ uwage na zamykajgce przywotany fragment wy-
liczenie. Oznacza ono bowiem, ze Londyn w czasach Stowackiego konsumowat w ciggu roku
$rednio jedna tone wegla na jednego mieszkanca.

37 [A.-L.-L]Mlarquis] de Custine Mémoires et voyages..., s. 105; podkreslenie — w oryginale.
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sie ktdregos dnia do browaru Whitbreada (lezal w samym centrum) i wi-
dzial napelnione tam baseny (gdzie nocg przez 6 godzin miala studzié¢ sie
brzeczka). Zapewne sprobowal produkowanego tam porteru (o degustacji
na miejscu wspominal znany nam niemiecki ksigze?), poczul jego osobliwy
smak i aromat. Wyjezdzajac z Anglii, zabral wrazenia smakowo-wechowe,
ktdrych nie umial wszakze ani zdefiniowaé, ani trafnie nazwac. W rozszy-
frowaniu tajemnicy, jaka stanowil niepowtarzalny smak londynskiego por-
teru, pomogla poecie... wizyta w bibliotece. W trzecim tomie prestizowego
wydawnictwa Dictionnaire technologique, w obszernym hasle Biére, znakomity
francuski chemik Anselme Payen charakteryzowal angielski porter stowami:

Piwo tego rodzaju, spozywane w duzej ilosci w Wielkiej Brytanii, jak
réwniez w duzej ilosci eksportowane, produkuje sie gtéwnie w Londynie.
Trudnosci, na jakie napotyka wyprodukowanie go w innych krajach tak,
aby odpowiadalo smakowi londynskiego porteru, wywolaly podejrzenia,
ze w jego przygotowaniu wykorzystuje sie inne sktadniki niz w znanych
piwach. Wielu bylo przekonanych, ze tajemnica produkcji lezy w jakichs
szczegolnych wlasciwosciach wody z Tamizy. Wiadomo dzis powszech-
nie, ze porter jest robiony ze stodu iz chmielu, bez dodatku jakichkolwiek
innych substancji aromatycznych; a wiekszos¢ wielkich browaréw Lon-
dynu uzywa wody z New River [nouvelle riviére]; inni robig porter zupelnie
podobnie, cho¢ s3 zmuszeni korzysta¢ z wody z wlasnych studni, bo nie
moga zapewnic jej inaczej w swoich browarach.

Ostatnie z zacytowanych zdan opatrzone zostalo odsylaczem, a w stosownym
przypisie Payen dodawal:

Porter produkowany metodami londynskimi w Paryzu r6zni sie nieco (tyl-
ko w smaku) od porteru angielskiego: skad sie bierze ta réznica? Nie ma
dotad na to zadawalajacego wythumaczenia; szukane wyjasnienie, sadze,
powinno uwzglednia¢ smak wegla ziemnego. W rzeczy samej: specyficzny
zapach, wlasciwy oparom smoly, ktéry dym z wegla ziemnego rozsiewa
tak obficie w Londynie i ktory jest silniejszy w fabrykach korzystaja-
cych z duzej ilosci tego paliwa, jak to mozna zauwazy¢ w browarach; ten
zapach, powiadam, jest tak przenikliwy, tak mocno rozprzestrzeniony
itaklepki, ze wszystko w Londynie jest nim silnie przesycone. Materialy

38 Zob. [H. Furst von Plickler-Muskau] Tourin Germany..., s. 106.
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angielskie sprowadzane do réznych krajéw zatrzymujg go jakis czas;
wracajac do Francji, ma sie go ze sobg ponad pietnascie dni po wyjezdzie
z Londynu. Wydaje mi sie, Ze ten zapach jest rozpoznawalny w porterze,
i nie mozna sie temu dziwi¢, skoro wezmie sie pod uwage, ze brzeczka
piwna w zbiornikach [chlodzacych] o znacznej powierzchni ma diugo
kontakt z dymem z wegla ziemnego i ze przyjmuje ona w duzej ilosci
zgeszczone opary z napelnionego dymem powietrza browaru.*

Stowacki musial ten przypis zna¢, z pewnoscia jednak nie zwrécilby na nie-
go uwagi, gdyby w bukiecie jego londynskich wrazen zabraklo tych, ktére
zawdzieczal byl piwu. Sadze, ze tylko ktos, kto widzial chlodzenie brzeczki
w ogromnych basenach i kto delektowal sie smakiem londyniskiego porteru,
mogl zainteresowac sie leksykonowym przypisem i poczu¢ sie przekonany
wyjasnieniami, ktére dawal w nim francuski chemik*.

,Pi¢ dym wegli” z poczatku II aktu Kordiana rozumie¢ mozna jako , pi¢
porter o smaku (i aromacie) dymu wegli”. Mieliby$my tu zatem do czynienia
z syntagma z pozoru zblizong do tej ze Stepow akermariskich — ,woz nurza sie
w zielonos¢”. Woz Mickiewicza zanurza sie w stepows roslinnosé, a nie w jej
zielong barwe; londynski porter Stowackiego miat smak/aromat dymu we-
glowego, co w metonimicznej kondensacji pozwalato méwic o, piciu dymu”
Podobienstwo obu konstrukeji jest wszakze pozorne. Mickiewiczowskiej syn-
tagmy nie da sie czytaé inaczej niz metonimicznie: woz zanurzac sie moze tyl-
ko w co$ zielonego, a nie w jakas abstrakcyjna ceche, sama ,zielonos¢” Tym-
czasem zwrot,,pi¢ dym wegli” mozna rozumie¢ zardwno metonimicznie (,pi¢
napdj o smaku/aromacie dymu weglowego”),jak i — metaforycznie, traktujac
czasownik ,pi¢” jako uzyty tutaj niedostownie. Ten drugi sposéb odczyty-
wania mial w czasach Slowackiego solidne uzasadnienie: w XIX-wiecznej

39 P.[A. Payen, hasto:] Biére, w: Dictionnaire technologique, ou nouveau dictionnaire universel des
artes et métiers, et de [économie industielle et commercial, par une société de savans et dartistes,
t.3, Paris 1823, s. 97-98 i przypis; podkreslenia — w oryginale.

"

40 Do przywotanej opinii odniesli sie w tonie kpiny Anglicy. Pismo ,The Mechanics Weekly Journa
(1824 nr z 3 kwietnia) dato zreferowanie (a wtasciwie — skomentowane uszczypliwie zacyto-
wanie) stanowiska, przypisanego tu btednie Louisowi-Benjaminowi Francoeurowi (wybitnemu
matematykowi, ktory byt jednym ze wspdtautorow leksykonu i autorem wstepu). Materiat ten
szybko sie upowszechnit. W niezmienionej formie przedrukowat go periodyk ,The Nic-Nac, or
Literary Cabinet” (1824 nr 88), a nastepnie siegnety po niego brytyjskie pisma codzienne, co za-
poczatkowat ,The Morning Post” 1824 nrz 19 kwietnia (tu z rozszerzonym komentarzem i z iro-
nicznym tytutem: Cause of the different taste of porter made in London and Paris). Podobnych
przedrukéw naliczytem kilkanascie.
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polszczyznie (i w wielu innych jezykach, facznie z angielskim!) znana byla,
skalkowana najpewniej z jezyka tureckiego (wzglednie z arabskiego) kon-
strukcja ,pi¢ tytod” (to drink tobacco), czyli — pali¢, weiggaé w siebie dym
z palonego cygara (lub fajki)*. Stowacki na te dwa sposoby odczytywania
natozy! trzeci, wykorzystujacy podstawowe sensy wszystkich stow. I otrzymal
w wyniku tego groteskowy rys Londynu, gdzie wytwarza sie ogromne ilosci
dymu i gdzie zarazem ten dym masowo sie konsumuje (pije). Poeta nakreslit
na poczatku drugiego aktu Kordiana niezwykla mape mentalng. Niezwyklg
dlatego, ze — po pierwsze — zadymienie nie zagraza tu przestrzeni St. James
Parku; $ladéw sadzy nie wida¢ ani na roslinach (,Drzewa nietkniete, rajskie
zachowaly wdzieki”), ani na tabedziach (ktére ,rozzaglone ptyng”), ani na
Sciezkach (wysypanych jasnym ,piaskiem Paktolu”); park to w nudnym po-
emacie miasta,ustep zloty [sic/]"2. Po drugie dlatego, ze zaraz za ogrodzeniem
parku ulokowane zostalo... pieklo. W podobnej poetyce o Londynie pisal
wezesniej Byron, nazywajgc w Don Juanie miasto ,salonem szatanow’, i Markiz
de Custin, ktéremu londynskie nabrzeza nasuwaly skojarzenie z ,,dekora-
cja teatralng przeznaczong do odtworzenia sceny infernalnej”. W, salonie

4 Zob. D.L. Gold Drinking tobacco and etymological method, ,Leuvense Bijdragen” 1980; tegoz
More on drinking tobacco, ,Leuvense Bijdragen” 1982. Frazeologizm ,pi¢ tytorn/pi¢ dym” pojawia
sie m.in. u Sienkiewicza w powiesci W pustyni i w puszczy, gdzie traktowany jest jako rys kultu-
ry arabskiej. Pisarz wtozyt go w usta Chamisa: ,Przedtem nie potrzebujemy meczy¢ naszych
wielbtagddw i mozemy spokojnie «pi¢ dym» z cybuchow”. W leksykonie A Glossary or collection
ofwords, phrases, names and allusions to customs, proverbs etc which have been thought to requ-
ire illustration in the works of English authors, particularly Shakespeare and his contemporaries,
London 1822, s. 137 mamy hasto to drink tobacco, i objasnienie: ,Pali¢. Kiedys zwiazek pospolicie
uzywany". Kalka tureckiego (arabskiego) frazeologizmu trafita tez do jezyka rosyjskiego.

42 Opis parku St. James pozostawit w swej relacji z Londynu Pierre-Jean Grosley, francuski pisarz,
podroéznik i historyk: ,Ten dym, nasycony czastkami ziemnymi i zwijajacy sie w grubg i ciez-
kg atmosfere, formuje chmure, ktora otula Londyn jak ptaszcz; chmure, ktérg storice przebija
bardzo rzadko; chmure, ktoéra kurczac sie w sobie, pozwala storicu na niewiele przebtyskow,
wywotujagcych to, co mieszkancy Londynu nazywaja wspaniatymi dniami, glorious dai [sic!].
Umitowanie przez Anglikow spaceréw pozwala lekcewazy¢ niedogodno$é innych dni. Dnia 26
kwietnia park St.James, przykryty stale mgtami, dymem, deszczem, nie pozwalajagcymi na do-
strzezenie czegokolwiek z odlegtosci czterech krokow, byt zapetniony spacerowiczami, ktérzy
dla mnie przez caty dzien byli obiektem studiéw i przedmiotem podziwu. Kiedy na dobre za-
czeta sie wiosna, caty park, drzewa, aleje, tawki, trawniki byty wciaz pokryte rodzajem czarnej
materii, uformowanej przez kolejne osady pozostawione przez zimowe dymy” ([P-). Grosley]
Londres. Ouverage d'un Francois, augmenté dans cette edition des notes d'un Anglois, t. 1, Neu-
chatel 1774, s. 62-63. Grosley odwiedzit Londyn w kwietniu 1765 roku. Jak tatwo sie domysle¢,
z czasem sytuacja w parku St. James musiata wygladac jeszcze gorzej.

43 [A-L.-L]Mlarquis] de Custine Mémoires et voyages..., s. 115.

317



318

teksty DRUGIE 2020/1 POST/APO/BIO

szatanow” (,devil’s drawing-room”; Byron*) i ,stolicy mroku” (Custine®) zy}
lud, ktdry, wedle Slowackiego, poit sie dymem*é. Londyn z Kordiana zostal
wyjety z realnej geografii i z prawdziwej historii. Przypomnijmy, ze The Beer-
house Act wszedt w zycie jesienig 1830 roku, natomiast poeta nakazal swemu
bohaterowi utyskiwaé na zwyczaje londynskiego pospdlstwa juz dwa lata
wezesniej.

W trzecim akcie Balladyny przebudzony Grabiec relacjonuje swoj dziwacz-
ny sen: ,Snito mi sie... Dalibég, nie wiem, co sie $nilo, / Karczma podobno,
piwo z beczek sie toczyto, / I byl potop, w potopie plywalem jak ryba™. Piw-
ny potop, jak juz wiemy, nie musial by¢ tworem czystej fantazji. Z pobytu
w Londynie Stowacki zapewne zapamietal historie o tym, co przydarzylo sie
w miescie w pazdzierniku 1814 roku.

44 W kolejnej czesci Piesni X zjawia sie inna wazna metafora piekielna: oto Londyn kryje sie pod
,baldachimem z wegla [sea-coal canopy]". Edward Porebowicz méwi w tym miejscu po prostu
o.,mgle”.

45 [A.-L.-L] M[arquis] de Custine Mémoires et voyages..., s. 105.

46 Flora Tristan (Promenades dans Londres, s. 9) tak przedstawiata atmosfere Londynu: ,Do opa-
row Oceanu, ktore stale ptyng nad wyspy brytyjskie, dotacza sie¢ w miastach angielskich at-
mosfera ciezka, smrodliwa, pochodzgca z jam cyklopow. Lasy nie zasilajg juz domowego pale-
niska, ich miejsce zajmuje paliwo piekta, wydzierane z wnetrznosci ziemi; ptonie ono wszedzie,
karmiac niezliczone piece, zastepujac na drogach konie, a wiatry na rzekach i morzach, ktére
omywajg to mocarstwo. Ta ogromna masa dymu, przetadowana sadza, wydobywajgca sig z ty-
siecy komindw monstrualnego miasta, taczy sie z gestg mgta i czarng chmurg, ktdra spowity
jest Londyn, pozwala przenikac tylko przy¢mionemu $wiattu, ktadac na wszystkie obiekty za-
tobny kir".

47 ). Stowacki Balladyna, oprac. M. Inglot, Wyd. 6, Wroctaw 1984, s.137.



DOCIEKANIA WOJCIECH TOMASIK JAK SMAKOWAt ,DYM WEGLI"? 319

Abstract
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What Was the Taste of the "smoke of coals”? Not the Last Voice on Kordian

Juliusz Stowacki came to London in early August 1831 and spent a month there. The
poet was interested not only in the monuments of the past, but also in the exceptionally
dynamic industrial revolution. In a letter to his mother he describes the construction of
the tunnel under the Thames River, which he was able to inspect; the same theme is
found in the poem Podréz do Ziemi Swietej [Journey to the Holy Land]. It is not unlikely
that Stowacki — like others before him — visited one London’s great breweries. In the
drama Kordian, in the protagonist's monologue (Act Il) suggests that he tried London
porter, the first beverage to be produced using modern methods (i.e. in bulk, with the
use of steam machines and with the use of technology allowing for production during
the summer months).
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