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Najlepszym przyjacielem fasoli jest czosnek.
Jamie Oliver

Prolog

P6t wieku temu Erving Goffman - nazywany najwiekszym socjologiem dru-
giej potowy XX wieku - napisat co$ takiego:

W naszym spoteczeristwie podziat na scene i kulisy mozna znalez¢ wszedzie [...]
tazienka i sypialnia sa miejscami, do ktérych publiczno$¢ nie ma zwykle dostepu. Ciato
myje sie, ubiera i upieksza w tych wtasnie pomieszczeniach, pokazuje za$ znajomym gdzie
indziej. W kuchni oczywiscie jedzenie podlega podobnej obrébce jak ciato ludzkie w ta-
zience i sypialni. We wszystkich klasach naszego spoleczenstwa istnieje tendencja do
wyrézniania w miejscach mieszkalnych sceny i kulis [...] towarzysko petnoprawni zna-
jomi wchodzg od frontu, ludzie za$ towarzysko niepetnoprawni - stuzba, dostawcy i dzieci
- od kuchni. (Cztowiek w teatrze zycia codziennego)

Nieco p6zniej, ale tez dawno, dawno temu inny klasyk, Claude Lévi-Strauss,
oznajmit, ze kuctmia - tym razem w sensie zwigzanej z nig aktywnosci - ,,stanowi
druga obok mowy prawdziwie powszecting forme dziatalnosci ludzkiej”, za$ sztu-
ke kulinarng umiescit miedzy czy zgota na przecieciu natury i kultury, ktére to
kategorie byty jeszcze ciggle z upodobaniem polaryzowane (Trdjkat kulinarny).

W tamtycti czasacti zresztg motyw jedzenia w kazdym jego aspekcie byt dziw-
nie niepokojacy i dwuznaczny, by przypomnie¢ dwa arcydzieta 6wczesnego kina:
Dyskretny urok hurzuazji i Wielkie zarcie, w ktoérycti groteskowa niemozno$¢ zaspo-
kojenia gtodu (Bufluel) i rytualna $Smier¢ z przejedzenia (Ferreri) miaty by¢ prze-
strogg przed apokaliptycznym konsumpcjonizmem.
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No i co? No i nic. Ludzko$é poszta swojg drogg, kuchenne drzwi otwarty sie na
osciez, a jak to wygtada - opowiem.

Portret bohatera

Wygtada okropnie. W tej ctiwiti jest juz po trzydziestce, ate na oko prezentuje
sie jak - bez urazy - uczen tectinikum, ktéry ma ktopoty ze zdaniem matury (po-
dobno zresztg rzeczywiscie nie radzit sobie w szkote i gotowanie uratowato mu
zycie). Poctiodzi z nizinnego tirabstwa Essex w potudniowo-wsctiodniej Angtii,
stynacego z intensywnycti upraw warzyw i owocow, co wiete wyjasni.

To niezbyt wysoki (zone ma znacznie wyzszg), rozczoctirany btondyn o niewy-
raznycti rysacti i bardzo bystrym, uwaznym spojrzeniu. Septeni. Mowi stangiem.
Jesti nie zaczyna zdania od ,,fuck”, to na pewno bedzie ,,| mean”, czyti co$ w ro-
dzaju ,,znaczy sie”.

Ubrany jest paskudnie - w jakie$ nieSwieze dzinsy tub spodnie z demobitu,
a do tego niebieskie tub rézowe (bywa ze iniebiesko-r6zowe) btuzeczki, czesto
z kapturem. Zresztg jest w stanie przebrac sie nawet za kotbe kukurydzy, byte tyt-
ko zactieci¢ angietskie dzieci do jedzenia warzyw.

Ma ujmujacy usmiecti. Bardzo tadnie sie rusza, jakby tanczyt. Ma gadane.
W gruncie rzeczy te jego wystepy to najczystszy rap.

Jest natctiniony, sugestywny i absotutnie wiarygodny. Jamie Otiver. Najmod-
niejszy i najstynniejszy kuctiarz $wiata.

Tamcl

Kuctmia rzeczywiscie przestata juz by¢ wstydtiwym zapteczem - i na naszychi
oczachi zamienita sie w swoje przeciwienstwo, czyti snobistyczny saton. To trudno,
niestety nie mnie sadzi¢. Wprowadzony stosunkowo niedawno do naszycti doméw
kanat Kuctmia.tv prezentuje od $witu do péznej nocy caty wactitarz najrézniej-
szychi diet, szkot gotowania, min kuctiarek i kuctiarzy oraz icti akotitow, a takze
strojéw, wystrojow, gadzetow, sprzetu AGD i manier. Od niejakiej Marttiy Ste-
wart, guru (gurini?) amerykanskieti gospodyn domowycti, po Macieja Kuronia pod
krawatem i Macieja Nowaka w kraciastej barctianowej pizamie. Raz nawet trafit
sie pewien czarnoskory factiowiec z Sao Pauto, ktory - z przeproszeniem - praco-
wat w swojej kuctmi-taboratorium w gumowyecti ctiirurgicznycti rekawiczkacti. Boze
odpusc.

Catg te zgraje taczy jedno: sg okropnie WAZNI, ctioé¢ bardzo sie starajg BYC
NATURALNI, skutkiem czego sztuka kutinarna w icti wydaniu jest przede wszyst-
kim SZTUCZNA. Cetebrujg kazdy gest, szczeg6t i kwestie niczym w kiepskim
teatrzyku. Ictiwarsztaty pracy tSnig czystosciag i nawet przez ekran tetewizora pacti-
ng detergentami i odSwiezaczami powietrza. Wszystkie sktadniki, ingrediencje i na-
rzedzia majg bardzo porzadnie pouktadane i przygotowane do koincowej obrébki
na naszycti oczacti, wisnigcycti miseczkacti i menzurkacti, majac za tto wnetrza
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do ztudzenia przypominajgce recepcje w tych odrazajacych szklanych wiezowcach.
No, moze zwyjatkiem Macieja Kuronia, ktdry prébuje odtworzyé klimat histo-
rycznej zoliborskiej kuchni z czaséw ancien régime'u.

On

Jamie Oliver uniewaznia wszelkie rytuaty, nie potrzebuje zadnej pretensjonal-
nej scenografii, gotuje wszedzie i dla kazdego, kuchnig jest caty Swiat. Na oko jest
jednym z nas (cho¢ niezupetnie mam tu na mysli Czytelnikéw i Prenumeratoréw
»Tekstow Drugich”), po prostu chtopak z sgsiedztwa. Jego autorytetami sg oko-
liczni sprzedawcy: facet od ryb rodem z wyspy Mauritius czy Patrycja od serow,
ktéra ma towar z catego Swiata, ale i tak najlepszy robi sama. Jamie Oliver pyta
ich, radzi sie - i stucha bardzo uwaznie. Czasami zaprasza ich na wieczo6r. Bow po-
tudnie szykuje lunch juz to dla jakiego$ premiera, juz to dla ekipy budowlancéw,
zeby wreszcie skorczyli u niego remont.

Niezaleznie jednak od okolicznos$ci potrzebne sktadniki odsypuje na oko z to-
rebek czy innych opakowan, ptynne - jak oliwa, mleko czy wino - leje prosto z bu-
telki i pracuje niemal wytgcznie gotymi rekami. Czosnek wali piescig po glowie
i - stuchajcie, stuchajcie - tupinki naprawde same rozlatuja sie na boki, uwalnia-
jac tak zwany zabek. Sos taczy z satatg wtasnorecznie, bez zadnych sztuécéw. Prze-
mawia przy tym rytmicznie do nas - i do produktow (to ten rap!), ktére najwyraz-
niej sg z tego bardzo zadowolone. Szanuje chleb - ,pan chleb”, jak o nim moéwi -
i wréznych swoich prelekcjach czesto pokazuje, jak sie go piecze. Bo tylko taki
jest najlepszy. A w programie o jagniecinie na naszych oczach usmiercit na wsi
owieczke, czemu zresztg spokojnie przygladata sie miejscowa dziewczynka - bo
nasz bohater twierdzi, ze trzeba wiedzie¢, co sie je. Politycznie poprawna reszta
Swiata zaprotestowata ze wszystkich sit, bo nie ma to jak anonimowe kawatki mie-
sa na tackach w supermarkecie.

W jego domowej kuchni krélujag emaliowane garnki i fajansowe talerze oraz
potmiski w staroSwieckie wzorki, kazdy inny. A kiedy pewnego razu zaprosit kum-
pla z Wtoch na arcylondynski przysmak: smazong rybe i frytki - podat to tez kla-
sycznie, czyli na gazecie. Bo tak naprawde to dla niego gotowanie i jedzenie jest
przede wszystkim WIELKA ZABAWA (Martha Stewart i Marta Gessler chyba by
dostaty zawatu).

Jak wida¢. Jamie Oliver jest dzieckiem natury, co wcale nie oznacza bycia dzi-
kusem, nawet dobrym. Najzupetniej serio jest apostotem PRAWDZIWEGO je-
dzenia - i jak kazdy apostot zaczyna od maluczkich.

Pare lat temu stynna byta jego batalia o menu w szkolnych stotéwkach. Okazu-
je sie, ze dzieci byty tam karmione na okragto frytkami, hamburgerami, batonika-
mi i colg. Kiedy nasz bohater przynidést do szkoty kosz warzyw, zadne z dzieci nie
umiato ich rozpozna¢ i nazwac. A przeciez byty to na przyktad pory, ziemniaki czy
baktazany. Opdr pojawit sie ze wszystkich stron: dzieci zaciskaty zeby lub wymio-
towaty warzywnymi zapiekankami Olivera i organizowaly protesty z transparen-
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tami ,Jamie Oliver musi odej$¢”, szkolne kucharki jazgotaty o prawie pracy, bo
rzeczywiscie przygotowywanie prawdziwego jedzenia wymagato od nich wiecej
czasu, umiejetnosci i wysitku niz dotychczasowe otwieranie pudel z mrozonkami
i wrzucanie ich na goracy ttuszcz. A zapracowani rodzice chcieli mie¢ Swiety spo-
kéj (dzieci w domu przeciez tez dostajg ukochane frytki), no inie wydawac ani
pensa wiecej. Jamie Oliver byt bliski zatamania nerwowego. Ale po dwéch latach
prawdziwej wojny ze wszystkimi doprowadzit do tego, ze éwczesny premier Tony
Blair wyasygnowat 280 milionéw funtéw na reforme stotowek. Tak, tak.

Wtedy to po raz pierwszy zobaczytam Jamie’go Olivera w marynarce (premier
byt bez).

W swoich rodzinnych stronach Jamie ma Piekng Farme i ponurego ogrodnika
Briana. Obaj z czutoscig dogladajg ogrodu i przemawiajg do wszystkiego, co tam
ro$nie. Pewnego razu caty program poswiecony byt ,,poczciwemu wiktorianskie-
mu rabarbarowi”, by przypomnie¢ publicznosci, ze w zakresie owocow cztowiek
ma do dyspozycji nie tylko banany iananasa w puszce. Zeby swoje coreczki od
matego przyzwyczai¢ do sataty - nasz bohater wydzielit im grzadki, gdzie posiaty
zielenine w formie swoich imion: Daisy i Poppy.

Przy catym swoim wzruszajgcym konserwatyzmie ibrytyjskosci - Jamie Oli-
ver jest wielbicielem i oredownikiem kuchni wtoskiej. Totez pewnego razu wybrat
sie samochodem z przyczepa, w ktérej pomiescit swoj warsztat pracy, do Toskanii.
Po drodze nocowat na przyktad w pewnym klasztorze, gdzie w podziece za goscine
ugotowat braciszkom obiad. Trzeba byto widzie¢ te prawdziwie wniebowzigte ob-
licza! Ale z kolei w pewnym miasteczku musiat sie podda¢ w konkursie na watko-
wanie makaronu. Zdobyweczyni pierwszej nagrody, matronie w czerni, nie drgneta
nawet powieka - tak oczywisty byt jej triumf. W ramach rehabilitacji nasz bohater
ugotowat do tego makaronu kociot gulaszu z dzika dla wszystkich. A kiedy zapro-
szono go do Japonii - btysnat w programie telewizyjnym na zywo przygotowa-
niem wioskiej kolacji z japonskich produktéw. (To co$ dla warszawskich snobdéw
rozmitowanych w nadwislanskim sushi.) Puenta za$ tej wtoskiej podrozy byta
nastepujaca: ,Niewazne, kim jeste$, wazne ze Ci zalezy i ze masz rodzine przy
stole”.

Jamie Oliver twierdzi, ze gotowanie to jedyna rzecz, jaka lubi robi¢ - i potrafi.
Gotuje, by uszczesliwia¢ ludzi. Wszakze w tym, co robi, jest miejsce na prawdziwa
utopie spoteczna. W swoich restauracjach w Londynie i w Melbourne zatrudnia
mtodych ludzi po przejsciach. W kazdej 15 os6b (stad nazwa tych restauracji:
FIFTEEN), wyciagnietych w ostatniej chwili za uszy z samego dna. Oczywiscie,
przechodza oni zmudne szkolenia, dostarczajgc pomystodawcy mnostwa przykro-
ci, ktopotéw i zawod6éw. Oraz niekiedy czarnej niewdzigecznosci. Ale ci, co zosta-
ja, ta koncowa pietnastka, przez kuchnie - ktéra tu jest modelem funkcjonowania
w grupie, awiec w spoteczenstwie - wraca do zycia, odnajdujac jego cel i sens.

Oczywiscie, mozna powiedzie¢, ze to wszystko to jeden wielki show - i tyle.
Eksperymenty socjologiczne Jamie’go Olivera staty sie skadinad atrakcja tury-
styczng; do jego restauracji trzeba naprawde sta¢ w kolejce.
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Pewnego razu kilkoro wyrzutkow Jamie zabrat ze sobg na Downing Stres 10,
kiedy to poproszono go o przygotowanie luncliu dla dwocli premierow: Blaira i je-
go irlandzkiego goscia. No i co? Jedzenie byto naprawde dobre (co przecietna go-
spodyni domowa jest w stanie oceni¢ nawet w telewizorze), a podkuchenni zacho-
wali sie godnie. Tylko jedna z nich wymkneta sie do toalety na niedozwolonego
papierosa.

W tej rapujacej balladzie, jaka jest cala dziatalno$¢ Jamie’go Olivera, pojawia
sie taki oto leitmotiv (cytuje dostownie): ,,Nie zastanawiajcie sie, jak osiggna¢ ide-
alny ksztatt klopsikow - zycie jest zbyt krotkie”.

I co z tym fantem zrobiliby Goffman z Lévi-Straussem?

PS. W przywotanym na poczatku Trdjkacie kulinarnym Lévi-Strauss cytuje nie-
Smiertelnego klasyka francuskiej gastronomii, Brillat-Savarina: ,,Profesorowie
nigdy nie jadajag gotowanego”, co dedykuje taskawym Czytelnikom wraz z prze-
pisem na arcyprostg satatke Jamie’go: ,,Upieczone na griUu potdwki brzoskwin
i gruszek pokroi¢ na kawaiki, doda¢ szynke i ser feta, pola¢ sosem jogurtowym?™.
Teraz to juz naprawde wszystko.
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An amusing attempt at investigating into the phenomenon of Jamie Olivier’s cooking
show from the perspective of anthropology of private life.





