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Sniadanie u prezydenta Ratajskiego,
czyli co i gdzie jadano w czasie Powszechnej
Wystawy Krajowej w Poznaniu

Abstrakt: W 1929 r. urzadzono w Poznaniu Powszechng Wystawe Krajowa, ktéra miala po-
kaza¢ dorobek odrodzonej Polski. Przez ponad cztery miesigce trwania wystawy Poznan od-
wiedzaly liczne wycieczki krajowe i zagraniczne oraz organizowano wiele kongreséw i zjazdéw.
Obecnoé¢ tak wielu gosci wymagala odpowiedniej aprowizacji. Oficjalne przyjecia wydawat
réwniez prezydent Poznania Cyryl Ratajski. Ich zadaniem bylo zblizenie do siebie gosci oraz
pokazanie Polski i Poznania z jak najlepszej strony. Zachowane menu z tych przyjec¢ prezentuja
6wczesng kuchnie polska.

Stowa kluczowe: Poznan, Powszechna Wystawa Krajowa, gastronomia.

Abstract: In 1929, the Universal National Exhibition was organized in Poznan, which was to
show the achievements of reborn Poland. For over four months of the exhibition, Poznan was
visited by numerous domestic and foreign groups of people and held numerous congresses and
conventions. The presence of so many guests required adequate provisioning. Poznah Mayor
Cyryl Ratajski also hosted official receptions. Their purpose was to bring guests closer together
and show Poland and Poznan from the best side. The preserved menu from these parties pre-
sents the Polish cuisine of the time.

Keywords: Poznan, Universal National Exhibition, gastronomy.

Pomyst Powszechnej Wystawy Krajowej, ktéra miataby ukazaé¢ rozwdj i doro-
bek panstwa polskiego po odzyskaniu niepodlegltoéci, narodzit sie jednoczeénie
w Poznaniu 1 w §rodowisku warszawskich architektow. Gdy okazato sie, ze
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Warszawa nie jest w stanie zrealizowaé przedsiewziecia na dziesieciolecie
niepodlegtej Polski, pomyst podchwycit prezydent Poznania Cyryl Ratajski.
W ciagu dwéch lat stolica Wielkopolski przygotowala wystawe rozciagajaca
sie na 65 ha, ktéra od maja do wrzeénia 1929 r. odwiedzilo 4,5 mln ludzi
z Polski 1 §wiata. Pewuka, ktorej gléwnymi twoércami byt prezydent Rataj-
ski 1 dr Stanistaw Wachowiak, przedstawiala dorobek Polski w praktycznie
wszystkich mozliwych dziedzinach. Wiekszoé¢ pawilonéw budowano z my§la
o ich krétkotrwatej przydatnosci. Jednak niektére budynki pozostaty po
wystawie 1 na trwate okreslily wyglad dzielnicy Grunwald.

Teren ,,A” przedstawial najwazniejsze gatezie przemystu: ciezki, metalowy,
wldkienniczy, elektrotechniczny, konfekcyjny, chemiczny, papierowy i inne.
Na terenie ,,B” znajdowaly sie pawilony poszczegélnych ministerstw, samo-
rzadoéw 1 innych instytucji panstwowych. Dwa najwieksze budynki zostaty
przeznaczone na Palac Rzadowy (Collegium Chemicum) oraz Patac Sztuki
(Collegium Anatomicum), za$§ po zakonczeniu Pewuki oddano je Uniwersy-
tetowl Poznanskiemu. Teren ,,C” obejmowat czeSciowo park Wilsona. To na
jego obszarze byly pawilony: Polonii za granica, Pracy Kobiet, Palmiarnia,
Hut Szkta. Stad przechodzilo sie na teren ,D”, gdzie ulokowane zostaly
m.in. bazary, Czerwony Krzyz czy Pawilon Rzemiosta. Najwiekszy byl teren
,E”, gdzie swoje reprezentacyjne pawilony mialy wszystkie pozostate gatezie
przemystu. Tutaj rowniez znajdowaty sie Wesote Miasteczko, ktore cieszylo
sie ogromnym powodzeniem, Dancing oraz Arena, gdzie odbywaty sie zawody
1 przedstawienia.

Wystawa, zrealizowana z rozmachem, przyczynita sie do zadluzenia
miasta, z ktéorym éwczesne wladze nie mogly sobie poradzié, szczegéblnie
ze wkrétce nadszedl Swiatowy kryzys gospodarczy. Niemniej jednak trzeba
stwierdzié, ze osiagnieto ogromny sukces 1 organizacyjny, 1 propagandowy.
Z powodu zaniedbania badan nad faktycznymi skutkami Pewuki nie wiadomo
do konca, jakie byly jej efekty, szczegdlnie dla poszczegblnych wystawcow,
a zwiedzilo wystawe wiele wycieczek z niemal calego swiata. Wérdd gosci,
oprocz ogromnej liczby oséb prywatnych, przybywali takze z oficjalnymi
wizytami krajowi 1 zagraniczni dziennikarze, politycy, przemyslowcy, inzy-
nierowie 1 czlonkowie réznych stowarzyszen i towarzystw. Wystawa stala
sie takze miejscem wielu zlotéw 1 zjazdow. W trakcie kazdej wycieczki nie
moglo zabraknaé odpowiedniego, oficjalnego przyjecia — $éniadania, obiadu,
bankietu lub rautu, stosownie do rangi wydarzenia 1 pory dnia. Dokumenty
zgromadzone w Archiwum Panstwowym w Poznaniu — zachowane programy
wycieczek, rachunki 1 jadlospisy — pozwalaja zbadaé, gdzie 1 co jedzono podczas
Pewuki, w trakcie oficjalnych przyje¢, a tym samym co oferowata kuchnia
poznanska konca lat dwudziestych.

Zapewnienie aprowizacji go$ciom wystawowym oraz ludnoéci Poznania
powierzono Izbie Przemystowo-Handlowej, ktéra winna czuwaé nad tym, aby
nie zabraklo towaréw oraz nie spekulowano cenami. Na terenie wystawy
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zwiedzajacy mieli do dyspozycji kilka miejsc (w zaleznosci od portfela 1 gustu),
gdzie mozna bylo spozy¢ posilek. Na przyklad restauracja hotelu Polonia
przygotowala sie na sprostanie najbardziej wybrednym podniebieniom?.

Komisarz zywnoéciowy (w ramach Izby Przemyslowo-Handlowej) ustalil
nawet ceny, jakie powinny w czasie wystawy obowigzywaé w restauracjach
w mieScie (tabela 1).

Tabela 1. Ceny w restauracjach

Restauracje Sniadanie Obiad Kolacja | Calodzienne Kawa lub herbata
utrzymanie z 2 buleczkami
do $niadania

tzw. obywatelskie 1,25 zt 1,50 zt 2,20 z1 4,95 z1
pierwszorzedne 1,50 zt 2,80 zt 3zt 7,30 zt 1,20 zt
luksusowe 2zt 4,50 z1 6 zt 12,50 zt

Zrédlo: S. Waschko, Aprowizacja na P.W.K., w: Powszechna Wystawa Krajowa w Poznaniu w roku
1929. Dzielo zbiorowe pod kierownictwem dr. Stanistawa Wachowiaka prezesa Zarzqdu P.W.K., t. 11,
Poznan 1930, s. 292.

Inne przywidywano ceny za kawy, herbaty 1 ciastka w kawiarniach w cza-
sie, gdy nie bylo koncertéw 1 podczas wydarzen muzycznych, kiedy to napoje
1 slodko$ci miaty byé nieznacznie drozsze?. W rzeczywisto$ci nie wszyscy
prowadzacy restauracje 1 kawiarnie przestrzegali zarzadzen. Prawdopodobnie
dziato sie tak, poniewaz byli niezadowoleni z dochodéw — mniejszych niz
sie spodziewali 1 niewspdélmiernych do poniesionych wezeéniej wydatkéw na
remonty lokali® 1 zakup produktéw.

Przed wystawg zaczelo powstawaé wiele lokali restauracyjnych?, a ich
wlasciciele liczyli na duze zyski dzieki zwiedzajacym nie tylko Pewuke, ale
przeciez 1 Poznan. Tury$ci mieli wiec zaprezentowana bardzo szeroka oferte
gastronomiczna. W przewodniku po Poznaniu, wydanym z okazji Pewuki,
polecano kawiarnie i cukiernie: Dobskiego na ul. Fredry, Esplanade i Grand
Café przy pl. Wolnoéci, Fangrata na ul. Ratajczaka (naprzeciwko Biblioteki
Uniwersyteckiej, skad zreszta czesto zamawial ciasta Ratusz i1 gdzie mozna

LS. Maciejewski, Aprowizacja Miasta Poznania w czasie Wystawy, ,,Tygodnik Ilustrowany”,
21 IX 1929, nr 28, s. 8.

2 S. Waschko, Aprowizacja na P.W.K., w: Powszechna Wystawa Krajowa w Poznaniu w roku
1929. Dzielo zbiorowe pod kierownictwem dr. Stanistawa Wachowiaka prezesa Zarzqdu
P.WK., t.II, Poznan 1930, s. 293.

3 Ibidem, s. 295.

¢ P. Litewka, Powszechna Wystawa Krajowa, czesé pierwsza, (16 maja — 30 wrzesnia 1929),
,Kronika Miasta Poznania” 1979, nr 2, s. 48; idem, Powszechna Wystawa Krajowa (16 maja —
30 wrzesnia 1929). Dokoriczenie, ,,Kronika Miasta Poznania” 1979, nr 3, s. 9.

5 W. Czarnecki, To byt tez mdj Poznari. Wspomnienia architekta miejskiego z lat 1925-1939,
wybér 1 oprac. J. Dembski, Poznan 1987, s. 58.
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bylo réwniez napié¢ sie kawy 1 alkoholu), Magnolia przy ul. Glogowskiej®,
Pfitznera na Starym Rynku, Warszawianke przy Alejach Marcinkowskiego
1 Ziemianska przy ul. 27 Grudnia’.

Wspomnienia z tamtych czaséw potwierdzaja, ze popularnoScia, cieszyla sie
kawiarnia Dobskiego, a spo$rdod restauracji wymieniano wytworna Hungarie
1 Palais Royal przy pl. Wolnoéci®. Na Kantaka miescil sie Tunel Europejski
reklamowany jako najwieksza restauracja obywatelska, ze smaczna kuchnia
1 przystepnymi cenami. Na rogu Zwierzynieckiej 1 Jasnej znajdowala sie restau-
racja-kawiarnia-winiarnia Bristol, gdzie podawano piwa: Prajzdrd) Pilznenski,
Zywiecki i Kobylepolskie. Przewodniki wskazuja, réwniez Continental na
éw. Marcinie, Dworcowa na Dworcu Gléwnym, Pod Strzecha 1 Wielkopolanke
na pl. WolnoSci czy ,tanig 1 dobra kuchnie” przy ogrodzie zoologicznym®. Nie
spos6b wymieni¢ tutaj wszystkich lokali, warto jednak nieco wiecej napisaé
o tych, do ktérych udawano sie na najbardziej eleganckie przyjecia.

Restauracja Palais Royal mieécila sie obok Biblioteki Raczynskich, przy
pl. Wolnosci 19a, w wolno stojacym budynku, do ktérego dochodzito sie przez
brame pod trzema tukami. Uchodzita za najwytworniejsza w calym Poznaniu,
a juz na pewno przy samym placu, gdzie znajdowalo sie wiele restauracji
1 kawiarni. Jej wnetrze bylo niemal patacowe, ze ztoconymi meblami. Odby-
waly sie tam bale, dancingi, przyjecia, a nawet pokazy mody?™.

Nieopodal Palais Royal znajdowal sie hotel Bazar (na skrzyzowaniu Alei
Marcinkowskiego 10 i ul. Nowej 7/8), ktorego restauracja mogta §émialo kon-
kurowaé z powyzej omawiang. Stynna byla szczegélnie winiarnia, nalezaca do
najlepiej zaopatrzonych w Polsce. W pieknej Sali Biatej odbywaly sie obiady
oraz rauty. Pewuka nie wplynela na finanse Bazaru, swoje pietno odcisnat
na nim za to pézniejszy kryzys gospodarczy''.

Na Pewuce réwniez nie brakowalo miejsc, gdzie mozna by odpoczaé 1 posi-
li¢ sie. Organizatorzy starali sie tak rozmieécié restauracje i kawiarnie, aby
z kazdego miejsca mozna bylo tatwo dotrzeé na positek. We wspomnieniach
zachowala sie tre$¢ jednego z plakatéw zachecajacych do odwiedzania lokali
gastronomicznych:

6 Restauracja ta, wedlug projektu Wladystawa Czarneckiego, wybudowana w 1925 r., posia-
data piekna, przestronng sale z kolumnami. Nie jest wymieniana jednak jako restauracja
wystawowa w przewodniku po samej wystawie, ale z pewno$cia wielu go$ci wiadnie tam
przychodzilo na obiad.

7 Poznarn w roku Powszechnej Wystawy Krajowej. Przewodnik po miescie, jego zabytkach i muze-
ach z tréjbarwnym planem miasta i 15 ilustracjami, oprac. H. Szczerbowski, Poznan 1929, s. 12.

8 B. Danielewski, Pewuka, w: Poznariskie wspominki z lat 1918-1939, red. T. Kraszewski,
T. Switata, Poznan 1973, s. 152.

9 Poznan w roku Powszechnej Wystawy Krajowej..., s. 11-12.

10°W. Karolczak, Spacerkiem po Plajcie, ,,Kronika Miasta Poznania «Plac Wolnoéci»” 2014,
nr 4, s. 60.

11 A.M. Skaltkowski, Bazar w nowej Polsce (1921-1938), ,Kronika Miasta Poznania «Bazar»”
2008, nr 2, s. 58.
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Przed Toba % Wystawy.

Chcesz wiele zobaczy¢, wszystko zapamietac; wobec tylu nowych wrazen nie zauwa-
zyle$, ze Twdj organizm juz sygnalizowal wazna nowine ,chce jesS¢”.

Zwiedzajac tak dalej ,na glodno”, wnet zmeczysz sie, nerwowo ostabniesz. Im p6zniej
spostrzezesz owe sygnaly — tem gorzej; ostabienia bélu glowy, ogdlnego zniechecenia
nie usunie sp6zniony ,,obfity obiadek”; a przeciwnie, po nim bedziesz bardziej ociezaly.
Twéj budzet pozwolil na przyjazd i pobyt w Poznaniu; wydaj jeszcze mala kwote,
aby zwiedzanie bylo pozyteczniejsze.

Kup w kiosku przed ,,Uzdrowiskami”

Paszteciki'? i pierozki

,, Witamit”

Przyrzadzone wylacznie na masle z wyborowych surowcéw, zdrowe 1 tanie's.

Centralna restauracja wystawy byt Dwér Huggera przy ul. Sniadeckich 12,
w zaadaptowanej na potrzeby restauracyjne dawnej stodowni browaru.
W suterenach mieécit sie bar na 250 oséb 1 piwiarnia w stylu zakopianskim
na 1200, gdzie mozna byto zjeé¢ niedrogi (1,20-1,50 zt) obiad. Na parterze
znajdowaly sie wielkie sale restauracyjne. W hallu mogto usiaéé 120 oséb,
w sali restauracyjnej — 620, a w sali bankietowej — 1000, gdzie po przed-
stawieniach teatralnych odbywaly sie dancing 1 kabaret. Sala teatralna na
1400 miejsc, gdzie dziatal teatr Rewja, byla na pierwszym pietrze. Przed-
stawienia odbywaly sie o godz. 17.15 1 22.00'* 1 podobno cieszyly sie duzym
powodzeniem'. Restauracja moglta naraz pomiesci¢ od 2500 do 3000 gosci,
a w ciagu dnia nawet 6000. Byla samowystarczalna, poniewaz miata wlasna
rzeznie, lodownie 1 maszyne do mycia naczyn (!). W ogrodzie urzadzono
kawiarnie 1 podawano gléwnie kawe 1 zimne napoje'®. Miejsce to z pewnoscia
cieszylo sie duza popularnoscia. Oferowano niedrogie positki, a jednoczesnie
istniala tam mozliwo§¢é zorganizowania duzego i eleganckiego przyjecia.

Lokalem, ktéry miat odcigzyé nieco centralng restauracje, byt Dancing,
usytuowany obok Areny i Wesolego Miasteczka, posiadat on jednak duzo
mniej oficjalny charakter. Mégt pomiesci¢ ponad 600 oséb i byt w istocie
restauracja-winiarnia z dancingiem i kabaretem. Okazat sie jednak bardzo
deficytowym przedsiewzieciem, poniewaz przyniost tylko 40 tys. dochodu
wobec 220 tys., ktére kosztowata budowal”.

12 Paszteciki musialy by¢ bardzo popularne w Polsce przedwojennej, a nawet na przetomie

XIX i XX w. W 6wezesnych ksigzkach kucharskich podawano na nie wiele przepiséw.

Podstawg byto ciasto kruche, z r6znymi nadzieniami, ktére podtuznie zwijano i wrzucano

nastepnie na gleboki, rozgrzany tluszcz.

B. Danielewski, op. cit., s. 162.

4 Przewodnik po Wystawie. Powszechna Wystawa Krajowa w 1929 roku w Poznaniu, Poznan
1929, s. 48, 50, 130. Bogdan Danielewski podaje, ze przedstawienia byly nie o 17.15, ale
0 19.30. B. Danielewski, op. cit., s. 163.

15 L. Kempisty, Przedsiebiorstwa, w: Powszechna Wystawa Krajowa..., s. 208.

16 Tbidem.

17 Ibidem, s. 208-209.
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Restauracja Belweder w budynku administracji wystawy przy ul. Glo-
gowskiej funkcjonowata juz kilka lat wezeéniej przed tym przedsiewzieciem.
Mogta przyjaé dziennie 2000 oséb. Byta bardzo elegancka, posiadata duza
sale 1 taras, z ktérego ogladano tereny wystawy!®.

W krytym przej$ciu miedzy Hala Widkiennicza a dziedzincem byl bro-
war Braci Koteckich, mogacy przyjaé 450 gosci. Przy Pawilonie Przemystu
Metalowego miescilta sie piwiarnia Zjednoczonych Browaréw Warszawskich
Haberbusch 1 Schiele, gdzie oprécz piwa serwowano réwniez zimne 1 cieple
zakagski. Na krytym tarasie Pawilonu Ministerstwa Poczt 1 Telegraféw, w miej-
scu, ktérego nie mozna bylo zapetnié eksponatami, uruchomiono restauracje,
ktéra cieszyla sie sporym powodzeniem, przynoszac duze dochody. Z kolei
na terenie ,E”, gdzie prezentowano przemysl, wzdtuz gtéwnej alei ustawiono
pawilon Browaru Okocimskiego, ktéry mogt dziennie wydaé 1000 obiadéw. Na
tym samym terenie, przy Wesotym Miasteczku, znajdowata sie paszteciarnia,
organizatorzy wystawy przyznali jednak, ze przedsiewziecie to zakonczylo
dziatalno$é z duza strata. Inne restauracje byty takze w Pawilonie Ogrodnic-
twa oraz w tzw. gospodzie przeznaczonej dla mniej zamoznych wycieczek.

Aby zapewni¢ wyzywienie (a czasem takze, by wykorzysta¢ wolna prze-
strzen) zwiedzajacym tereny oddalone od wiekszych restauracji, organizatorzy
urzadzili w wiekszych pawilonach bufety z zimnymi 1 cieptymi przekaskami
oraz automaty bufetowe, w ktérych po wrzuceniu monety otrzymywato sie
m.in. piwo 1 butki z wedlina®.

Na wystawie funkcjonowaly réwniez kawiarnie i cukiernia Fangrata. Ta
ostatnia zlokalizowana byla na tarasie Palmiarni. Jedna z kawiarni znajdowata
sie nieopodal — na tarasie Pawilonu Pracy Kobiet. Cieszyla sie ona bardzo
duza popularnos$cig 1 rozciggal sie z niej piekny widok na Palmiarnie, park
Wilsona 1 bardzo ciekawy architektonicznie Pawilon Hut Szkta. Dwie inne
kawiarnie znajdowaly sie w Pawilonie Produkcji Roélinnej i przy Pawilonie
Ziemianek 1 Wloécianek?!.

Nie wiadomo, co podawano w restauracjach i bufetach na terenie wystawy,
przeznaczonych dla mniej zamoznej klienteli. Mozna sie tylko domyélaé¢ na
podstawie tego, co wiemy o lokalach z przetomu XIX 1 XX w. 1 popularnych
potrawach — byly to mieso z kotla, zrazy, sztuka miesa, kietbasa czy ryby?2,
popularne nie tylko na ziemianskich stotach, ale i mniej zamoznych?:. Poza

18 Tbidem, s. 209.

19 Tbidem, s. 209-210.

20 Tbidem, s. 211. Urzadzenie takie nie bylo novum, jak mogloby sie wydawaé. W Poznaniu
pierwsza, ,automatyczna restauracje” otworzono naprzeciwko Teatru Polskiego w 1903 r.
W. Karolcezak, Co$ dla podniebienia, czyli specjalnosci kulinarne w lokalach poznariskich na
przetomie XIX i XX wieku, ,Kronika Miasta Poznania «Do stolu podano»” 2003, nr 4, s. 157.

2 Aprowizacja, ,Echo Powszechnej Wystawy Krajowej”, 8 IV 1929, s. 152.

2 W. Karolczak, Co$ dla podniebienia..., s. 152—153.

% M. Lozinska, Smaki dwudziestolecia. Zwyczaje kulinarne, bale i bankiety, Warszawa 2011,
s. 14.
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tym mogly to byé flaki®, bigos czy fasolka po bretonsku, ktére podawano
w barach szybkiej obstugi?®. Mozna sie domysélaé, ze oprécz typowo ,barowych”
dan menu bylo podobne do tego, ktore przygotowywano w domach w miastach
1 na wsiach, gdzie podstawe positku stanowita zupa — rosél, barszcz zabie-
lany, jarzynowa czy krupnik. Do miesa na drugie danie podawano ttuczone
ziemniaki 1 gotowane jarzyny. Poza tym popularne byly pierogi ruskie z kasza
gryczang 1 serem, placki ziemniaczane czy zsiadle mleko z kasza gryczana?.

Prezydent Ratajski wydawal przyjecia wiele razy w trakcie przyjazdéw
waznych gosci. O 13.00 serwowano $niadanie, a ok. 19.00—-20.00 — obiad.
Do dzisiaj wedle protokotu dyplomatycznego sa to przyjecia zasiadane, raut
natomiast to przyjecie stojace, gdzie podaje sie tylko alkohol 1 zakaski.
Magistrat, a w szczegdlnoéci dyrektor biur — Jozef Walkowiak czuwal nad
sprawng 1 drobiazgowa organizacja. Ustalano wiec liste gosci, rozsytano za
kazdym razem eleganckie zaproszenie, odnotowywano, kto sie pojawi, plano-
wano menu oraz wyznaczano woznych, ktérzy mieli stuzbe w poszczegdlnych
pomieszczeniach (np. w korytarzach, Ztotej Sali, pokoju burmistrzéw, czytelni,
bibliotece) przy konkretnych czynnoéciach, jak liczenie go$ci, wskazywanie
garderoby, nalewanie wody sodowej i alkoholu, otwieranie wina, podawanie
papieros6w?’. Posilek spozywano zazwyczaj w Zlotej Sali ratusza, przedtem
jednak byl zimny bufet (zakaski) w bibliotece lub Sali Odrodzenia. Zasiadano
przy podtuznym stole lub ustawionym w litere ,,U”. OczywiScie wczes$niej
planowano odpowiednie usadzenie goéci. Zachowaly sie zreszta projekty
z oznaczeniami zaproszonych oséb przy stole.

Na tak uroczyste okazje szykowane byly sztuéce z herbem Poznania i ele-
gancka porcelana z Chodziezy lub firmy Rosenthal. Dyrekcja ogrodéw miejskich
przygotowywala harmonizujaca ze soba kwiatowa dekoracje na stoty 1 do sal?.
Na przyjeciach przygrywala zazwyczaj orkiestra 1 obowiazywal stréj wizytowy
lub wieczorowy (frak). Na zaproszeniu proszono o odpowiedz i informowano,
ze trzeba bedzie pokazaé je przy wejSciu. Menu przygotowywala Piwnica
Ratuszowa — restauracja znajdujaca sie w przyziemiu poznanskiego ratusza.
Zdarzalo sie, ze restauracja proponowala rézne warianty menu w zaleznos$ci
od liczby gosci. Podczas Pewuki prezydent organizowal przyjecia nie tylko
w ratuszu, choé¢ tam mialo to miejsce najczesciej, ale rowniez w restauracji

24 Popularna i najsmaczniejsza podobno odmianag flakéw byty flaki garnuszkowe, ktére przy-

rzadzano wedlug dziewietnastowiecznej receptury. Do garnka wlewano flaki i pulpety,
posypywano parmezanem, zalewano maslem smazonym z bulkq tarta 1 w takiej postaci
zapiekano w piecu. P6zniej mozna je byto doprawié¢ papryka, imbirem lub majerankiem.
Ibidem, s. 90.

% Ibidem, s. 90.

26 Ibidem, s. 18, 92.

2T Archiwum Panstwowe w Poznaniu (dalej: APP), Akta Miasta Poznania (dalej: AmP),
2470, Wycieczka Korpusu Oficerskiego 1 Kadetow Wiloskiej Szkoly Marynarki Wojennej
z Livorno, 31 VII 1929.

28 S, Leitgeber, Rauty u prezydenta, ,Kronika Miasta Poznania” 1996, nr 4, s. 113.
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hotelu Polonia. Dzieki zachowanym menu przyjeé organizowanych przez
prezydenta Ratajskiego mozna odtworzy¢, co, gdzie i jak wéwczas podawano.

Tabela 2. Szczegéty przyje¢ wydanych przez prezydenta miasta Poznania

Data Przyjecie Szczegoly Menu
21V Sniadanie Przyjecie na ok. 100 oséb, |Zakaskii wodki
1929% z okazji przyjecia kot w ratuszu, przygotowala | Zupa maderowa®
$piewaczych o godz. Piwnica Ratuszowa Sandacz po parysku®
13.30 Poledwica po angielsku
garnirowana®
Owoce mrozone w galarecie
Kawa
31V Sniadanie z okazji Przyjecie ratuszu w Sali Barszcez w filizankach
19293 przyjazdu wycieczki Odrodzenia, przygotowata | Satatka wloska
Zjednoczenia Polskiego | Piwnica Ratuszowa Kanapki
Rzymsko-Katolickiego Sandacz w majonezie
w Ameryce Wegorz w galarecie
Wegorz wedzony
Ragot fin®
Bigos
Szynka gotowana san remo
Kawa, herbata, woda sodowa
Alkohol: koniak, wédka
Wyborowa, Monastyk
11 VI Sniadanie z okazji Przyjecie w ratuszu na Zakaski 1 wodki
1929% przyjazdu ambasadora | 52 osoby w Sali Odrodzenia | Ros6l princesse
Noulensa z wycieczka |1 Sali Ztotej, przeméwienie | Loso$ z wody, sos musseline®®
przemystowcow Cyryla Ratajskiego Comber cielecy, satata zielona
francuskich o godz. po francusku, menu 1 kompot
13.30 przygotowata Piwnica Bomba piklera (lody)
Ratuszowa, stréj wizytowy | Kawa
13 VI Sniadanie Przyjecie na ok. 30 oséb Zakagki 1 wodki
1929%7 z okazji przyjazdu w hotelu Polonia, stréj Barszcz, diablotki®
przemystowcoéw wizytowy, koszt éniadania | Sandacz po polsku®
greckich o godz. 13.30 1769,36 zt Kurczeta po polsku?’, kompot
Puchar Blobier
Kawa
Likiery

2 APP, AmP, 2459, Wszechstowianski Zjazd Spiewaczy w Poznaniu.
30 By¢ moze chodzi o zupe ogonowq z dodatkiem madery.
31 Sandacz duszony w winie, zapiekany pod parmezanem z buteczkami z ciasta parzonego.

M. Norkowska, Najnowsza kuchnia wytworna i gospodarska, Warszawa—Krakow 1903, s. 93.

Poledwica marynowana w oliwie z wloszczyzna, pieczona nastepnie w brytfance z mastem

lub na roznie. Podawana z groszkiem, marchewka, kalafiorem, ziemniakami. Ibidem, s. 125.
3 APP, AmP, 2456, Kongresy i zjazdy, k. 73.
34 Mieso, najczeSciej wolowe, duszone z warzywami w gestym sosie.
% APP, AmP, 2461, Wycieczka przemystowcéw francuskich, 11 VI 1929.

36

31 APP, AmP, 2462, Wycieczka grecka.

38

39

Sos musseline, czyli muélinowy na bazie zéttek, soku z cytryny, masta i §mietany.

Grzanki z ciasta francuskiego, w formie pateczek z parmezanem.
Pieczony sandacz podany z posiekanym, ugotowanym jajkiem.
40 Kurczeta faszerowane watrobka.
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Data Przyjecie Szczegoly Menu
30 VI Sniadanie wydane Przyjecie na 70 oséb, Zakagki 1 wodki
19294 na cze$é uczestnikow w Sali Ztotej w ratuszu, Zupa rakowa*?
wycieczki strdj wizytowy, menu t.0s0$ sos musseline
korespondentéw pism przygotowata Piwnica Szparagi w masle
zagranicznych Ratuszowa Kurczeta, salata zielona
i kompot
Lody mieszane
Kawa
Likiery
4 VII Sniadanie z okazji Przyjecie na 50 oséb, Zakagki 1 wodki
19294 Zjazdu Chemikow w Sali Ztotej w ratuszu, Zupa maderowa
w ratuszu o godz. 14.00 | stréj wizytowy, menu Lin
przygotowata Piwnica Szparagi w masle
Ratuszowa Pieczen sarnia z salata,
kompot
Lody mieszane
2 VIIT Przyjecie z okazji Okoto 17 oséb, Woédki, koniak, zakaski
1929% pobytu Generalnego przygotowala restauracja | Zupa pomidorowa
Sekretarza Ligi hotelu Polonia z pasztecikami
Narodéw p. Giacomo F.0s0$ z rusztu z sosem
Paulucci di Calboli mascotte
Barone z zona, Fileciki sauté z ,szampionami”
(pieczarkami)
Tort z bita $mietana
a la ,Polonia”
Mokka
Likiery
3 VIIT Raut z okazji pobytu Okolo 120 0s6b, w salach | Zimny bufet i alkohol
19294 Korpusu Oficerskiego ratusza, strdj wizytowy, 250 ciast
1 kadetéw wtoskiej zakaski przygotowata 12 tortéow
Wyzszej Szkoty Piwnica Ratuszowa
Marynarki Wojenne;j
w Livorno, o godz. 22.00
w salach ratusza
4 VIII Obiad z okazji wizyty Okoto 20 oséb, Woédki, zakaski
192946 przedstawicieli prasy przygotowala restauracja | Barszcz z pasztecikami

jugostowianskiej

hotelu Polonia

Sandacz po parysku
Kurczeta sauté i kompot
francuski

Galaretka z biatego wina
a la ,Polonia”

Kawa

Likiery

4 APP, AmP, 2465, Wycieczka korespondentéw pism zagranicznych, 30 VI 1929.

42 Raki nalezalo w caloSci ugotowacd, nastepnie uttuc razem ze skorupkami w mozdzierzu
i smazyé z mastem i1 koperkiem, dodaé bulion i émietane, a nastepnie przecedzié¢. M. Nor-
kowska, op. cit., s. 36.

4 APP, AmP, 2466, Zjazd Chemikéw Polskich, 4 VII 1929.

4 APP, AmP, 2456, Kongresy 1 zjazdy, k. 317.

4% APP, AmP, 2470, Wycieczka Korpusu Oficerskiego 1 Kadetow Wloskiej Szkoly Marynarki
Wojennej z Livorno.

4% APP, AmP, 2456, Kongresy i zjazdy, k. 263.
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Data Przyjecie Szczegoly Menu
6 VIII Obiad na cze$é Przyjecie na ok. 45 oséb, Zakagki 1 wodki
192947 rumunskiego ministra | w Sali Zlotej ratusza, Ros6t pomidorowy, diablotki
przemystu i handlu strdj: frak i ordery, menu | t.0s0$ z wody ze $wiezym
Virgila Madgearu oraz |z Piwnicy Ratuszowe;j mastem
ministra przemyshu Pieczen sarnia, sos
1 handlu Eugeniusza kumberlandzki*®, satata
Kwiatkowskiego, zielona i kompot
o godz. 20.00 Parfait*® ananasowy
Kawa
28 VIII Sniadanie z okazji Przyjecie w Sali Zlotej Zupa zétwiowa®!
1929% przyjazdu postéw ratusza na ok. 90 oséb, Sandacz Margarettes
francuskich, o godz. obowiazywatl strdj Bukiet jarzyn
13.00 wizytowy, przygotowala Pieczen sarnia, sos
Piwnica Ratuszowa kumberlandzki (cumberland),
satata zielona i kompot
mieszany
Bomba brzoskwiniowa
Kawa
Tokaj
71X Raut z okazji Przyjecie na ok. 200 oséb | Specjat krotoszynski
192952 VII Zjazdu Lekarzy w salach ratusza, strdj Jasne piwo Huggera
1 dzialaczy sanitarnych | wieczorowy, zakaski Herbata
samorzadowych, o godz. | przygotowata Piwnica Lemoniada cytrynowa
21.00 Ratuszowa Kawa biata i czarna
Kanapki (na kazdym stole
1 pétmisek)
200 ciastek 1 12 tortow
owocowych z cukierni
Fangrata
10 malych zestawow
herbatnikéw
Koniak 5-gwiazdkowy
Kantorowicza
Woda sodowa

Zrédto: opracowanie wlasne.

Zaprezentowane powyzej informacje to tylko wycinek tego, co miato miejsce
w Poznaniu od potowy maja do konca wrzeénia 1929 r. Dokumenty, ktore
pozostaly po organizacji Pewuki, potwierdzaja, ze wydanych przez prezydenta
miasta Poznania przyje¢ bylo duzo wiecej.

47 APP, AmP, 2471, Przyjecie Ministra Przemyshu i Handlu Rumunii, 6 VIIT 1929.

8 Wykwintny zimny sos, ktéry robi sie, gotujac razem galaretke porzeczkowa, madere, tarta,
cebule, skérke i1 sok z cytryny oraz pomaranczy, papryke, imbir i musztarde.

49 Mrozony deser na bazie masy mleczno-jajecznej z bita Smietana.

50 APP, AmP, 2475, Przyjecie poslow francuskich, 28 VIII 1929.

51 Zupe przyrzadzano na bulionie z zétwia z dodatkiem krwi, madery i pokrojonym w paseczki
miesem z zbélwia, pieczarkami i biatkiem ugotowanym na twardo. Gdy nie mozna byto
ugotowaé zupy z zywego zdétwia, kupowano puszki z miesem zélwiowym w galarecie.
M. Norkowska, op. cit., s. 38.

52 APP, AmP, 2476, VII Zjazd lekarzy i dzialaczy sanitarnych samorzadowych, 7-9 IX 1929.
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Wzmianki o zimnym bufecie, jaki przygotowywano na rautach lub przed
gléwnymi daniami na $niadaniach (mniej obfity niz w trakcie rautu), réwniez
pojawiaja sie w dokumentach. Za kazdy razem byl nieco inny, mniej lub
bardziej wyszukany. Z okazji przyjecia zagranicznych ministréow (z Francji,
Czechostowacji, Lotwy, Finlandii, Syjamu, Wtoch, Norwegii, Jugostawii)
12 wrzeénia podczas rautu na stotach znajdowaly sie m.in. butki, chleb,
jajka, masto, comber cielecy, sarni, poledwica, watrobka, szynka gotowana,
szczupak, wegorz, sandacz, raki, wegorz wedzony, toso$, sardynki, ementaler,
ser szwajcarski, ser edamski, stonina, kuropatwy, kurczaki, pulardy, kaczki,
warzywa 1 owoce, trufle, kapary, ogérki kiszone, matiasy, bigos, kawa, her-
bata, 120 ciast, 7 tortow, madera, koniak, czerwone wino, wodka, specjat
krotoszynski, jasne piwo Huggera, woda sodowa®.

Wyjatkowym wydarzeniem byla ,herbatka” zorganizowana podczas II Naro-
dowego Zlotu Harcerzy. Na 16 lipca na godz. 17.30 prezydent Ratajski zaprosit
120 oséb (ok. 40 0s6b sposréd wojskowych, zastuzonych oséb dla Poznania
1 pracujacych przy wystawie oraz ok. 80 oséb spoérod reprezentacji harcerzy)
do ratusza, gdzie podano kawe, herbate, 12 tortéw, ciasta owocowe 1 herbat-
niki, truskawki z bita Smietang i czere$nie z cukierni Fangrata®.

W Poznaniu na przetomie XIX 1 XX w. w eleganckich restauracjach serwo-
wano potrawy kuchni polskiej 1 europejskiej. Dania wymienione w jadlospisach
podawano juz 30 lat wczeéniej, wiec zupa zélwiowa, rakowa, comber sarni,
ryby czy sos kumberlandzki®® nie stanowily nowinek, a raczej czeé¢ znanej
panoramy kulinarnej miasta. Podobnie zreszta typowy byl uklad positku,
czyli trzy dania, na ktore sktadala sie zupa, danie Srednie z jarzynami
1 warzywami oraz danie gtéwne, czyli pieczyste z kompotem®. Na pewno czesé
potraw znano w innych krajach europejskich, wiec z jednej strony na oficjal-
nym przyjeciu goscie mogli spozy¢ co§, co nie byto im obce, z drugiej jednak
sprébowaé potraw typowych dla kuchni polskiej, czerpiacej jeszcze caly czas
z tradycji ziemianskich, 1 oczywiscie polskich, szczego6lnie lokalnych alkoholi.

Uroczysta okazja — $niadanie czy obiad — dawata duzo mozliwosci wyka-
zania sie kunsztem kulinarnym, ktérego wymagata obecnoéé znakomitych
0s6b. Pojawienie sie na stole ryb, takich jak sandacz, toso§, lin, dzikich mies,
np. sarniny, faszerowanych kurczat, zup: rakowej czy zoétwiowej $wiadczy
o wielkich staraniach w doborze menu i checi przypodobania sie gosciom,
byty to bowiem najbardziej wéwczas cenione dania®’. Warto zwroéci¢ uwage
na czeste serwowanie ryb podczas przyjec. Ich konsumpcja w Polsce nie byta
wowczas duza 1 obawiano sie, czy wystarczy ich dla goéci z zagranicy, ktorzy

5 APP, AmP, 2477, Przyjecie Ministréow Zagranicznych, 12 IX 1929.

5 APP, AmP, 2468, Zlot Narodowy Harcerzy, 13 VII 1929.

% Por. W. Karolczak, Co$ dla podniebienia..., s. 154-163.

% Ibidem, s. 162.

5T M. i J. Lozinscy, Historia polskiego smaku. Kuchnia, stét, obyczaje, Warszawa 2013,
s. 225, 298.
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przyzwyczajeni byli ,do lepszego jedzenia”®®. Probowano nawet zapewnié
sobie dostawe szlachetniejszych gatunkoéw, jak np. sandacz, z zagranicy —
Niemiec 1 Lotwy. Okazato sie jednak, ze miejscowa produkcja wystarczyta®.
Poza rybami za ekskluzywny produkt mozna uznaé réwniez szparagi, ktore
rozpowszechnity sie w XIX w., ale byly przeznaczone dla zamoznych stolow®.

Nigdzie w opiniach zagranicznych goéci nie znajdujemy informacji, jak
odbierali poczestunek, niemniej jednak Lionel Amistié — sekretarz ministra
przemystu 1 handlu Georges’a Bonnefousa w liscie do prezydenta Ratajskiego
wspominal serdeczno$é, z jaka zostali przyjeci®’. Podobne wrazenia odniesli
parlamentarzySci francuscy, ktorzy byli wzruszeni ,,grzecznoécia, i goScinnoscia,
Prezydenta Ratajskiego oraz dra Wachowiaka”2. Spotkania przy stole przy-
czynialy sie do zacie$niania relacji, co odnotowano przy okazji $niadania na
cze$¢ ministra Bonnefousa 1 ambasadora Francji Jules’a Laroche’a, piszac, ze
,poglebilo serdeczny nastrd)” oraz ze ,pobyt ten we wszystkich szczegdlach byt
manifestacja na rzecz przyjazni polsko-francuskiej”®. Mozna pokusié sie wiec
o stwierdzenie, ze kuchnia stawala sie elementem propagandy na rzecz Polski.

Oczywiécie wladze miasta i zarzad wystawy réwniez brali udzial w roz-
maitych przyjeciach, czesto niemal dzien po dniu. Dzieki zachowanym zapro-
szeniom mozemy zorientowac sie, gdzie mialy one miejsce. Zapraszajacymi byli
takze organizatorzy wycieczki. Czesto wybierano restauracje hotelu Bazar,
restauracje targowa Belweder, restauracje hotelu Polonia lub Dwoér Huggera,
ewentualnie Palais Royal przy pl. Wolnoéci. 17 maja o godz. 14.00 miato odby¢é
sie w Bazarze §niadanie z okazji otwarcia wystawy, nie wiadomo jednak dla
kogo. Z planu pobytu prezydenta Ignacego Moécickiego, otwierajacego przeciez
Pewuke, wynika, ze tego dnia byl na zawodach hippicznych®. W Bazarze,
prawdopodobnie w Sali Biatej, Seweryn Samulski, kierujacy dzialem przemy-
stowym wystawy, przyjal na $éniadaniu przemystowcow francuskich®, a mini-
ster Karol Bertoni wydal bankiet dla Wegierskiego Zwigzku Narodowego®.
W Belwederze zorganizowano z kolei bankiet na blisko 140 oséb z okazji Zlotu
Sokolstwa Polskiego. Nie wiadomo, co podawano, ale zachowal sie rachunek,

8 Sprawozdanie Izby Przemystowo-Handlowej w Poznaniu za rok 1929, Poznan 1930, s. 191.

% Ibidem.

60 M. Toussaint-Samat, Historia naturalna i moralna jedzenia, Warszawa 2002, s. 632—633.

61 APP, AmP, 2477, Przyjecie Ministréw Zagranicznych, 3 X 1929.

62 Echo Powszechnej Wystawy Krajowej”, 1 X 1929, s. 424.

8 Ibidem. Do wizyt Francuzéw przywiazywano duza wage. Z jednej strony bowiem Polska
w kwietniu 1929 r. podpisata umowe gospodarcza dotyczaca wymiany towardéw z Francja,
po drugie upatrywano w niej najwazniejszego sojusznika i Polsce najzyczliwszego.

64 APP, AmP, 2460, Przyjazd Prezydenta Rzeczypospolitej i Otwarcie PWK, szczegdtowy
program pobytu Prezydenta Rzeczypospolitej w Poznaniu.

% APP, AmP, 2461, Wycieczka przemyslowcéw francuskich, 11 VI 1929, program pobytu

oficjalnej wycieczki przemystowcéw francuskich pod przewodnictwem ambasadora Noulensa.

APP, AmP, 2479, Programy dotyczace uroczystoéci i przyje¢ w czasie PWK, program

wycieczki Wegierskiego Zwigzku Narodowego,

o

66
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ktory opiewal na 5520 zl, a wiec 40 zl za osobe®. Podobne lokale wybierano,
gdy zapraszajacym na $niadanie lub obiad nie byt prezydent Ratajski, ale np.
Izba Przemystowo-Handlowa czy rézne komitety lub zwiazki zawodowe, albo
nawet kierownictwo wystawy czy sam minister Kwiatkowski. Bardzo czesto
podczas pobytu danej wycieczki nie ograniczano sie do jednego lokalu, ale za
kazdym razem jedzono gdzie indziej. Podyktowane bylo to rozkladem dnia.
Przyktad stanowi wycieczka dziennikarzy monachijskich, ktérzy 6 sierpnia
we wtorek jedli $niadanie we Dworze Huggera, co zrozumiate, poniewaz caty
dzien spedzili na terenach wystawowych. Nastepnego dnia rano zwiedzali
Palac Rzadowy, ale $niadanie byto w Palais Royal z uwagi na pdzniejsze
ogladanie miasta. W czwartek 8 sierpnia zwiedzano rano wystawe rolnicza
1 0 13.00 zjedzono $niadanie w Bazarze, z kolei w piatek, ostatniego dnia
pobytu w Poznaniu, dziennikarze odwiedzili Palac Sztuki i udali sie tuz
obok do Polonii, gdzie zreszta byli zakwaterowani, na $niadanie, po czym
wyjechali do Warszawy®®.

16 maja we Dworze Huggera o 14.00 w Sali Reprezentacyjnej wydano uro-
czyste §niadanie na czeéé prezydenta Mosécickiego z okazji otwarcia Pewuki®.
Zachowalo sie wspomnienie bankietu w raporcie Laroche’a, ambasadora Francji
w Warszawie, ktory napisal: ,,Po dwéch godzinach [po inauguracji wystawy]
odbyl sie bankiet na 780 oséb, w jednej z restauracji wystawowych, bardzo
dobrze zorganizowany, bardzo dobrze 1 bardzo szybko podany”™.

Nie wiadomo niestety, co serwowano ani z jakim odbiorem spotkaly sie
same potrawy. Zachowaly sie jednak dwa jadlospisy ze Dworu Huggera,
ktore daja przynajmniej niewielki obraz tego, co w tamtym czasie oferowata
restauracja. Podczas zjazdu Polakow z zagranicy minister Bertoni wydat tam
éniadanie 19 lipca, na ktéorym podano zakaski, krem z rakéw z diablotkamai,
majonez z sandacza, poledwice z rozna z jarzynami, na deser — parfait (mro-
zony mus) z malin 1 kawe™. Dzienn péZniej $niadanie wydal z kolei prezydent
Ratajski. Tym razem we Dworze Huggera podano krem Dubarry™, mostki
wolowe z sosem chrzanowym, kurczeta z satata, lody 1 kawe™.

Trudno obliczyé¢, ile bylo oficjalnych $niadan, obiadéw i rautéw w czasie
wystawy. Na podstawie programéw uroczysto$ci mozna stwierdzié, ze oprocz

57 APP, AmP, 2464, Zlot Sokolstwa Polskiego, 28-30 VI, 2 VII 1929. Byla to wysoka cena,
biorac pod uwage, ze kilogram chleba kosztowal wéwczas niewiele ponad 40 gr. S. Waschko,
op. cit., s. 289.

6% APP, AmP, 2479, Programy dotyczace uroczystoéci i przyje¢ w czasie PWK, program
wycieczki dziennikarzy monachijskich.

5 APP, AmP, 2460, Przyjazd Prezydenta Rzpl i Otwarcie PWK, 17 V 1929.

0 Archives de Ministére des Affaires Etrangéres a La Courneuve (AMAE), Europe 1930-1940,
Pologne 250 B, L’Ambassadeur de France en Pologne a Son Excellence Monsieur Le Ministre
des Affaires Etrangéres a Paris, 25 V 1929.

T APP, AmP, 2467, Zjazd Polakéw z Zagranicy, 19 VII 1929, k. 38.

72 Zupa krem z kalafiora i pora, na bulionie, ze §mietana, mastem i maka.

s APP, AmP, 2467, Zjazd Polakéw z Zagranicy, 20 VII 1929, k. 41.
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tych juz wymienionych wiele moglo odbywacé sie np. w sierpniu, kiedy przy-
bywalo czasami kilka wycieczek dziennie 1 niemal kazdego dnia.

Nie spos6b nie zgodzié sie, ze organizatorzy dobrze zadbali o aprowizacje
dla goéci zar6wno o bardziej, jak 1 mniej zasobnych portfelach. Z publikacji
powystawowej wynika jednak, ze nie wszystkie lokale przynosily duze zyski,
niektére wrecz — jak Dwér Huggera — wykazywaly deficyt. Przyczyny byé
moze nalezy upatrywac w fakcie, ze najczesciej korzystano z niedrogich lokali,
a oficjalne przyjecia, mimo iz czeste, odbywajace sie w eleganckich miejscach,
nie réwnowazyly poniesionych na ich budowe kosztoéw. Podobnie poznanskie
restauracje niekoniecznie notowaly wzrost zyskow, poniewaz na czas Pewuki
tracity statych klientéw, w miejsce ktérych pojawiali sie turyéci. Nie wiadomo
doktadnie, co znajdowato sie w menu restauracji w centrum Poznania 1 tych
wystawowych, mozna sie jedynie domys$la¢ na podstawie jadlospiséw przy-
gotowanych przez Piwnice Ratuszowa, ze pewne dania sie powtarzaly, ale
dzialo sie to raczej w drozszych lokalach. Byt to czas, kiedy w kuchni polskiej
nastepowat zwrot w kierunku lzejszego sposobu gotowania — wiece] warzyw
1 owocow, a mniej $mietany i1 masla, co tez wida¢ w proponowanych daniach.
Warto mie¢ na uwadze, ze materiat zrédlowy, jaki zostat po tym okresie, uka-
zuje, co jadano w poznanskich restauracjach w latach dwudziestych w ogéle,
nie tylko przeciez podczas wystawy. Oficjalne przyjecia byly wazna czescia
Pewuki, stanowily bowiem w pewnym sensie wizytowke miasta 1 Magistratu,
ktére z pewnoécia nie mialty sie czego wstydzié przed zagranicznymi go§émi,
a poza tym mialy pokazaé¢ zamozno$¢ stolicy Wielkopolski i pewnie catego kraju.

Streszczenie

W 1929 r. urzadzono w Poznaniu Powszechng Wystawe Krajowa, ktéra miata pokazaé
dorobek odrodzonej Polski. Zlokalizowana byla na terenach obecnych Targéw Poznanskich,
parku Wilsona oraz czeéci dzielnic Grunwald i Lazarz. Teren ,,A” po$wiecono gléwnym
galeziom przemyshu, takim jak witékiennictwo czy przemyst ciezki, na terenie ,,B” prezento-
wano osiagniecia sztuki i1 polskiego rzadu, teren ,,C” byl czeScig rekreacyjna, na terenie ,,D”
ulokowano bazary, a w czeéci ,E” skupiono pawilony pozostalych gatezi drobnego przemystu
oraz rolnictwa. Przez ponad cztery miesigce trwania wystawy Poznan odwiedzaly liczne
wycieczki krajowe 1 zagraniczne oraz organizowano wiele kongreséw 1 zjazdéw. Z uwagi na
brak badan dotyczacych skutkéw Pewuki trudno ja dzisiaj nalezycie ocenic.

Obecno$é tak wielu go$ci wymagata odpowiedniej aprowizacji. W Poznaniu powstawaty
nowe restauracje, a juz istniejace cieszyly sie duzym powodzeniem. Odwiedzano szczegoblnie
kawiarnie Dobskiego, Fangrata, restauracje Palais Royal, Grand Café czy Bazar. Ustalono
nawet odpowiedni cennik, jaki powinien obowiazywaé¢ w lokalach,. Réwniez na terenach
wystawy mozna byto sie posili¢, m.in. we Dworze Huggera, ktéry stanowil centralna restau-
racje wystawowa, Belwederze, Dancingu oraz mniejszych bufetach i kawiarniach. Ceny
dostosowano zaréwno do mniej, jak i bardziej zamoznych gosci.

Obecno$é oficjalnych wycieczek z kraju 1 ze $§wiata (politykéw, dziennikarzy, przed-
siebiorcéw) wymagata odpowiedniego przyjecia ich przez wladze miasta, ktére rowniez
chcialy sie jak najlepiej zaprezentowaé. Prezydent Poznania Cyryl Ratajski wydal podczas
Pewuki wiele przyjeé, ktére odbywaly sie najczesciej w Sali Zlotej poznanskiego ratusza.
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Byly to éniadania, obiady i rauty, organizowane wedlug zasad protokotu dyplomatycznego.
Serwowano podczas nich dania kuchni polskiej 1 europejskiej, przygotowywane zazwyczaj
przez Piwnice Ratuszowg — restauracje mieszczaca sie w przyziemiach ratusza. Posilek
zwykle skladal sie z zupy, dwéch dan gléwnych, deseru oraz kawy. Dodatkowo podawano
zakaski 1 alkohol. Menu byt wykwintne i zazwyczaj siegano po klasyczne, choé lekkie dania.
Dokumenty z Archiwum Panstwowego w Poznaniu zawieraja jadlospisy z przyjeé¢ w ratuszu
i pozwalaja odkry¢, co konkretnie woéwczas serwowano. Na uroczysty positek rozsytano spe-
cjalne zaproszenia, wymagano takze oficjalnego stroju. Magistrat planowal, kto ma petnié
stuzbe oraz jak nalezy usadzié goéci. Na te okazje wyciagano specjalng zastawe z herbem
miasta Poznania i zamawiano orkiestre do przygrywania. Proszono réwniez dyrekcje ogrodéw
miejskich o odpowiednia dekoracje sali kwiatami.

Oczywiscie cztonkowie Magistratu réwniez byli zapraszani na przyjecia wydawane przez
cztonkéw rzadu, dziennikarzy czy przedsiebiorcéw, ktérzy podejmowali gosci wystawowych.
Zachowane menu prezentuja 6wczesna kuchnie polska czerpiaca z tradycji, lokalnych zwy-
czajéw oraz europejskich standardéw. Zagraniczni goécie bardzo dobrze wspominali pobyt
w Poznaniu 1 przyjecie przez wladze miasta, ktére chcialy pokazaé sie z jak najlepszej strony.

Breakfast with Mayor Ratajski, or What and Where Was Eaten during
the Universal National Exhibition in Poznan

In 1929, the Universal National Exhibition was organized in Poznan, which was to show
the achievements of reborn Poland. It was located in the area of the present Poznan Fair,
Wilson Park and parts of the Grunwald and fLazarz districts. The “A” area was devoted to
major industries such as textiles and heavy industry, the “B” area presented works of art
and achievements of the Polish government, the “C” area was a recreational field, the “D”
area housed various bazaars, and the “E” area was reserved for pavilions of other branches
of small industry and agriculture. For over four months of the Exhibition, Poznan was
visited by numerous domestic and foreign groups of people and held numerous congresses
and conventions. Due to the lack of research on the effects of the Exhibition, it is difficult
to assess it properly today.

The presence of so many guests required adequate provisioning. New restaurants were
established in the city, and previously existing ones enjoyed great popularity. Such coffee-
houses as those of Dobski, and Fangrat, and restaurants “Palais Royal,” “Grand Café,” and
“Bazar” were particularly visited. An appropriate price list was also set for all kinds of
restaurants to prevent price increases. Also in the exhibition area there were many places
where people could eat, including “Hugger Manor,” which was the central restaurant of the
Exhibition, and also “Belvedere,” “Dancing” and smaller buffets and cafeterias. Prices were
adjusted to both less and more affluent guests.

The presence of official visitors from the country and the world (politicians, journalists,
entrepreneurs) required proper reception by the city authorities, who also wanted to present
themselves as well as possible. The Mayor of Poznan, Cyril Ratajski, gave many receptions
during the Exhibition, which were most often held in the Golden Hall of the Poznan City
Hall. They were breakfasts, dinners and banquets organized according to the principles of the
diplomatic protocol. Polish and European dishes were served, usually prepared by the “Town
Hall Cellar” — a restaurant located in the town hall’'s basement. The meal usually consisted
of soup, two main dishes, dessert and coffee. In addition, appetizers and alcohol were served.
The menu was exquisite and usually included classic, though light dishes. Documents from
the State Archives in Poznan contain menus from parties at the town hall and make it pos-
sible to discover what was served at that time. Special invitations were sent to the celebra-
tory meal, and formal attire was required. The Town Hall planned who should perform the
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service and how to seat the guests. For this occasion, special tableware was pulled out with
the coat of arms of the city of Poznan and an orchestra played music during the meal. The
management of the City Gardens was also asked to properly decorate the room with flowers.

Of course, members of the City Hall were also invited to parties hold by members of
the government, journalists or entrepreneurs who hosted exhibition guests. The preserved
menus testify to the Polish cuisine of that time, drawing on tradition, local customs and
European standards. Foreign guests very well remembered their stay in Poznan and the
reception by the city authorities who wanted to show their best side.
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