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O nabiale.
XVII.

Najwigkszy nacisk kitade na powszechna potrzebe zmiany
naczyll nablatowych nietylko dla tego, ze wlasnie one przyczy-
niaja si¢ do dokladnego wyzyskania nabiatu, ale i1 dla tego, ze
ta reforma dla kaZzdego, nawet najubozszego gospodarstwa jest
- przystepna.,

Wszelkie naczynia nabiatowe powinny odpowiada¢ nastgpu-
jacym warunkom :

1) Powinny by¢ sporzadzone z materyatu gladkiego, jak
najmniej dziurkowatego, aby si¢ latwo 1 dokfadnie
oczyszezaté dawaly,

2) Powinny ile moznosci by¢ Jednohte nie spaJane wolne
od szpar, w ktorychby sie kwasy organiczne, a z niemi metkil
zagniezdzié mogly,

3) Powinny by¢ trwale, a przeciez nie drogie,

4) Powinny ulatwia¢ ochtodzenie mleka.
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Rozwazmyz zaléty i wady réznych materyatdw, z ktorych
si¢ naczynia nabiatowe sporzadzaja.

Dotychezas wszystkie prawie naczynia nabiatowe sa drewnia-
ne. Maja one te zalete, Ze sa tanie 1 trwate 1 Ze ciepto zle prze-
wodza, w skutek czego nie tatwo przyjmuja temperature zbyt cie-
pte] mleczarni. Ale drzewo jest bardzo dziurkowate, w jego po-
ry wciska si¢ mleko a za niem metki. W porach tych wywia-
zuja sie kwasy organiczne dziatajace zgubnie na mleko wlane w na-
czynia drewniane ; kwasy te 1 przy najtroskliwszem czyszczeniu
zupelnie usuna¢ si¢ nie daja. Naczynia drewniane sa spajane,
maja zatem liczne szpary, ktére jeszcze trudniej oczyécié z kwa-
sow 1 metek. W Holsztynie powlekaja drewniane naczynia dwa
razy na rok farba olejna Ilub lakierem, aby pory drzewa
pozalepia¢, ale 1 to nie na diugo pomaga: przy czyszczeniu na-
czyn pokost peka, odpada 1 odkrywa pory 1 szpary, lakierowa-
nie kosztuje i t. p. 0Od biedy moZzna pozostawi¢ te tylko dre-
wniane naczynia, w ktorych nabiat nie diugo pozostaje n. p.
skopce, stagwie, w ktore si¢ mleko wydojone w krowiarni ze
skopcow zlewa (zbiorniki), maslnice, faski na maslo 1 t. p. jezeli
mozna je doskonale oczyszczaé 1 czgsto zmieniad.

Sagany szklane nie maja ani pordw, ani szpar, w ktéreby
sie mleko wecisna¢ mogto ; bardzo je tez latwo wymyé goraca
woda. Maja jednak t¢ wade, Ze latwo przyjmuja cieplote, przez
co utrudniaja ochtodzenie mleka, 1 przyspieszaja jego kis$nienie.
Latwo sie tez ttuka 1 przy wymywaniu goraca woda pekaja. Kto ich
chce uzywacé, niech uwaza, aby wewnatrz byly zupeinie gladkie,
wszelkie bowiem pryszezyki ltatwo odpadaja, a wtedy powstaja
wklestosel, z ktorych trudno kwasy usunaé.

Sagany Zelazne wewnatrz polewane sa ciezkie ; rzadko po-
lewa jest tak dobra, aby nie pekata, a wtedy powstaja szczeliny,
w ktorych si¢ zagmezdzaja kwasy 1 metkl. Zelazne naczynia na-
biatowe zupelnie nie odpowiadaja celowi.

Naczynia cynkowe 1 miedziane szkodza zdrowiu.

Sagany gliniane lub kamienne nie polewane sa porowate,
mleko wnika w te pory, wszakZe tem mniej, im lepiej sa wy-
palone. Lepsze bylyby polewane, gdyby polewa byla zupelnie
gladka 1 nie pekata na rzecz rozwoju matek. Bardzo sa dobre
naczynia biate kamienne niby porcelanowe — wcale nie drogie.

Najlepsze sa sagany z bialejblachy (zelaznej cyna
powleczonej), byle byly jak najgtadsze 1 byle szpary szczel-
nie byly zanitowane. Dzi§ blaszane sagany wszelkie inne wypieraja.
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Wszakze nim sobie kto sprawi sagany blaszane, niech tymczasem
umieszcza mleko do podsiadania $mietany w niepolewanych, do-
brze wypalonych makutrach (miskach).

XVILL

Wszelkie nabialowe naczynia 1 przyrzady nalezy natych-
miast po uzyciu jak najstaranniej oczyscié, wysuszyé 1 przewie-
trzyé. Kto nmie moze wzias¢ sie natychmiast do oczyszezenia na-
czyn, niech Jje przynajmniej na razie przepiécze czysta zi-
mna woda.:

Najtrudnie) utrzymaé schludnie naczynia drewniane : skopce,
stagwie, maslnice, faski 1 t. p. Po kazdem uzyciu trzeba je do-
ktadnie wyszczotkowaé kipiaca woda, zaprawiona gar§cia wapna
palonego lub sody gryzacej, a potem przeptukaé¢ czysta zimna
woda. Te gryzace alkalia przyciagaja wszelkie kwasy organiczne,
ktorych sama woda usunaé¢ nie moze. Nadto trzeba te naczynia
chotby co drugi dzien w lugu wygotowaé, aby w nich wszelkie
wytepi¢ metki.

Naczynia blaszane nalezy goraca woda wymyé starannie, zi-
mna przepiukacé 1 dokladnie wytrzed.

Cedzid4c, t. ). ptOétno uzywane do przecedzania mleka, po-
winno by¢é czgsto zmieniane, a przynajmniej co dnia doktadnie
wygotowane, aby zabié liczne w niem ugrzezte metki. Choé¢ bo-
wiem cedzidda po wypraniu czysto na pozér wygladaja, nie sa
wolne od materyj organicznych mleku szkodliwych, gdy je przez
dtuzszy czas uzywano. Czué¢ je wonia kwasow, ktora sie udziela
mastu 1 serowl. To samo tyczy si¢ naczyn drewnianych. Gdy sie
krowy 3 razy dziennie doja, nie zawsze wystarcza czasu do do-
kladnego oczyszczenia, osuszenia 1 przewietrzenia drewnianych
skopkow 1 stagwi; dobra wiec jest rzecza, mieé je podwojne, aby
jednych uzywa¢, podczas gdy drugie wietrzeja.

Doktadnie oczyszczone naczynia nalezy osuszyé, a szczegol-
nie przewiletrzy¢. Zabyja to metki 1 wptywa bardzo na za-
pach 1 smak masta 1 sera, tudziez na diuisze ich przechowanie.
W tym celu wywieszaja sie w lecie podczas pogody na Swieze
powietrze w miejscu wolnem od kurzu i ile moZno$ci ocienionem.
W kilku godzinach dokona sie osuszenie 1 przewietrzenie. Gdy
z powodu wilgoci w lecie lub w zimie nie podobna osuszy¢ na-
czynla na swiezem powietrzu, trzeba si¢ uciec do osuszenia sztu-

w
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cznego, czy przy ognisku, czy przy kotle parowym, czy w in-
ny sposob.

JeszczeZ osuszenie, gdy jest nie mozliwe, moZze by¢ czasem
zaniechane, ale codzienne przewletrzenie naczyn jest nie-
zbedne, choéby padal deszcz albo $nieg. Jest to gospodarza rze-
cza, wynales¢ takie miejsce, gdzieby mogt przewietrzy¢ codzien-
nie nabiatowe naczynia, nie wystawlajac ich ani na kurz ani
na wilgoc.

Najtrudniej da¢ sobie rade¢ z maslnicami, tyle w nich jest
roznych zakamarkoéw, w ktore si¢ przy wybijaniu masta czaste-
czki $mietany wtlaczaja. Gdy wilgoé na dworze, wkiadaja sie
w oczyszezona maslnice gorace kamienie, potem si¢ maslnica przy-
krywa, aby cieplo nie uchodzito, 1 porusza si¢ ja na wszystkie
strony, aby jej kamienie nie nadpality. Ostygle kamienie zaste-
puja s ¢ inneml goracemi az do doktadnego osuszenia maslnicy.
Mozna do tego uzyé takie wiazki owslanej stomy, ale przy tem
jeszcze bardzie] uwazaé nalezy, aby SiQ maslnica nie nadweglita,
boby czastki wegla mastu udzieli¢ sig mogty. Takie sztuczne
osuszanie maslnicy w kaidym razie przyllajmnleJ raz na tydzien
wykona¢ nalezy. Wszakze 1 po takiem osuszeniu maslnicy prze-
wietrzenie jej jest niezbedne. Stowem : naczynia nablatowe po-
winny byé ciagle na powietrzu, gdy si¢ z niemi nie ma nic do
czynienia ; a kiedy si¢ bierze do uzycia, nalezy je za kazdym
razem czysta, osobno na ten cel przyrzadzona S$cierka z ku-
rzu wytrzec.

Rzecz naturalna, ze 1 wszelkie inne przyrzady, mianowicie
sita, tyzki, niecki, stolnice 1t.p. jak najstaranniej o czyszcza-
ne, osuszane 1 przewietrzane by¢ winny.

XIX.

Dotychezasowe postepowanie z nabiatem polega na niezmien-
nej rutynie odziedziczonej po naszych przodkach. Ze to poste-
powanie nie we wszystkiem licuje z prawami przyrody, dowodzi
juz to, ze nasi gospodarze nie najlepiej na nabiale wychodza,
chociaz wlasnie nabiatl stanowl najpotrzebniejszy, a pod wzgledem
fizyologicznym najdoskonalszy artykul naszej Zywnosci. 1 nie
dziw, kto ma na sprzedaz malo lichego mleka, masta 1 sera, ten
tak malo bierze za nabial, ze mu si¢ chodzenie kolo nabiatu nie
oplaca ; za czem 1idzie, ze si¢ taki gospodarz do nabiatowego go-
spodarstwa zniecheca i przeto calego swego gospodarstwa podniesé
nie moze.
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Tymczasem wiasnie gospodarstwo nabialowe mogloby ogélny
dobrobyt do pewnego stopnia podniesé¢ stanowczo, gdyby wszy-
stkie gospodynie korzysta¢ zechciaty z niniejszych przepisow nie
wyssanych z palca, tylko sprawdzonych mnogiemi doswiadczenia-
mi ludz1 uczonych 1 praktycznych gospodarzy. Zalecone zmiany
nie kosztuja wiele, kto nie moze wszystkich odrazu przeprowadzic,
‘niech je przeprowadza stopniowo ; najmniejsza zmiana na lepsze
tak mu si¢ oplaci, Ze bedzie miat za co przeprowadzi¢ zmiany
doktadniejsze. Kogo n. p. nie sta¢ na plytkie sagany blaszane,
niech tymczasem zamiast nich uzyje makuter.

Najbardzie) zalecanem jest Jak najskrupulatniejsze
ochedostwo. Czyz do schludnosci trzeba porzadne gospody-
nie az namawia¢? — Toz moze che¢ zysku z nabiatu nawrdci
tych miechlujow, ktérych niczem innem do ocheddstwa nakionié
nie mozna! 1 najubozszy gospodarz stara si¢ mie¢ choé¢ jedne
krowe dla dzieci.... z bieda w parze idzie czesto niechlujstwo
1 choroby metkami spowodowane. Gdyby taki ubogi gospodarz
uzbroiwszy si¢ w ochedostwo podjat walke z metkami, aby swe
dziec1 wigksza 1lo$cia dobrego nabiatu lepiej posilié, toby przez
to cata rodzing w zdrowiu 1 czerstwoscr zachowat. Utrzymanie
ochedostwa wymaga zachodu, ale ten zachod tylko zrazu wydaje
s1¢ ucilazliwym; kto sie raz weciagnie do niego, temu ten zachod
staje s1¢ potrzeba zycia, ten wstepuje w szeregi ludzi
ucywilizowanych. Choé¢ ubogo lecz chedogo...
oto rzecz !

W Holsztynie, gdzie juz wszyscy prawie gospodarze wiejscy
z najwigksza korzyscia kolo nabialu chodza. daja w kazdej gmi-
‘nie donosnym dzwonem 3 razy na dzien znak, zeby dojarki szty
 krowy doié. Bardzo to rzecz dobra, gdyz dojenie krow ani o
minute predzej, ani pdzniej odbywaé sie nie powinno, jezeli kro-
Wy nie maja poskapi¢ mleka. Przed kazdem dojeniem, a zatem
o razy na dzien dojarki czesza si¢, myja 1 czy$ciutko przebieraja
‘1 maja na pogotowiu doskonale oczyszczone 1 przewietrzone skop-
ce, stagwie, sitka 1 cedzidta. Osobliwie rece, a w szczegolnosci
paznokcie, kazda dojarka 1 mleczarka w jak najwiekszej czysto-
sa1 clagle utrzymywaé¢ winna. Nim dojarka przystapi do dojenia
krowy, powinna wymie i dojki obmyé woda, a potem obetrzeé
czysta szmata. O sposobie dojenia jest rzecz w kalendarzu
pszczelniczo-ogrodniczym na r, 1880.

Ze skopcow wlewa sie zdrowe, normalne mleko do wspolnej
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stagwi przez sito czworograniastem plotnem przykryte ; cedzenie
to odbywaé si¢ powinno bez pospiechu. Gdy mleko dopiero co
wydojone, majac temperature wysoka, szybko si¢ ochladza, a
przy tem jedna warstwa mleka po drugiej z giebi stagwi na po-
wierzchnia podchodzi 1 tamze smrodliwe stajenne wyziewy, plesn
z paszy 1 metki przyciaga, zatem stagiew ta nie powinna diugo
sta¢ w stajni, co si¢ wtedy dzieje, gdy jedna dojarka ma kilka
krow do wydojenia. Jezeli nie ma gdzie postawi¢ zbieralnika na
swiezem powietrzu, to go nalezy przynajmniej jak najpredzej wy-
nies¢ ze stajni na miejsce, gdzie si¢ ochlodzenie mleka odbywa,
chotby przyszto dwie lub trzy stagwie po kolelr mlekiem napeinié.

X X.

Mowilisiny wyzej, ze im predze] mleko nabierze -cieploty
mleczarni, tem predze] sie rozpoczyna 1 dokonywa podsiadanie
$mietany. W malych gospodarstwach ochtodzenie mleka jest bar-
dzo atwe, do$¢ wstawi¢ zbieralnik w ceber mnapeiniony zimna
woda studzienna, pare razy zmiemana, albo lodem oziebiona, aby
mleko w 1-—1%/, godziny do 12" R. temperatury ocht6dto. Ochla-
dzanie znacznej mleka ilosel wymaga sztucznych ozigbiaczy ro-
2nych systemow, najmniej skomplikowany jest taki, jakiego po
gorzelniach uzywaja do ochtodzenmia hotowicy.

Nie jest moim zamiarem przedstawié w niniejszym artykule
rozne systemy obchodzenia si¢ z nabiatem na wigksza ska-
le, 1dzie mi tylko o wskazanie potrzeby ochfadzania mleka
w jakibadz sposob. Wickszych gospodarzy odsytam po nauke do
ksiazek niemieckich traktujacych o nabiale obszernie; kto ma
mato mleka, temu nie przyjdzie trudno ochtodzié je w sposodb ja-
kikolwiek. Czasem do$é bedzie, gdy jJe ze zbieralnika wleje
wprost w piytkie a szerokie sagany, aby je ochlodzié, wtedy za-
chod ze sztucznem oziebianiem upada. Bywa to mianowicie wte-
dy, gdy mleczarnia ma wigce) niz 12° R. ciepla, wtedy bo-
wiem mleko w krotkim czasie przyjmuje cieplote mleczarni i
uspakaja sie.

XXI.

Najwazniejszem naczyniem w postepowem gospodarstwie na-
biatowem jest sagan (mlostek) w ktéorym podsiada $mietana. Toz
cho¢by gospodarz nie dawal lub nie mogl 2zadnej innej zapro-
wadzi¢ reformy, to niech koniecznie zaprowadzi sagany pily t-
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kie a szerokie, nieporowate i trwale, najle-
pie) z biatej blachy. Tymczasem za$ niech na probe uzyje
makutry. 4

Wyiszos¢é saganow ptytkich nad wysokimi polega na tem :

1) 7Ze w mnich niemal wszystkie kuleczki ttuszczowe w krot-
kim czasie na powierzchni osiadaja, majac krotsza droge do od-
bycia 1 wigee) obok siebie przestrzeni do umieszczenia sie.

2) Ze znaczna powierzchnia mleka z powietrzem sie styka,
przez co si¢ mleko predze) ochtadza, zwlaszcza gdy i ruch cza-

steczek z gory na dot 1 z dolu do géry z powodu ptynnej war-
stwy mleka trwa niediugo.

3) Ze tlen powietrza znaczniejsza powierzchnia mleka doty-
kajac, rozw(0) metek tamuje, przete kisnienie mleka opodznia.

4) Ze ze znaczniejszej powierzechni mleka wiecej wody Wypa-
rowuje, przez co smietana staje si¢ mniej wodnista, geéciejsza.

5) Ze w ogole z plytkich saganéw mozna mieé wigce] ma-

sta wybornej jakosci, niz z saganéow glebokich, co sie z dalszych

moich uwag dowodnie okaze.

Nyburg podaje nam nastepujace doswiadezenie z mlekiem,
w ktorem bylo: 87.5°, wody, a 3:3%/ tluszezu. Do doswiad-
czenia uzyt dwoch saganéw : w jednym wysokosé warstwy mle-

—

ka wynosita 26 centymetrow, w drugim tylko 5 centym. Jedno

doswiadezenie zrobit przy 17%/,° R. ciepla powietrza, drugie przy

8% R. — Po 24 godzinach znalazl :

Przy temperaturze 171/.° R.

Na 100 cze$ci tiu-
szczu znalazto sie

Wysokos¢ warstwy | Gruboéé warstwy iw zebranem

w Smietanie

mleka Smietany i mleku
| 26 cm. 27 milimetrow | 159/, . 39Y%/,
S D . 80/0 . 920/0

Przy temperaturze 8° R.
M

26 cmt. 44 mm 80/ 920/

Po 24 godzinach

e
Sy
—~
i

6 mm 6°/, 940/0'

Z tego zestawenia wynika, ze chlodna temperatura powie-



224

trza 1 plytkie sagany przyczyniaja si¢ najbardziej do wyzyska-
nia mleka.

Sagany okragle, a jeszcze lepiej owalne powinny mie¢ bo-
ki prostopadte, bo przy zakrzywionych warstwa mleka nie jest

wszedzie jednako wysoka, a ztad 1 émietana nie podsiada je-
- dnostajnie.

W plytkich saganach mleko powinno mieé 5—8 cm. wy-
sokosci. Gdy sagan ma 35—45 cm. $rednicy, a 6—7 cm. wy-
sokosci, wtedy mieséci si¢ w nim 4—5 litrow mleka.

Gdy po matych gospodarstwach do podsiadania $mietany
najezescie] wysokich garnkéow glinianych uzywaja, zobaczmy, ja-
kie przy tem sa straty:

1) W glimanych garnkach stoi mleko 3—4 dni, w zimie
nawet diuzej, a mimo to mato co nad polowe truszczu podsiada
w $mietanie. Bo gdy w porach garnka kryja si¢ kwasy 1 metki,
zatem mleko zbyt wczeénie sie zsiada 1 wiele tluszeczu w swej
masle Wwiezl.

2) Rozktad mleka spowodowany metkami nie ogranicza si¢
na samej serowicy, ale udziela si¢ tez bialkowate] powloce ku-
lek ttuszezowych 1 samemu ttuszczowi, w ktorym sie tworza lo-
tne kwasy przykrego zapachu i1 przechodza nast¢pnie do masta.
Powierzchnia $mietany twardnieje 1 pokrywa si¢ plesnia, dolna
jej wartswa zas zawiera wiele czeSci serowych, a gospodyni cie-
Szy sl¢, ze ma gruba warstwe¢ $mietany, Ze je] ma wiece], nizby
miata z plytkiego sagana. Te¢ nadwyzke stanowi ser 1 splesmata
powltoka z uszczerbkiem ilo$ei 1 jako$ci masta.

3) Zreszta garnki sa porowate 1 latwo sie¢ ttuka, s3 trudne
do doktadnego oczyszczenia.

Sagany ustawiaja si¢ w posrodku mleczarni w oddaleniu od
écian, jak mozna najniiej, lepiej na lasach z lat, niz na stotach
Iub na posadzce ; a to dla tego, aby tlen powietrza dziatat prze-
ciw metkom ze wszystkich stron, nawet ze spodu; 1 dla tego, ze
w kazdym lokalu powietrze u dotu jest chtodniejsze niz u gory.
Ustawiaja sie tak, aby prad przeciagajacego powietrza nie dotv-
-kat wprost pOW1erzohn1 mleka, 1 aby promienie stoneczne na nia
nie padaty, boby w obu tych wypadkach nastapita niejaka
zmiana w temperaturze, a zatem poruszenie mleka 1 opo6znieme
podsiadania $mietany. Nie mozna saganéw ustawia¢ jeden nad
drugim, bo si¢ tem tamuje przystep $wiezego powietrza 1 szybkie
oddalenie wyziewoé6w mleka; przy tem mleko w gérnych saga-
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canach byloby cieplejsze, niz w dolnych, a zatem podsiadanie
émietany nie dokonaloby si¢ rownoczesnie.

Do saganow oczyszczonych, przewietrzonych 1 z kurzu wy-
tartych przecedza si¢ ochtodzone mleko, z kazdego podoju osobno
po raz drugi przez sito lub powazke z cienkiego ptoétna, za ka-
2dym razem wygotowana, przeprana 1 staranie wysuszona, jak naj-
ostrozniej aby nawet kropla mleka po zasagan nie spadta. (C. d. n.)

Wystawa pszczelniczo-ogrodnicza

¢ Zjazd pszczelarzy i mitosnikow ogrodnictwa we Lwowee
w rokw 1381.

W my$l uchwaty Rady Ogédlnej (alicyjskiego Towarzystwa
Pszczelniczo ogrodniczego odbedzie si¢ w roku 1381 przy spo-
sobnosci  Walnego Zgromadzenia we Lwowie wystawa
pszczelniczo-ogrodnicza wraz ze zjazdem PSZCZe-
larzy 1 mito$nikow ogrodnictwa w drugie] potowie
Wrzesnia.

Donosimy o tem weczesnie, aZzeby zyskaé¢ czasu do jaknaj-
Swietniejszego wystapienia; jezli bowiem wystawy nasze w DBro-
dach 1 Jarostawiu okazatoscia, obfitoscia 1 doborem przedmiotow
stusznie si¢ szezyci¢ mogly, to wystawa nasza we Lwowie po-
winna wszelkie oczekiwania ludzi nie wierzacych w doniostosé
pszezelnictwa 1 ogrodnictwa przewyiszy¢é, 1 pokazaé, ze dwie
te galezie gospodarstwa stanowia rzeczywiscie potezna dzwignie
bogactwa rodzimego, 1 Ze tym dotychczas przeoczonym ,kopciu-
szkom“ nalezy si¢ wybitne stanowisko w pracy okoio polepsze-
nma doli naszego spoleczenstwa.

Majac tyle nieztomnych dowodoéw ofiarnosci 1 gorliwodel tak
Cztonkow naszego Towarzystwa, jako tez czytelnikow Bartnika,
mamy silna wiare¢ 12 tak wystawa, jako tez zjazd wypa-
dna bardzo okazale, tem wigcej, Ze juz dzi§ jest zapewniony
wspoludziat wielu znakomito$ci o$ciennych.

Upraszamy goraco wszystkich mitosnikéw ogrodnictwa 1
pszczelnictwa, aby raczyli laskawie nadsyla¢ swe cenne uwagi
w tym przedmiocie do Zarzqdu Centralnego, ktory rownoczesnie
stanowl pierwszy zawilazek Komitelu wystawowego.

Zarzad Centralny Galic. Towarzystwa Pszczelniczo-ogrodniczego.




