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Oremiodzie

1 jego dostarczycielach.

Zanim przystapie do opisu miodu i jego zafalszowan uwa-
zam za konieczne po$wiecié chwil kilka dostarczycielom tego pro-
duktu t. j. pszczolom, azeby przypomnie¢ chociaz pobieznie ich
odmiany, cechy anatomiczne i sposéb zycia.

Pszczoly (Apis mellifica L.) zaliczone sa do owaddéw btonko-
skrzydlych (Insecta, Hymenoptera) i dziela sie na rozmaite gatunki,
wlasciwe kazdej czesci $wiata jak: zwyczajne, afrykanskie, azja-
tyckie czyli arabskie, egipskie, wloskie i t. p. a te dzielg sie jesz-
cze na kilkanascie odmian jak: pszczola jednobarwna (Apis uni-
color),—rudawa (A. rufescens),——kapuanska (A. capensis), tarczo-
wata (A. scutellata),—dwubarwna (A. gabonensis) i t. p. rézniacych
sie barwa pokrycia i wielkoscig, nad opisem szczegétéw ktérych
zatrzymywaé sie nie bedziemy, a przejdziemy do poznania cech
anatomicznych pszczoly.

Ciato pszczole sktada sie z gitowy (Caput),—tutowia
(Thorax) i odwloka (Abdomen). Na tulowiu znajduja sie skrzy-
dta (Alae) i odnoza (Pedes) Tuléw z odwlokiem stanowia
kadtub (Truncus). Cala pszczote pokrywa masa rogowa zwana
Chitinga, ktéra stanowi kosciec czyli szkielet pokrywowy (Mem-
brana cornea), sktadajgcy sie z pierScieni czyli obraczek (Seg-
menta) zro$nietych z soba lub ruchomo potaczonych.
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Przednia strona glowy nazywa sie twarza (Facies), w kté-
rej odrézniamy czoto (Frons) i tarcze giowowa (Clypeus),
—tylna cze$¢ glowy zowie sie potylicg (Occiput) czyli tylo-
glowiem, a gérna pomiedzy oczami ciemieniem (Vertex) czyli
wierzchiem glowy. Boki glowy nazywaja sie policzkami (Ge-
nae), a spéd—podbrédkiem (Mentum).

Oczy pszczola ma dwojakie t. j. a) pojedyncze (Stem-
matae) pdtkuliste, ktérych jest trzy i sa one umieszczone na cie-
mieniu, nieruchomo, w jamach zwanych oczodotami (Orbitae)
ib)oczy ztozone czyli siatkowe (Oculi compositi) ner-
kowo-jajowate, znacznie wieksze od pojedynczych i osadzone w oko-
licach policzkowych glowy. Po bokach glowy, na skraju dolnym
czola znajduja sie¢ rézki (Antennae) osadzone w rdzkodolach
(Fossulae).

Pysk pszczoli (Os) skiada sie z: a) wargi gérnej (Labrum),
b) wargi dolnej (Labium), ktéra lgczy sie za pomoca wiazadel
z dnem jamy ustnej czyli geby,—i jest ona pigciodzielna, a naj-
dtuzsza jej czes¢, poprzecznie karbowana, pokryta wloskami i za-
konczona dioniowato nazywa si¢ jezykiem pszczolim (Apex
linguae), ktéry stuzy do zlizywania pokarméw plynnych i przy na-
sadzie ktérego umieszczone sg dwa stabo rozwinigte przyjezycza
(Poraglossae).—Czesci brzezne warg dolnych nazywaja sie gtasz-
czkami wargowemi (Palpi labiales),—

c) szczek gérnych czyli zuwaczek (Mandibulae) skrzywio-
nych, poruszajacych si¢ nozycowato w plaszczyznie pionowej, u dotu
nieco wypuktych, pokrytych wloskami i posiadajacych ostrza gtadkie,
d) szczek dolnych czyli zuchw (Maxillae) osadzonych przy
nasadzie wargi dolnej, majacych ksztalt czélenka, u podstawy kté-
rego znajduje sie stabo rozwiniety, podobny do wielkiego palca
u reki tak zwany gtaszczek szczekowy (Palpi maxillares).

Glowa (Caput) pszczoly taczy sie za pomoca wazkiej bia-
tawej szyi z tulowiem (Thorax), ktéry jest prawie kulisty, gesto
pokryty pierzastymi wioskami i polaczony za pomoca stylika (Pe-
tiola) z odwlokiem (Abdomen). r
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Tuldw (Thorax) sklada sie z trzech pierscieni, ktérych strona
gérna czyli plecy (Tergum) posiada skrzydta, a na piersiowej stro-
nie, po bokach, znajduja sie odnoza (Pedes). Na pierwszym piers-
cieniu tulowia zwanego tarcza szyjowa (Collare) osadzona jest na
piersiowej jego stronie przednia para odnozy (Pedes antici),
ktére sa najmniejsze i nazywaja sie raczkami,~—na drugim—
$rednia para (P. medii), a na trzecim—tylna para odnozy (P. postici).

Kazde odnoze dzieli sie na: a.) biodro (coxa),~b.) skretacz
(Trochanter),——c.) udo (Femur),—d.) golen (Tibia) i e.) stope czyli
podym (Tarsus).—Na zewnetrznej stronie goleni u pszezét robo-
czych znajduje sie zaglebienie, okolone szczecinowatymi wtoskami,
tworzac t. z. koszyczek pszczoli (Corbicula), ktéry stuzy
do sktadania pytku kwiatowego i t. p. (Tabl I fig. 101 11).

Skrzydia skiadajg sie z dwdch blon przejrzystych i bez-
barwnych rzadko pokrytych malenkimi wioskami. Przednia para
skrzydel (Alae anticae), wieksza, wyrasta z plecéw drugiego piers-
cienia tulowia ($rédplecza), a druga para—skrzydta tylne
(Alae posticae), mniejsza, wyrasta z trzeciego pierscienia
(zaplecza).—Matki maja skrzydla najkrétsze; -skrzydta trutniéw
(samcéw) sa najwieksze rozmiarami i zupetnie okrywaja odwtlok,
a skrzydta pszczét roboczych niezupetnie go przykrywaja. —
Odwiok (Abdomen) skiada sie z sze§ciu obrgczek, a kazda z nich
z pélpierScienia grzbietowego i brzusznegqo;—— ostatnia
(szésta) obraczka zowie sie obrgczkg kuprowa (Verticilus analis).

Strona dolna odwloka nosi nazwe brzucha (Venter),
a wierzchnia-—grzbietu (Dorsum).—U pszczdét roboczych na péipiers-
cieniach brzusznych znajdujg sie blonkowate tkanki woskotwércze,
ktére wydzielajg wosk w postaci biatych tusek. (Tabl. I fig. 4, 5 i 6).

Przyrzad oddechowy skilada si¢ z tchawic albo dy-
chaw ek rozmaitej wielkosci, do ktérego dostaje si¢ powietrze
przez wazkie otwory zwane przetchlinkami (Stlgm.ata), ja-
kich cztery znajduja sie na tutowiu, a wlasciwie na bokach tarczy
szyjowej i $rédtutowia, a dziewieé—o ksztalcie eliptycznym—na
bokach péipierscieni grzbietowych odwioka.
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Przewéd pokarmowy (Tab. II fig. 3 i 4) zawieszony
jest w Srodku ciata pszczoly za pomocg miesni i rozpoczyna sie
otworem ustnym czyli pyskowym zkad wychodzi w postaci wazkiej
rureczki, ktéra przenika szyje, tuléw i stylik,—wchodzi do odwtoka
gdzie rozszerzajac sie tworzy pecherzyk cebulkowaty. Ta czesé
przewodu nosi nazwe gardzieli (Desaphageum), a pecherzyko-
wato rozszerzona cze$¢ gardzieli zowie sie wolem miodowem
(Proventriculus), ktére stuzy za zbiornik miodu. Nastepnie poza
wolem miodowem przewdd pokarmowy zweza sie, potem zwolna
znacznie rozszerza, tworzac powierzchnie falista, ktéra nosi nazwe
zoladka wtasciwego jaki u konca swego zweza sie i prze-
chodzi w jelito cienkie zgiete wezownicowato, przyjmujace
na swym poczatku nitkowate gruczoty czyli t. z. naczynia
moczowe (Vasa Malpighi), nastepnie rozszerzajac sie nabiera
ksztaltu wydiuzonego pecherzyka, noszacego nazwe jelita gru-
bego, ktére zwezajac sie tworzy kiszke odbytowa czyli prosta
zakonczong otworem wyrzutowym.

Przyrzad zgdlowy (Tab. Il fig. 5) posiadaja tylko samice
czyli matki (Regina) i pszczoly robocze czyli nijakie (Apis operiera).
Przyrzad ten sklada sie z nitkowatych gruczotéw, ulozonych w
kierunku dlugosci ciata, w odwloku obok narzadu plciowego i wy-
twarzajgcych kwas mréwkowy zwany jadem pszczolim, ktéry
zbiera sie w pecherzyku, czyli zbiorniku jadowym, z jakiego wy-
biega wazki przewéd konczacy sie zadtem.

Zadlo u pszczoly roboczej jest proste, a u samicy zakrzy-
wione, tworzy dalszy cigg przewodu jadowego i skiada sie z po-
chewki rogowej, ktéra obejmuje kolce (Tabl. II fig. 6) wstecz-
nie zabkowane, stuzace do klucia czyli zadlenia, polgczonego
z wlaniem kropelki jadu pszczolego w miejsce zranione.

Pszczoly 2yja towarzysko t.j. w gromadach zwanych rojami
lub kolonjami, a kazdy réj czyli tak zwany dawniej ,pien“ skiada
sie z jednej matki czyli ,krélowej“ (Regina) (Tab. I fig. 1.) t. j. rozwi-
nietej zupelnie samicy i zaleznie od wielkosci roju z kilku lub
kilkudziesieciu tysiecy pszczét ,roboczych“ albo nijakich (Apis
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operiera) t. j. niedorozwinietych plciowo lub skarlowacialych samic
(Tabl. I fig. 2.) i kilkuset Jub kilku tysiecy ,trutniéw* czyli sam-
céw (Fucus) (Tabl. I fig. 3).

W kazdym roju jest tylko jedna matka ,krélowa“, ktérej prze-
znaczeniem jest skladaé jajka zaplodnione i niezaptodnione czyli
jest ona rodzicielka nowych matek, robotnic i trutniéw. Matka
rézni sie od robotnic i trutniéw tem, ze jest diuzsza i smuklejszg,
ma odwiok jakby zaostrzony, pokrywajacy sie zaledwie do polowy
skrzydtami i cale cialo pokryte cienkimi krétkimi lecz gestymi
wloskami. W koncu odwloka matki ukryte jest zadlo w postaci
sztylecika cokolwiek zakrzywionego, ktérego uzywa wtedy tylko, gdy
prowadzi walke ze swoja rywalka. Matka wylega sie po uptywie
17 dni i wtedy przekluwa woskowe denko czyli t. z. zasklep swo-
jej komérki zwanej matecznikiem (Tab. Il fig. 10a) i wychodzi
z niej lecz wtedy dopiero, gdy poczuje, ze przed nig nie wylegta
si¢ inna matka lub Ze stara matka opuscita ul z rojem. W kilka
dni po wylezeniu sie, w pogodny dzien, wylatuje z ula matka wraz
z trutniami na oblot czyli tak zwana ,przegre“ i z jednym z nich
sprzega sie w locie, przyczem truten wpaja swoje genitalja w otwdr
plciowy matki, znajdujacy sie w pierScieniu kuprowym odwloka,
obok odbytowego i przelewa do pochewki samiczej skad dostaje
sie do jej zbiornika nasiennego (Receptaculum seminis),
a wilasciwie do torebki nasiennej (Capsula seminalis) caly zapas
nasienia (Sperma), sktadajacego sie z plemnikéw nasiennych (Sper-
matozoides), polaczonych ciecza S$luzowata w tak zwane zlepki
nasienne (Spermathophora).—Po spetnieniu tego aktu truten umiera,
poniewaz czlonek samczy (Penis) z powodu ksztatku okrywajacych
go uzbrojen, bedac zahaczony w pochwie matki nie moze byé
wydobytym i matka odrywa go od reszty narzadéw  piciowych
trutnia lub ucina za pomoca zuwaczek czyli szczek gérnych i uwol-
niwszy si¢ od niego powraca do ula do§é czesto z wiszaca przy
otworze plciowym biala nitka, ktéra jest pozostalg czasteczka prze-
wodu nasiennego trutnia i ktérag matka albo robotnice staraja sie
wydobyé¢, azeby nieprzeszkadzata przy skladaniu jajeczek. Jedno

http://rcin.org.pl



zaplodnienie ‘wystarcza na cate zycie matki, ktére trwa do lat pieciu.
Przeznaczeniem matki jest skladanie jajek, ktére rozpoczyna sie
w dwie doby po zaplodnieniu,

Jajka moga byé dowolnie zapladniane lub niezapladniane,
to jest podczas skladania jajek matka albo otwiera zbiornik z nit-
kami nasiennemi i znoszone jajeczka oclerajac sie o sperme, za-
wierajg w sobie plemniki nasienne, albo tez matka trzyma zbiornik
nasienny zamknietym i wtedy skladane jajka nie stykaja sie ze
sperma i niezawieraja plemnikéw nasiennych. Z jajek zaplodnio-
nych wylegajg sie matki t. j. samice doskonale i pszczoly robocze,
a z jajek niezaplodnionych powstaja samce czyli trutnie.

Pomimo ze matka zyje do lat pieciu, jednakze juz w czwar-
tym roku utraca plodnosé albo z przyczyny wyczerpania sie plem-
nikéw nasiennych skutkiem dlugiego okresu zapladniania jajeczek,
albo zbyt obfitego ich niesienia lub tez innych przyczyn i dlatego
czesto juz w trzecim roku kasuja matke azeby zapobiedz plodze-
niu samych trutniéw.

Matka sktadajac jajeczka, przyczepia je za pomoca lepkiej
masy do dna koméreczek plastru woszczyny czyli tak zwanej wezy
pszczolej. Komérki robocze i trutniowe réznia sie wielkosScia
i maja ksztalt stupéw szeéciennych utozonych poziomo i skosnie
ku gérze odwréSconych, a brzegi ich pokryte sg kitem t. j. masa
zywiczng dla nadania-im wiekszej mocy. Komoérki mateczne czyli
tak zwane ,mateczniki“ znajdujg sie u brzegéw plastru, a niekiedy
posrodku (mateczniki ratunkowe), sa one wydluzone na ksztalt
zotedzia lub naparstka i maja otwér zwrécony ku dotowi.-—Przy
konicu trzeciego dnia powloka jajeczka peka i wylega sie malenka
gasiennica-czerw o 13-tu obraczkach, ktéra pszczoly robocze kar-
mig tak zwanym mleczkiem to jest mieszaning miodu, wody
i perchy czyli pytku kwiatowego, przyczem gasiennica-czerw wrasta
i przyjmuje ksztatt najpierw péiksiezyca, potem obraczki i w koncu,
nie mieszczac sie¢ na dnie komérki podnosi glowe w kierunku
osiowym i zaczyna sie oprzedza¢ bialawa nitka. Okres wzrostu
gasiennicy-czerwia trwa dla pszczél roboczych i matki dni pieé,
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a dla trutni dni siedm,-—poczem karmienie ustaje i pszczoly robo-
cze zakrywaja komodrke cienkiem wypukiem denkiem czyli wiecz-
kiem z wosku. Pod tem zasklepieniem gasiennica zréca powleka-
jaca ja skérke i przemienia si¢ w latke czyli poczwarke, z jakiej
po 17 dniach od dnia zlozenia jajka do matecznika wychodzi,
przecinajac zuwaczkami ,wieczko“, zupelnie wyksztalcona pszczota
czyli doskonata samica (matka), ktéra jednak gdy poczuje ze wy-
legta sie juz inna matka, lub Ze stara nie opuscila ula wraz z ro-
jem,—oczekuje az do zmiany polozenia w swojej komérce. Jezeli
za$ po 17 dniach nie wyleze sie matka, to pszczoly robocze same
otwieraja z boku ,matecznik“ (Tabl. II fig. 10b.) i wyrzucaja trupa
matki. Nadliczbowe jak réwniez utlomne matki, pszczoly wype-
dzaja z ula albo tez zakluwaja zadlami i nastepnie wyrzucaja.—
Pszczoly robocze czyli nijakie lub robotnice sg to niedorozwiniete
samice,—ulegaja tym samym przemianom i wylegaja si¢ z takiego
samego co i matka jajeczka t. j. zaplodnionego.—Sa one jednak
znacznie mniejsze od matki a takze krétsze i ciensze od trutnia,
co zalezy od mniejszej koméreczki w ktérej sie lega i od chud-
szego pokarmu jakim ich podczas rozwoju odzywiaja robotnice,
Maja diluzszg trgbke czyli jezyczek i sg przytem do pewnego
stopnia na pici skarlowaciale, to jest czesci ich rodne znajduja
sie w stanie zaniku i skutkiem tego nie czuja popedu do trutnia.

Robotnice sa najpracowitsi, najpilniejsi i najodwazniejsi mie-
szkancy ula, one to karmia gasieniczki,——wypacajg wosk, bu-
dujg weze czyli woszczyne, zbierajg miéd, pytek kwiatowy czyli
»perche“ i kit (propolis) czyli mase zywiczng, znosza wode, czysz-
czg ul, wygtadzaja i oczyszczaja komoérki przed zlozeniem przez
matke jajeczek, strzega caly réj od wrogéw, usmiercaja zbytecz-
nych samcéw, niszcza zbyteczne matki, wypedzaja z ula kaleki,
wybieraja nowe siedlisko dla roju i t. p. jednem slowem sa jakby
dodatkowemi matkami.—Nadmieni¢ wypada, ze zbieraniem miodu
i pytku kwiatowego, znoszeniem wody i kitu, wytwarzaniem wosku
i budowg plastréw zatrudniajg sie starsze robotnice, do miodszych
za§ nalezy wytwarzanie ,mleczka“ to jest pokarmu dla miodego
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pokolenia, karmienie i wygrzewanie czerwia, stré6zowanie, czysz-
czenie ula i t. p. czynnoSci,

W koficu odwtoka posiadaja robotnice ukryte zadto, ktérego
uzywaja jako orez obronny calego roju z zaparciem sie siebie,
poniewaz po uzadleniu pszczota ginie, a to dla tego ze zadlo,
jak to wyzej wspominaliémy, ma ksztalt sztylecika na kofcu od-
wrotnie zazebionego i skutkiem tego wpijajac sﬁ; w cialo zahacza
sie tam, a pszczola wycofaé go nie moze i umiera.

Na powierzchni goleni trzeciej pary odnozy (Pedes postici)
{Tabl. 1 fig. 10) posiadaja pszczoly robocze czyli robotnice, obra-
mowane wloskami wglebienie czyli tak zwany ,koszyczek*
w ktéry przy pomocy dwéch par przednich nézek zbierajg kit
czyli mase zywiczna i pylek kwiatowy w ilosciach od 0,01 do
0,02, jaki zwilzaja $lina i sktadaja w postaci brylek do komére-
czek, gdzie ubijaja go glowa, nastepnie aby nie wysecht powle-
kaja go miodem zmieszanym z woskiem,

Robotnice (Tabl. I fig. 2) wylegaja sie 21 dnia i po
wyjSciu z komérki sa siwe, stabe i do lotu niezdolne. Po Kkilku
dniach przybieraja barwe brunatna i zabieraja sie do pracy w uluy,
a siédmego dnia w godzinach poludniowych, jezeli jest ciepto
i pogodnie wychodza na pierwszy oblot czylit. z. ,przegre“ w celu
zapoznania sie z polozeniem ula, miejscowos$cia i oczyszczenia sie
z kalu nagromadzonego w kiszce odchodowej. W pierwszy dzien
oblotu pszczoly lataja stabo i dopiero nastepnych dni oblatuja
coraz wyzej orjentujac sie w okolicy. W  przegrze“ biora udzial
jak pszczoly robocze tak i trutnie i matka, ktéra po kilkunastu
minutach wraca do ula najczeéciej juz zaplodniona.

Robotnice zyjg, przy najlepszych nawet warunkach, nie dtuzej
jak rok jeden, czego przyczyna jest gtéwnie ogromna i nadzwyczaj
wysilna praca.—

Trutnie (Tabl. 1 fig. 3) czyli pszczoly trutéwki wylegaja
sie z jajek niezaptodnionych po uptywie 24— 25 dni.—Truten jest
gruby, znacznie wiekszy od pszczoly roboczej, w ruchach leniwy,
zyje tylko kilka miesiecy, w ulu nic nie robi -tylko zjada miéd,
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jest przytem bojazliwy, nieposiada zadta,—— gruczotéw wosk wytwa-
rzajacych i koszyczkéw do zbierania pyiku, ékrzydta jego zupeinie
okrywajag odwlok. Oczy zlozone czyli siatkowe ma wypukiejsze,
znacznie wieksze i stykajgce sie gérnymi szezytami na ciemieniu.

Zadaniem trutnia jest zapladnia¢ matki, Pszczoty-robotnice
pozwalaja mu zyé tak dlugo, dopdki lega si¢ matki,—po tym cza-
sie morduja ich bez milosierdzia a trutnie jako bojazliwe i niepo-
siadajgce #adla nawet sie nie bronig i albo uciekaja z ula albo tez
skupiaja si¢ w jednym jego konicu i umieraja z gtodu.

Do skladania miodu pszczoly potrzebuja specjalnego
pomieszczenia i dla tego tez gdy osiada w ulu przystepujg natych-
miast do lepienia plastréw czyli tak zwanej woszeczyny lub
wezy (Tabl. I fig. 10). Weze ta budujg robotnice z wosku, jaki
wypacaja z brzusznych pierécieni odwloka w postaci twardnieja-
cych na powietrzu delikatnych tusek. Luski te wyciggaja pszczoly
tylnemi nézkami, wurabiaja zuchwami czyli szczekami na brytki
i buduja z nich najpierw miseczki a potem gniazda czyli komdrki.
Budowa plastréw zaczyna sie od powaly ula i idzie prostopadie
ku dotowi. Najpierw ciagna pszczoly cienka $cianke, nastepnie
po obu jej stronach lepia szesciokatne komérki, pozostawiajac dla
przejScia z plastra na plaster mate otwory. Odlegtosé uliczki po-
miedzy plastrami wynosi okolo jednego centymetra. Komérki sa
trojakiej wielkosci: male dla robotnic,—wieksze dla trutniéw i naj-
wieksze dla matek. Komérki dla robotnic i trutniéw sz szescio-
katne i poziome, dla matek za$-—pionowe o ksztalcie Zotedzia lub
naparstka, Najpierw budujg pszczoty komérki robocze, a naste-
pnie dopiero i to w iloSci ograniczonej—komérki trutniowe i ma-
teczniki,—Komdérki robocze i trutniowe stuza takze na sktad miodu
i skierowane sa cokolwiek skosnie do géry, azeby nektar, z po-
czatku wodnisty nie wyciekal, Zapelnianie komdérek miodem na-
stepuje powoli, azeby nadmiar wody odparowat;-~pelne komérki
pszczoly zalepiaja woskiem.—Grubo$¢ plastra wykonczonego wynosi
25 mm, i sklada sie on z koméreczek czyli kolebek w gére pod-
niesionych podobnych do stupa szesciennego z dnem piramidalnem,
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zakonczonem trzema wkle$nigciami. Kazda komérka, w celu na-
dania jej mocy, pov}leczona, jest po brzegach t. z. kitem, ktérego
pszczoly uzywaja takze dla wygtadzania nieréwnosci i szpar w ulu,
i ktérego zapasy przechowujag na Scianach ula. Komérki pszczolne
maja okoto 12 mm. glebokos$ci i 5 mm. szeroko$ci, co zreszta za-
lezy od wielkos$ci pszczél,-—komorki za$ trutniowe majg okoto 16,5
mm. glebosci i 6,5 mm. szerokosci, a na granicy koméreczek
pszczolnych i trutniowych znajduja sie komérki przejSciowe czyli
nalepki lub katnice, ktére sa tréj lub piecioboczne i rozcia-
gniete i w ktére robotnice skladaja zapas miodu, a matki-——czasami
jajka trutniowe.—~Komérki mateczne czyli t. z. ,mateczniki“
zakladaja pszczoly u brzegu plastra,—wisza one prostopadle otwo-
rem zwrdécone ku dolowi i maja ksztalt nie graniasty lecz podobny
do zoledzi lub naparstka. Spotykaja sie one niekiedy mniej wie-
cej po S$rodku plastra i wtedy nosza nazwe ,matecznikéw
ratunkowych® ktére pszczoly-robotnice zakladaja tylko wtedy,
gdy zginie im matka. Komérki brzezne, dotykajace $cian ula, sa
czworoboczne, grubsze i twardsze od Srodkowych, a to dla tego,
ze pszczoly buduja ich z mieszaniny wosku i kitu,

Konczgc na tem opis pszczdél, ich gléwniejszych cech anato-
micznych i Zycia przejdziemy do opisu miodu i jego gatunkdw.

Pod nazwg miodu rozumieé nalezy mniej lub wiecej gesty,
stodki, aromatyczny produkt, jaki pszczoly zbieraja z nektarnikéw
kwiatowych i innych czesci rozmaitych roélin i skladaja do komé-
rek woszczyny czyli wezy.—Stodki sok jaki wydzielaja specjalne
gruczotki kwiatowe tak zwane nektarniki (Vasa nectarifera) nosi
nazwe nektaru i skiada sie gtéwnie z cukru trzcinowego-——saccha-
rozy.—Oprécz nektaru pszczoly zbieraja tak zwana ,miodunke“
czyli rose miodowa t. j. lepki, stodki plyn, jaki szczegdlniej
w upalne lata wydziela sie¢ w postaci kropelek lub btyszczacej
warstwy na dolnej cze$ci lisci rozmaitych roélin, *) Wydzielina ta

*) Rosy miodowej czyli ,miodunki“ rozrézniajg trzy gatunki: pierwszy
jestto plyn cukier trzcinowy zawierajacy, ktory pojawia sie na dol.
nych czesciach lisci niektérych roslin, jako swego rodzaju wydzielina
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jest szkodliwa dla roslin, poniewaz z jednej strony stuzy ona pod-
lozem do rozwoju rozmaitego rodzaju grzybkéw, z drugiej zas
wchianiajac kurz i wysychajac tworzy do$é silng, stala powloke,
ktéra zasklepia szparki oddechowe liscia i przezto ujemnie
wplywa na funkcje zyciowe rosliny. Przyczyne powstawania ,mio-
dunki“ rozmaicie tlomaczg, jedni powiadaja ze jestto wydzielina
cukier zawierajaca, jaka powstaje na lisciach w gorace i suche
lata z niewyjasnionych dotad powodéw,—inni za$ powstawanie jej
przypisuja ukluciu owadéw, skutkiem czego wydzielajacy sie sok
ro§linny ulega zmianom chemicznym.--Nektar i miodunke, ktérych
gtéwna czescia skladowa jest cukier trzcinowy czyli saccharoza
zbieraja, a wlasciwie wysysaja pszczoly jezyczkiem, mieszaja ze
$lina i przenosza do rozszerzonej cze$ci przelyku czyli tak zwa-
nego pecherzyka miodowego (Proventriculus) o pojemnosci od 45
do 60 milligraméw, w ktérym saccharoza nektaru i rosy miodowej
pod wplywem fermentu (inwertyny) jaki pszczoly wydzielaja z gru-
czotéw §linowych ulega hydrotacyi t. j. pochtaniajgc wode rozpada
sie na 2 izomery—mianowicie krystaliczng dekstroze czyli cu-
kier winogronowy i koloidalna lewuloze czyli cukier owocowy.
Tak przerobiony produkt wraz z czeScia pozostalej saccharozy
pszczoly robocze wyrzucaja pyszczkiem jako midd do gniazd czyli
komérek woszczyny, gdzie on dojrzewa to jest traci czesé wody

niewyjasnionego dokladnie pochodzenia.—drugi-jestto metna, lepka,
slodka wydzielina jaka spotyka si¢ na trawach, szczegélniej zad
klosach zyta porazonego grzybkiem Claviceps purpurea. Oba te ga-
tunki sg pochodzenia roslinnego,—trzeci zas jest pochodzenia zwie-
rzgeego i przedstawia nam eksrementy réznego rodzaju mszyc
(Aphidae). Ten gatunek rosy miodowej w postaci przezroczystej,
gestej, lepkiej masy o slodkawym smaku pojawia sie niekiedy
w do$¢ znacznych ilosciach na liciach lipy, klonu, debu, brzozy,
jesionu, wierzby, buku i t. p. —Chemiczne badania wykazaly, Ze
wszystkie gatunki rosy miodowej zawierajg jako gléwne czesci skla-
dowe cukier trzcinowy i zinwertowany to jest dekstroze i lewuloze,
dalej dekstryne i wode, a opréez tego kwasy organiczne, ciala bial-
kowe, gumme, mannit, duleit, sole mineralne i t. p.
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i ulega dalszej przemianie (inwersyi), a nastepnie dopiero pszczoty
go zasklepiajg. Produkt ten stuzy pszczotom jako pokarm dla mio-
dego pokolenia i jako zapas pokarmu dla siebie w nieprzyjazne
pory roku t. j. pézna wiosne i wczesna jesien.

llo§¢ nektaru czyli ptynu stodkiego, jaki wydzielaja gruczotki
kwiatowe zwane nektarmnikami, jest nadzwyczaj nieznaczna
i w wielu roslin bardzo zmienna.—

A. Wilson oznaczajac ilo§é cukru w nektarze kwiatéw fuksyi,
grochu, brodawnika i koniczyny,—na zasadzie otrzymanych rezul-
tatéw przyszedt do wniosku, ze na jeden kilogram miodu pszczoly
potrzebuja wyssa¢ nektar z szes$ciu milionéw kwiatéw ko~
niczyny. Wobec powyzszego, zbieranie nektaru tego gléwnego zrédla
stuzacego pszczolom do wyrobu miodu jest nadzwyczaj uciazliwe i
dziwié¢ sie nie mozna, ze w braku kwiatéw pszczoty zbieraja miodunke,
- ze tatwo przyzwyczajaja sie do podkarmiania ich umysinie podsta-
wionemi odzywkami i ze w razie znajdywania si¢ pasiek w blisko$ci
cukrowni, pszczoly bardzo chetnie i to calemi masami nawiedzaja
oddziaty rafineryi, gdzie bez trudu zbieraja niezbedna im stodycz.—

Podkarmianie pszczét wywotane byé moze albo potrzeba
(np. na wiosne lub jesien), albo tez spekulacja. Jako odzywke
czyli pokarm pszczoli uzywaja roztwordw cukru,—cukru inwerto-
wanego, dekstrozy it. p. jakie umieszczaja w blizkosci uli w spec~
jalnych poidtach, do ktérych w celu zastapienia azot zawierajagcego
pytku kwiatowego, dosypuja niewielkie ilo$ci réznych gatunkéw
maki,—albo tez poidia te stuzag dla pszczét jako przyneta
w celu nietylko zmniejszenia ich pracy lecz giéwnie zwigkszenia
wydajno$ci miodu,—co uwazaé nalezy co falszerstwo.—Do poidet
tych nalewaja rozcienczonych roztwordw cukru lub tez specjalnych
preparatéw, jakie znajduja sie w handlu w postaci pasty pod roz-
maitemi nazwami (np. Nektarin) i skladaja sie z mieszaniny zéltek,
maki, miodu, cukru i wody, lub cukru, dekstrozy, lewulozy, pytku
kwiatowego, soli odzywczych i §ladéw kwasu mréwkowego. Pasty
te przed umieszczeniem w poidiach rozrabia sie woda wedtug
dotaczonych przepiséw.—Rozumie sie ze miéd zebrany z uléw,
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ktérych pszczoly byly podkarmiane réznemi odzywkami lub zbie-
raty stodycz z rafineryi cukrowni, bedzie miat nietylko smak i bar-
we ale i skltad chemiczny odmienny, anizeli miéd zebrany z nek-
tarnikéw kwiatowych.—

Bartnicy dziela miéd na trzy gatunki — mianowicie:
1) przasny czyli miéd w plastrach, 2) patoka czyli miéd
ptynny i 3) miéd zcukrzaly czyli skrystalizowany.—W handlu
za$ dziela miéd na dwa gatunki:—pierwszy gatunek—miéd dzie-
wiczy lub bialy (Mel virgineum s. album. Jungfernhonig. Miel
vierge ou blanc.) Jestto plyn bezbarwny lub zéttawy, przezroczysty,
ciagngcy sie, lepki, bardzo stodki, o przyjemnym zapachu, zalez-
nym od tych kwiatéw z jakich go pszczoty zbieraly. U nas do
‘tego gatunku zalicza sie tak zwany ,Lipiec*, jaki pszezoty zbie-
rajg z nektarnikéw kwiatéw lipy (Tilia parvifolia i grandifolia Ehrh.),
—a we Francyi miéd ,Narbonski“ (Miel de Narbonne), kté-
rego bardzo przyjemny =zapach zalezy od rozmarynu, szalwii,
lawendy i tymianu, z kwiatéw ktérych byl zbierany.—~Ten gatunek
miodu otrzymuje sie przez samowolne wyciekanie z czystych, zu-
petnie wolnych od zarodkéw plastréw, wyjetych z ula i wystawio-~
nych na dzialanie stonca lub ciepta.

Drugi {gatunek miodu tak zwany zwyczajny Ilub zéity
(Mel crudum s, flavum s, commune. Gemeiner s. Gelber Honig.
Miel jaune.) otrzymuje sie, jezeli plastry miodowe poddaje sie
ogrzewaniu, wyciskaniu lub centryfugowaniu. Jestto gorszy gatu-
nek, o barwie zéitej lub brunatnej, jasniejszej lub ciemniejszej,
nieprzezroczysty, o stabym wiasciwym zapachu i czesto z posma-
kiem gorzkawym. —

Wedlug czasu zbioru dziela miody na wiosenny, jaki
pszczoly zbieraja z kwiatéw drzew owocowych, wierzby, rzepaku
i drzew iglastych, letni (wczesny i pdzny)—z koniczyny, wyki,
lipy, grochu, blawatkéw i t. p. i jesienny z wrzosu i tatarki.
Nastepnie dziela jesicze miody na zamorskie i europejskie,
a te jeszcze wedlug panstw i nazw okolic lub okregéw w jakich
hodujg pszczoty. Oprécz tego dziela jeszcze miody wedlug spo~
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sobéw ich otrzymywania,--barwy, —konsystencyi, opakowan i t. p.
skutkiem czego w kazdem panstwie nosza miody specjalne nieraz
nawet fantastyczne nazwy. -

Miéd byt przedmiotem badan wielu chemikéw juz okotlo
1700 roku.

Skiad chemiczny miodu nie jest jednakowy, zalezy on
bowiem nietylko od materjatu z jakiego pszczoly go zbierajg ale
i od sposobédw podkarmiania pszczél, - wydostawania go z plastréw,
przechowywania i t. p. i wskutek tego ilesci skladnikéw miodu °
ulegaja dos¢ szerokim wahaniom.-— Wedtug calego szeregu doko-
nanych badan midd skiada sie z dekstrozy czyli cukru wino-
gronowego, lewulozy (fruktozy) czyli cukru owocowego, s ac-
charozy czyli cukru trzcinowego i wody,—oprécz ktérych
miéd zawiera jeszcze w nieznacznych ilosciach pytek kwiato-
wy,--ciata biatkowe,~~barwne i aromatyczne (olejki
eteryczne), wosk, mannit (Reinsch i H. Kreis),~—dulcit (L. Ma-
quenne),—dekstryne (O. Haenle i S. Stern), sole mineralne, $lady
kwaséw mréwkowego i octowego i zywice czyli kit, o ktérym
wyzej wspomniano.,—W miodzie starym jak réwniez zle przecho-
wywanym znaleziono jeszcze, zapewne jako produkty rozkladu,
" wywolanego pewnego rodzaju fermentacja-—kwasy mleczny, jabl-
kowy i szczawiowy (Tromsdorf, Kohnke, Martius i Vogel.),—po-
glady jednak co do tych ostatnich skiadnikéw sa podzielone.—

[loé¢ dekstrozy i lewulozy (cukru inwertowanego czyli inwer-
tozy) wynosi od 65 do 80%, —ilo§é saccharozy od 2 do 8,5%
a nawet znacznie wiecej, gdyz dochodzi do 16,5%,—a wody od
15 do 25% i wiecej. llosci te jednak wahaja sie w bardzo nawet
szerokich granicach i zalezag od wielu przyczyn, o czem wspo-
mniemy ponizej.—Nadmienié tu jednak wypada, ze w jednych
gatunkach miodu przewaza ilo§é dekstrozy, w drugich za$ lewulozy,
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ze E. Sieben w 27iu badanych przez siebie gatunkach miodu nie
znalazt zupelnie cukru trzcinowego (saccharozy) a w 20tu innych
gatunkach znalazt go w ilo§ciach od ponizej 2% do 8,22%.—
E. Lippmann zas przy badaniu czterech préb miodu znalazl cukru
trzcinowego od 3,92% do 16,38%, a R. Benzemann badajac miéd
jaki otrzymat w plastrach zasklepionych, znalazt w nim cukru
trzcinowego od 9,41% do 12,59%. Wahania te w ilo§ciach cukru
trzcinowego w miodzie objasniaja rozmaicie, jedni np. powiadaja
ze iloSci te zalezg od staroéci miodu i sposobu jego przechowywa-
nia, drudzy (Erlenmeyer) ze od zawarto$ci w miodzie pewnego
fermentu, ktéry zamienia stopniowo cukier trzcinowy zebrany z nek-
tarnikéw kwiatowych przez pszczoly w inwertowany t. j. dekstroze
i lewuloze, inni za$, co wydaje sie najprawdopodobniejszem, ze
od podkarmiania pszczét rostworem cukru, co sie dosé czesto
praktykuje, albo tez na co zwraca szczegbélng uwage Lippmann,
ze z roji zakladanych w okolicach cukrowni pszczoly przylatuja
catlemi masami do rafineryi, gdzie skutkiem latwego dostepu za-
bieraja bez trudu stodki materjat i znosza do uli.—

Konsystencja miodu nie moze sluzyé niezawodng wska-
zéwka jego prawdziwosci i nie jest w zaleznosci od ilosci zawartej
w miodzie wody, poniewaz przekonano si¢, ze miody z 18% wody
sa plynne i zupeilnie wolne od krysztaldéw, a miody z 23% wody
maja konsystencje stala i ze zalezy ona takie od nektaru jaki
pszczoly zbieraly i od czasu zbioru.—

éwlez’y midéd jest prawie zupelnie przezroczysty i posiada
konsystencje gestego ciagnacego sie syropu, przy diuzszem staniu
nabiera postaci kaszkowatej, ziarnistej czyli ulega t. z. zcukrzeniu
t. j. zakrystalizowywa, co jedni przypisuja dzialaniu $wiatta, dru-
dzy uzalezniaja to od stosunku zawartego w miodzie cukru wino-
gronowego do owocowego, inni za$—od temperatury pomieszczen
w jakich miéd przechowuja.—Przy powolnem chlodzeniu miéd na-
biera postaci ziarnistej masy, przy szybkiem za$-dzieli sie na dwie
warstwy, dolng stala zawierajacg cukier winogronowy i gérna
plynna—cukier owocowy. Przy$pieszy¢é zakrystalizowanie miodu
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mozna takze przez dokladne mieszanie, przyczem zapobiega sie
tworzeniu twardych brylek i miéd nabiera jednostajnej ziarnistej
postaci.—-

llosci cial mineralnych czyli popiotu $ciéle okreéli¢ nie
mozna, pontewaz zalezy ona od bardzo wielu przyczyn i waha si¢
od 0,013% do 0,70°% a nawet i wiecej. Utz np. na zasadzie
rezultatéw otrzymanych ze stukilkudziesieciu analiz przyszedi do
wniosku, ze miéd zawiera $rednio 0,36% popiotu,—Koenig—po-
wiada ze miéd wprost z plastréw otrzymany daje od 0,025 do
0,45%,—L. Schmidt okresla ilo§¢ popiotu od 0,2 do najwyzej 0,3%,
wedlug farmakopei austryjackiej i rosyjskiej 100 cz. miodu niepo-
‘winno zostawiaé po spaleniu wiecej jak 0,4°/—komentarz do far-
makopei szwajcarskiej powiada, ze jezeli ilo§¢ popiotu wynosi mniej
jak 0,3% lub wiecej jak 0,8% to miéd jest fatszowany, farma-
kopea niemiecka okresla ilos§é popiotu jako mini-
mum 0,1 i jako maximum 0,8%, a podreczniki farmako-
gnozji Menthiena, Gilga, Tichomirowa i Ginzburga podajg réwniez
jako minimum i maximum zmienne ilo$ci popiotlu, z czego wnosié
mozna, ze niema Scistej granicy co do ilosci cial mineralnych za-
wartych w miodzie i Ze bez oznaczenia skladnikéw popiotu nie mo-
zna z jego iloSci wnioskowa¢d stanowczo o czystosci lub falszerstwie
miodu, Popiét odczynia alkalicznie i zawiera fosforany i weglany.

Z kwasbw organicznych, znajdujacych sie w miodzie naj-
wazniejsza role odgrywa kwas mréwkowy, ktérego ilosé okreslit
Vogel do 0,1% i ktérego obecno$é nie jest bez znaczenia na
trwato§¢ miodu,w oczyszczonych bowiem jak réwniez starych
miodach daleko szybciej nastepuje fermentacja, anizeli w miodzie
$wiezym surowym t. j. nieoczyszczonym. Kwas wiec mréwkowy po-
siada wthasno§ci konserwujace i dostaje sie do miodu z zadel pszczél,
jakich one uzywaja w pewnych okolicznosciach np. przy zabijaniu
trutni Tub t. p. wypadkach. Kwasny plyn otrzymany przy desty-
lacji mieszaniny $wiezego miodu z woda redukuje roztwér azotanu
srebra, z czego wnosi¢ mozna ze kwasny odezyn miodu zalezy
od zawartego w nim kwasu mréwkowego. W destylacie za$
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z eterycznego wyciagu otrzymanego ze $wiezego miodu H. Ludwig
i E. Scheitz znalezli kwasy mréwkowy i octowy z czego przy-
puszczajg, ze zwiazki te znajduja sie w miodzie pod postacia al-
dehydéw.—

Dos$wiadczeniami ustalono, ze w kazdym $wiezym nieoczy-
szczonym miodzie znajduje si¢ kwas mréwkowy i od niego to za-
lezy kwasny odczyn miodu na popierek lakmusowy. K. Miillenhoff
radzi nawet azeby do miodu wydzielonego z plastréw za pomoca
centryfugowania dodawaé niewielkie ilosci kwasu mréwkowego, po-
niewaz on znacznie powieksza jego trwalosé. Inne kwasy o kté-
rych wyzej wspomniano, jak octowy, jabtkowy i mleczny znajduja
sie w miodzie jako produkty jego rozktadu resp. fermentacji wywo-
tanej niewla$ciwem przechowywaniem miodu w nieodpowiednich
pomieszczeniach lub naczyniach na co szczegélng zwracaé nalezy
uwage, poniewaz najlepszy nawet miéd przechowywany w zbyt
cieplych, zatechlych lub Zle przewietrzanych pomieszczeniach albo
tez w nieczystych i Zle zakrytych naczyniach ulega rozkiladowi,
zmieniajac przytem wiasciwy swoéj smak i zapach.—Najodpowied-
niejszemi do przechowywania miodu sa beczki z drzewa bukowego
lub debowego, naczynia z zelaznej blachy cynkowanej, fajansowe
i szklanne z dobrze dopasowanem przykryciem.

Barwa i jej odcienie miodu zaleza od wielu przyczyn i nie
moga stuzyé rekojmia wartosci jego. Barwa niema zadnego wptywu
na jako$¢ miodu, poniewaz zalezy ona nietylko od pory roku ale
i od—roélin z jakich miéd pszczoly zbieraly. Skiad chemiczny
barwnika dotad nie zostat okreslony. Wiadomo tylko, Ze wodne roz-
twory miodu przy dtuzszem staniu lub ogrzewaniu zabarwiajg sie
na czerwono-brunatnawo i z czasem ciemnieja,—ze barwnik miodu
nierozpuszcza sie w eterze, lecz doéé tatwo w goracym alkoholu,—
ze ustala sie na welnie w postaci zéltego zabarwienia, ktére przy
ogrzewaniu z kwasem solnym przechodzi w karmazynowo-czerwone
i od ammonjaku nie ulega zmianie.—

Aromat miodu zalezy od obecnos$ci w nim olejkéw eterycz-
nych tych kwiatéw, z jakich byt zbierany. Swiezy miéd jest zwykle
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aromatyczniejszy niz starszy lub otrzymywany z plastréow przez
ogrzewanie, a to dla tego, ze cze$§é olejkéw eterycznych zulatnia
sie lub skutkiem przechowywania ulega zmianom t. j. zzywiczeniu.

Pylek kwiatowy czyli percha, kit (propolis) czyli masa zy-
wiczna i wosk, jakie spotykamy w miodzie sa to przypadkowe
sktadniki, ktére dostaja sie¢ do miodu z komérek woszczyny czyli
wezy, do ktérych pszezoly midd skiadaja.—

Tutaj uwazam za wiasciwe podaé cechy i odczyny, jakich
wymagaja farmakopeje rosyjska, niemiecka i austrjacka od miodu
uzywanego w lecznictwie.

Széste wydanie farmakopei rosyjskiej z 1910 r. tak opisuje
miéd. ,Swiezy miéd przedstawia gesty, lepki, prawie przezroczysty
plyn, zmieniajacy sie z czasem w ziarnista, nieprzezroczysta, Zéttawo-
biata, zéttawa lub jasno-brunatna mase, stodkiego smaku i przy-
jemnego miodowego zapachu, Miéd nie powinien posiadaé kwas-
nego zapachu i smaku i powinien prawie zupeinie rozpuszczaé sie
w dwéch czesciach wody i czterech czesciach 90% spirytusu.
Przy kiuceniu wodnego roztworu miodu (1:5) z kropla rozczynu
jodowego nie powinno powstawaé czerwono-brunatne lub fijole-
towe zabarwienie. Po dodaniu do filtrowanego wodnego roztworu
miodu (1:5)-azotanu srebra lub azotanu barytu moze wystepowac
tylko stabe zmetnienie. Mieszanina 10 cz. miodu i 50 cent. sze$.
wody wymaga do zobojetnienia nie wiecej jak 0,5 cent. szeS$. nor-
malnego roztworu wodanu potasowego.-—Mieszanina 1 cz. miodu
i 2 cz. wody powinna mieé cigzar wilasciwy nie mniejszy jak 1,111.
Przy spaleniu miodu powinno pozostawacé nie wiecej jak 0,4% popiotu“.

Piate wydanie farmakopei niemieckiej powiada: miéd jestto
produkt wytwarzany przez pszczoly i skladany do wezy. Swiez'y
midd przedstawia gesto-plynng, przeswiecajaca mase, kitéra powoli
mniej lub wiecej tezeje i krystalizuje,—posiada biato-z6ita lub
brunatno-z6ita barwe, wiasciwy zapach i smak stodki. W wodzie
rozpuszcza sie nie zupeinie klarownie,—roztwér ten siabo czer-
wieni papier lakmusowy i po dodaniu kilku kropel roztworu kwasu
garbnikowego natychmiast daje wyrazne zmetnienie,—Wodny roz-
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twér (1-+2) powinien posiadaé ciezar wlasciwy nie mniejszy jak 1,11.
Filtrowany wodny rozczyn od roztworéw azotanu srebra (chlorki),
azotanu barytu (siarczany) daje tylko slabe zmetnienie, a po zmie-
szaniu z 1 ¢z, amonjaku barwa niepowinna natychmiast ulegaé
zmianie (obce barwniki).—S cent. sze$. roztworu miodu po dodaniu
kilku kropel dymigcego kwasu solnego nie powinny zabarwiaé sie
natychmiast na rézowo lub czerwono (Azobarwniki).—Jezeli 15 cent.
sze$. wodnego roztworu miodu (1-+2) ogrzaé na kgpieli wodnej,
nastepnie doda¢ 0,5 cent. szesS. roztworu kwasu garbnikowego
(14-19), przefiltrowaé i do 1 cent, sz. klarownego filtratu dodaé 2
krople dymigcego kwasu solnego i 10 c. sze$c. bezwodnego alko-
holu, to nie powinno wystepowaé mleczne zmetnienie (Syrop karto-
flany, Dekstryna). Do zobojetnienia 10 grm. miodu rozcieficzonego
pieciokrotna iloScia wody powinno sie zuzyé przy zastosowaniu
phenolphtaleiny jako wskaznika, najwyzej 0,5 c. sz. normalnego
roztworu lugu potasowego (zepsuty, kwasny miéd). Po spaleniu
miéd nie powinien dawaé mniej jak 0,1% i wiecej jak 0,8% pozo-
stalosci. (Cukier inwertowany, *Syrop kartoflany).—

Osme wydanie farmakopei austryjackiej tak opisuje cechy
i odczyny miodu. ,,Swieiy czysty midd pszczoli przedstawia jasno-
z6lta lub brunatno-z6ita, syropowata, przezroczysta mase, whasci-
wego, przyjemnego zapachu i silnie stodkiego smaku, a pod mikro-
skopem oprécz krysztatéw cukru, czesto w nim wykryé mozna
ziarnka pylku kwiatowego rozmaitych roslin. Wodny roztwér 1 cz.
miodu w 2-ch czesciach wody posiada odczyn stabo-kwasny i po-
winien mieé ciezar wlasciwy nie mniejszy jak 1,111.—Roztwér ten
nie zmienia si¢ od amonjaku,~—a roztwory azotanu barytu i azotanu
srebra zaledwie wywotuja w nim zmiany,—przy zmieszaniu zas z pie-
ciokrotng ilo$cia spirytusu powstaje nieznaczne tylko zmetnienie,
10 c, sz. roztworu miodu po dodaniu kilku kropel roztworu kwasu
garbnikowego powinny dawaé natychmiast wyrazne zmetnienie. 30
gramméw roztworu miodu (1-+2) nie powinny zuzywaé do zobojetnie-
nia wiecej jak 4 c. szes. ‘o normalnego roztworu tugu potasowego.
100 cz. miodu po spaleniu zostawiaja nie wiecej jak 0,4% popiotu“.- -
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Oto wszystko co wymagaja od miodu uzywanego w lecz-
nictwie farmakopeje panstw o$ciennych i tylko, jak widzimy, farma-
kopeja niemiecka wskazuje co dany odczyn wykrywa. Blizszych
szczegdtéw dotyczacych warto$ci miodu nalezy szukaé w specjal-
nych podrecznikach lub pismach zawodowych i komentarzach
do farmakopei, z ktérych najlepsze wskazéwki podaje komentarz
do farmakopei szwajcarskiej, uwzgledniajac najnowsze préby doty-
czace tozsamoS$ci miodu i jego zafalszowan.

Sztuczne miody. Z chwila gdy otrzymano technicznie cukier
inwertowany czyli niekrystaliczny (mieszanine dekstrozy z lewuloza)
pojawit si¢ w handlu niebezpieczny konkurent prawdziwego miodu,
Juz w 1869 r. Maumené opatentowal sposéb przyrzadzania ,sztucz-
nego miodu“ za pomoca inwersyi cukru trzcinowego malemi ilo$cia-
mi kwasu siarczanego. W kilkana$cie lat pézniej w réznych miej-
scowosciach Niemiec opatentowano metody otrzymywania ,plyn-

“nej rafinady“ za pomoca odparowywania roztworéw cukru z nie-
wielkiemi iloSciami kwasu winnego lub cytrynowego i zobojetniania
nadmiaru kwasu weglanem sodowym, lub przez dzialanie kwasu
weglowego pod ci$nieniem kilku atmosfer na goracy syrop cukro-
wy,—lub tez przez inwersje cukru buraczanego za pomoca kwasu
mréwkowego. Ostatni sposéb ma te zalety ze: inwersja czyli za-
miana saccharozy na mieszanine dekstrozy i lewulozy czyli cukier
inwertowany nastepuje szybko,—ze posiada on wiasno$ci konserwu-
jace, ze nie sprzyja tworzeniu sie ubocznych produktéw, ktére
czesto ujemnie wplywaja na smak otrzymanego przetworu i ze
nadmiar dodanego kwasu mréwkowego zulatnia sie przy ogrzewaniu
i w tym razie zbytecznem jest zobojetnianie pozostalego nadmiaru
kwasu.—Podstawowymi materjatami do fabrykacji sztucznego miodu
sg cukier inwertowany i syrop kartoflany.—Cukier
inwertowany jestto mieszanina dekstrozy (cukru winogronowego) i
lewulozy (cukru owocowego) i znajduje sie w sokach wszystkich
stodkich owocéw wraz z cukrem trzcinowym (saccharoza).—Po-
wstaje on skutkiem rozpadu cukru krystalicznego trzcinowego (lub
buraczanego) przy zwyklej cieplocie,—przy ogrzewaniu lub pod
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cis$nieniem,— szybciej zas pod dzialaniem kwaséw rozcienczonych
(jak mréwkowego, winnego, cytrynowego, weglowego, solnego, siar-
czanego) lub fermentéw. Rozpad ten jak wyzej wspomnieliSmy
powstaje skutkiem przylaczenia wody (hydrolizy), przyczem naste-
puje przemiana czyli inwersja t. j. cukier trzcinowy (saccharoza)
skrecajacy plaszczyzne $§wiatlta spolaryzowanego na prawo prze-
chodzi w mieszaning cukréw (dekstrozy i lewulozy) skrecajaca toz
Swiatto na lewo. Czysty cukier przemieniony czyli inwertowany ma
wygalad bezbarwnego klarownego syropu o przyjemnym cokolwiek
mniej niz cukier stodkim smaku,—przy dluzszem staniu na Swiatle
wydziela krysztatki dekstrozy, ktérych ilo§é stopniowo sie zwieksza
i z czasem syrop zamienia w krystaliczna mase, jaka po ogrzaniu
do 50° C. rozplywa sie i wiecej juz nie tezeje.—

Dekstroza, Glukoza, cukier gronowy lub winogronowy,
Cukier kartoflany lub krochmalowy Cs Hj: Ost+H: O znajduje sie
w soku stodkich owocéw (winogrona, figi, $liwki) wraz z lewuloza
i innymi cukrami. W handlu znajduje si¢ w postaci gtéw, proszku,
lepkiej masy lub bardzo gestego, przezroczystego, zéttawego syropu
zwanego syropem kartoflanym. Slodkos§é dekstrozy jest mniejsza
jak cukru i technicznie czysty produkt ma okoto 65% stodkosci
cukru.—Wykrystalizowana z wody ma wyglad brodawkowatej, po-
dobnej do kalafioréw masy, ktéra przy ogrzaniu do 60° mieknie,
a okolo 100° C. topi sie i tracac krystaliczna wode przechodzi
w bezksztaltny cukier, a ten ostatni topi sie przy 146°, i w wyz-
szej cieptocie okoto 200° zaczyna sie rozkladac, brunatnieje i prze-
chodzi w karamel czyli tak zwany couleur.*) Roztwory jej skre-
cajg plaszczyzne Swiatta spolaryzowanego na prawo od ktérej to
wlasnoéci nosi nazwe dekstrozy, przy ogrzewaniu redukuje piyn

*) Couleur—kolor—jestto gesty, brunatno czarny plyn, uzywany do bar-
wienia wodek, wina, piwa, octu, miodu i innych napojéw.—Otrzymuje
sie albo z krystalicznego cukru gronowego albo z gestego syropu
kartoflanego przez ogrzewanie, przy ciagglem mieszaniu, w zelaznych
kotlach az do zbrunatnienia, nastepnie dodaja sody i ogrzewajg do-
poki wyjeta proba po wrzuceniu do wody nie skrzepnie w twards,
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Fehlinga i amonjakalny roztwér srebra,—z drozdzami fermentuje.
Fabrycznie otrzymuje sie z krochmalu (maczki)—od czego nosi
nazwe cukru krochmalowego.—Gldwnym materjalem do fabrykacii
stuzy u nas maczka kartoflana, a w Anglji i Ameryce maczka
ryzowa. Zamiana krochmalu (maczki) dokonywa sie najlepiej za
pomoca kwasu solnego, ktéry dziala dwa razy silniej anizeli kwas
siarczany, lecz w praktyce uzywa sie najczes$ciej ostatni, poniewaz
nadmiar jego mozna tatwo oddzieli¢ za pomoca wapna. Zcukro-
wanie czyli zamiana krochmalu (maczki) na cukier, nastepuje nie
odrazu lecz stopniowo, najwpierw bowiem tworzy sie¢ rozpuszczalny
zwiazek krochmalu, potem Amylodekstryna, nastepnie Eryth-
rodekstryna, Achroodekstryna i w konhcu cukier wino-
gronowy v. dekstroza.—Przy krétkotrwatem gotowaniu i uzyciu
matej ilosci kwasu otrzymuje sie syrop krochmalowy resp. karto-
flany, ktéry po oczyszczeniu i zgeszczeniu zaleznie od gatunku
do 39 lub 44° Baumégo, ma wyglad bardzo gestego, ciagnacego
sie w cienkie nitki, bezbarwnego lub cokolwiek zéttawego produktu,
pozbawionego, skutkiem duzej zawarto$ci dekstryny (do 40%) wias-
nosci skrystalizowania sie.-—Cukier krochmalowy, resp. kartoflany
uzywa sie w duzej ilosci przy fabrykacji karmelkéw jako srodek
zapobiegajacy skrystalizowywaniu sie,- -do gallizowania win,—do
piwa jako surrogat stodu i do fabrykacji konfitur i Zelatyn owoco-
wych. Oprécz dekstrozy, wody i dekstryny syrop krochmalawy
zawiera jeszcze maltoze (izomaltoze) od 13 do 23%, ciala mine-
ralne od 0,3 do 2%, $lady kwasu i sé]1 kuchenna od 0,2 do 0,8%
jakiej roztwér zwykle dodaja podczas oczyszczania syropu w celu
poprawienia smaku.—
kruchg kulke. Otrzymany karamel rozpuszezajg w takiej ilosci wody
goracej, aby gesty plyn posiadal 35° B. i nastepnie zlewaja do wy-
sokich eylindréw dla odstania sig.— Stosownie do przeznaczenia od-
rézniaja Couleur do wédek, ktéry nie zawiera dekstryny i przy
zmieszaniu z alkoholem nie metnieje i Couleur do piwa, wina,
octu i napojéw musujacych, ktory zawiera niewielka ilosé dekstryny.
Pierwszy przygotowywuja z krystalicznego biatego cukru gronowego,
a drugi z gestego syropu.—
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WyZej opisane syropy inwertowany i krochmalowy stuzg giéw-
nym Erzatz'em do falszowania miodu. W poczatkach dodawano
ich w ilociach od 10 do 20% do prawdziwego silnie aromatycz-
nego miodu, z czasem jednak zaczeto dodawaé znacznie wigksze
iloSci, a nastepnie wypuszczono do handlu caly szereg sztucznych
miodéw jakich przyrzadzaniem zajely sie specjalne do tego celu
powstate fabryki w Europie i Ameryce.——Sztuczne te fabrykaty
znajdujg sie w handlu w rozmaitych opakowaniach i pod réznemi
nazwami jak: Miéd stotowy,—ksigzecy—owocowy,ja-
dalny,—~cukrowy,—klonowy,-tatarczany,—wrzosowy,
preparowany,—~Germania, -mieszany,~winogronowy
i wiele, wiele tym podobnych, ktére sa albo mieszaninag, w réznych
stosunkach, prawdziwego miodu z syropem inwertowanym, kartofla-
nym i cukrowym, albo tez, co czesciej sie zdarza, zupeinie sztucz-
nym produktem t. j. mieszaning syropu kartoflanego z inwertowa-
nym i domieszka réznych sztucznych aromatéw i barwnikéw. Aro-
matyzowanie sztucznego miodu odbywa sie albo przez zanurzenie
na pewien czas do cieplego jeszcze produktu strgczkéw wanilli,
albo przez cedzenie takiegoz produktu przez sita w ktérych umie-
szczajg rézne aromatyczne ziota jak tymian, melisse, melilot i t. p.
albo przez skrapianie wyciagiem otrzymanym przez wytrawianie
spirytusem wyttoczyn woszczyny wyjetych z pras miodowych albo
aromatyzuja rozcienczona mieszanina olejkéw eterycznych jak ty-
miankowego, rozmarynowego, melisowego i innych, albo tez, co
obecnie najczesciej sie praktykuje, dodajg t.z. ,aromatéw miodo-
wych“ jakie wypuscily do handlu fabryki olejkéw eterycznych
Schimmela, Heinego i inne.-——Do barwienia miodu uzywajg kara-
melu, melassy, odwaru marchwi lub burakéw ¢éwiklowych, a obecnie
najczesciej farwnikéw smotowych jakie réwniez znajdujg sie¢ w han-
dlu p. n. ,farb miodowych“.—Oprécz tych produktéw nietylko
ulatwiajacych ale i zachecajacych do falszerstwa, pojawiaja sie
w poczytnych gazetach reklamy o sprzedazy za pewna sume prze-
piséw latwej i poplatnej fabrykacji miodu, a ostatnimi czasy wypu-
szczono do handlu pod nazwami: ,Apis“— A Melita“-—— Brosia“-—
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,Fruktin“— B. B.“~—,T. F.“~— Florosa“-—,Famosa“— ,Pasadies“
i t, p. tak zwane ,proszki miodowe*, ktére stuzz do domo-
wej fabrykacji miodu, Pakieciki takie zawieraja od 20 do 50 gram-
méw najczeSciej wilgotnej, niejednostajnej, ziarnistej mieszaniny,
o barwie zéitej lub pomaranczowej, zlozonej z cukru, karamelu
lub farby anilinowej, sztucznego aromatu, a czasami i niewielkiej
ilosci ekstraktu stodowego i okoto 3% kwasu winnego.—Proszki
takie wraz z opisem sposobu uzycia kosztuja kilkanascie kopiejek
i stuza do przyrzgdzenia od jednego do dwéch kilo miodu. Na pa-
kietach z proszkami sa nastepujace napisy:

+~Wazne dla kazdej gospodyni. Wyborny pro-
szek miodowy. Wystarcza do wyrobu 4-ch funtéw
miodu sztucznego. Najlepsze i najtansze smaro-
wanie na chleb. Przepis wyrobu do 4-ch funtéw
miodu sztucznego. Do 3-ch funtéw zwyczajnego
cukru dolewa sie 's litra wody i kaze takowe go-
towaé, Potem wsypuje sie proszek i gotuje sie
wszystko razem jeszcze raz 5—10 minut“,—albo ,Pro-
szek miodu sztucznego, za pomocag ktérego mozna
przyrzadzié¢é prostym sposobem wedtug zalaczo-
nego przepisu znakomity miéd sztuczny. Przyrza-
dzenie: P6t kilo cukru zagotowywa sie z 12-tu tyi-
kami wody w czystym garnku, Po 2--3-ch minutach
gotowania wsypuje sie zawartos¢ pakietui gotuje
przez chwile dopéki masa niewyklaruje sige. Na-
stepnie zdejmuje sie z ognia, zbiera szumowiny
i po ostudzeniu zlewa sie do stoikéw“.—

W reklamach o przepisach (receptach) fabrykacji, jakie sprze-
dajg po kilkadziesiat lub kilkanascie rubli wygtaszajg takie na-
przykiad zdania: ,Miéd przyrzadzony wediug tego
przepisu jest nietylko znacznie tanszy, lecz pod
wzgledem pozywnos$cii wartos$ci leczniczej w zu-
peinoéci zastepuje miéd naturalny i nie moze
byé odrézniony od ostatniego nawet droga che-
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miczna“~——lub tez: Fabrykacja miodu wedlug mego
przepisu jest nadzwyczaj poptatna i pozwalaprzy-
rzgdzaé¢ miéd plynny, klarowny, niekrystalizu-
jacy,~miéd poczesci krystalizujgcy i miédd skry-
stalizowany., Wszystkie te gatunki w zupelnosci
odpowiadaja naturalnemu, zawieraja 70% dekstro-
zy i lewulozy, kwas mréwczany, pylek kwiatowy
it.p.iskrecaja ptaszczyzne S§wiatta spolaryzowa-
nego na lewo“.—

Podaje tutaj kilka przepiséw fabrykacji miodu, I tak np.
jeden z nich glosi: ,Trwaly miéd sztuczny podobny do naturalnego
przyrzadza sie w nastepujacy sposéb: Do 100 kilo miatkiej rafinady
dodaje sie 25-¢ litréw wody, wstawia na silny ogien i szumujac
gotuje tak dlugo, dopdki nie pojawia sie male pecherzyki, potem
dodaje sie 200 Ko syropu krochmalowego, zagotowywa, powtdrnie
szumuje i gotuje tak dlugo, dopdki masa nie wyklaruje sie. Na-
stepnie zdejmuje sie kociolek z ognia i do goracej mieszaniny
dodaje sie 1'% do 1Yz Ko 25% kwasu mréwkowego, dokladnie
miesza drewniana lopatka, potem dodaje sie od 'z do 1 Kilo
essencji miodowej Schimmela, zabarwia za pomoca plynnej farby
,Honiggelb“ i jak mieszanina troche przestygnie zlewa sie ja do
puszek, ktére po ostudzeniu zakrywa sie dokladnie. -

Drugi przepis glosi: ,Wedtug tego przepisu otrzy-
many produkt zawiera 60% cukru inwertowane-
go“.—50 Kilo cukru oblewa sie 12's Kilo wody, zagotowywa,
nastepnie dodaje 100 do 150 gramméw kwasu winnego lub cytry-
nowego rozpuszczonego w niewielkiej ilosci wody i mieszajac
drewniang lopatka podtrzymuje sie gotowanie w przeciagu 10—15§
minut i szumuje. Potem zdejmuje sie plyn z ognia, zabarwia
karamelem, dodaje—,aromatu miodowe g o“ i po przestudzeniu
zlewa sie do stoikéw.

Trzeci przepis: ,Przyrzadzenie sztucznego miodu
w gospodarstwie“, 1 Ko cukru oblewa sie w glinianym lub
emaljowanym kociotku 250 grammami wody, zagotowywa, do gotu-
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jacego plynu dodaje okolo 60 graméw (z jednej duzej cytryny)
przecedzonego przez sito wlosiane soku cytrynowego i gotuje
w przeciagu 10 minut na wumiarkowanym ogniu ciagle mieszajac
drewniana topatka i szumujac w razie potrzeby. W celu nadania
produktowi przyjemnego zapachu i smaku, jak réwniez barwy,
dodaje sie do cokolwiek przestudzonej masy niewielka ilo§é ,aro-
matu miodowego“ dokladnie miesza i jednoczeénie zabarwia
karamelem, ktéry otrzymuje sie w ten sposéb, ze niewielka ilosé
masy wyjetej z kociotka, ogrzewa sie na ogniu na tyzeczce herba-
cianej dotad, dopdki nie przyjmie ciemno brunatnej barwy. Otrzy-
many barwnik rozpuszcza sie w lyzce wody i dodaje tego roztworu
wiekszg lub mniejsza ilosé, stosownie do tego czy chcemy mieé
jasniejszy lub ciemniejszy produkt“,- -

Wedlug powyzszych przepiséw otrzymuje sie wzglednie niezie
produkty, ktére szkodliwymi dla organizmu byé niemoga i jako
odzywka, w braku naturalnego miodu, mogg mieé obszerne nawet
zastosowanie, Czy jednak warto§é ich odzywcza, a nawet lecz-
nicza, jaka przypisuja naturalnemu produktowi jest indentyezna,
trudno bez specjalnych doswiadczen okreslié.—

Powracajac do sztucznego fabrykatu nadmieni¢ wypada, ze
producenci dziela go $écisle na 2 gatunki: ,Miéd sztuczny“
i ,Miéd cukrowy“ co nawet oznaczaja na etykietach. Midd
sztuczny jestto mieszanina syropu kartoflanego z cukrem inwerto-
wanym, miéd za$ cukrowy jest mieszanina cukru inwertowanego
z miodem naturalnym w-zmiennych bardzo ilo§ciach. Rozumie sie
ze w produktach tych znajdujacych sie w handlu pod réznemi
jak wspominalem nazwami sa jeszcze rozmaite inne dodatki jak
barwniki, aromaty, maka i t. p. ktérych dodaja stosownie do gustu
nabywcéw danych okolic zbytu, jak réwniez w celu zblizenia swego
fabrykatu pod wzgledem barwy, smaku, aromatu i nawet skiadu
chemicznego do naturalnego miodu.—Falszerze bowiem pilnie sledza
postepy nauki i jak W. Brautigam ¥) w 1902 wykazal, ze wszystkie

-

*) Pharmazeutische Zeitung.
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miody naturalne zawieraja bialko, ktdére wydziela sie za pomoca
kwasu azotnego i nasyconego roztworu soli kuchennej i na ktére
miody sztuczne zupelnie nieodczyniaja, to producenci zaczeli pra-
wie natychmiast dodawa¢ do swoich fabrykatow biatko jajeczne
w ilosciach 0,2--0,3%, aby tym sposobem zamaskowaé pochodze-
nie miodu i zapobiedz latwemu sposobowi odrézniania miodu natu-
ralnego od sztucznego.-——Wobec powyziszego i majac na uwadze,
ze miody sztuczne zaprawiane biatkiem daja ten sam odezyn,
Brautigam zajal sie okresleniem charakteru biatka miodu, azeby
médz je odrézni¢ od biatka umysSinie dodanego. Na zasadzie
szeregu préb autor przekonal sie, ze biatko miodu daje odmienne
odezyny, a gtéwnie jezeli kilka gramméw miodu rozpuscié¢ w row-
nej ilosei wody, przefiltrowaé i do przesaczu dodaé réwng objetosé
nasyconego roztworu soli kuchennej, podkwasi¢ kwasem octowym
i ogrzaé, to wydzieli sig obfity osad bialka. Jezeli to bialko miodu,
oczys$cié o ile moznosci doktadnie od chlorku sodowego, nastepnie
rozpuscié go na goraco w nadmiarze kwasu octowego, po ostu-
dzeniu przesaczyé i do przesaczu dodaé nadmiar ammonjaku i stabo
ogrzaé, to powstanie klaczkowaty osad, jakiego biatko jajeczne
nie daje.- -

Reidenbach i Soltsien radzili odréznia¢ miéd naturalny od
sztucznego za pomoca préby na zelazo. Jezeli mianowicie do wod-
nego roztworu miodu (1:3) doda¢ cokolwiek roztworu zéttego lub
czerwonego cyjanku potasu i nastepnie zakwasi¢ kilku kroplami
kwasu octowego lub azotnego, to miéd sztuczny daje mniej lub
wiecej niebieski osad lub zabarwienie, a naturalne miody albo
zupelnie: nie daja tego odczynu albo tez nieznaczny bialawy osad,
poniewaz niezawieraja zelaza. Prdba ta jednak nie zastuguje na
uwage i w zadnym razie nie moze byé miarodajna, poniewaz inni
badacze udowodnili, ze wiele gatunkéw naturalnego miodu zawie-
raja zelazo i oprécz tego—zelazo moze dosta¢ si¢ do miodu wy-
padkowo z tyzek, topatek, widetek, skrobaczek, pras i centryfugi
jakich uzywaja przy dobywaniu miodu z plastréw. —
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Wykrycie przez Brautigama cial biatkowych w miodzie natu-
ralnym zachecity G. Marpmanna *) do dalszych badan, rezultatem
ktérych bylo wykrycie enzyméw (fermentéw), jakie przy zmieszaniu
wodnego roztworu miodu z roztworem paraphenylendiaminy i kilku
kroplami wody utlenionej daja niebieskie, fijoletowe lub indygowo-
niebieskie zabarwienie.—Préba ta jednak nie moze stuzyé rekoj-
mia dla odréznienia miodu naturalnego od sztucznego, poniewaz
enzymy przy cieplocie wyzszej nad 50° C. rozkladaja sie i miody
naturalne otrzymywane z plastréw na cieplo odczynu tego nie daja.
Utz powiada ze préba ta moze stuzyé dla odréznienia miodu natu-
ralnego otrzymanego droga zimna t. j. przez samowolne wyciekanie
lub centryfugowanie od miodu otrzymanego na ciepto.—

Na podstawie obecno$ci w miodzie ciatl biatkowych H. L e y ¥%)
poleca odrézniaé miody naturalne od sztucznych za pomoca amonja-
kalnego roztworu azotanu srebra, ktéry przyrzadza sie w nastepu-
jacy sposéb: 10,0 azotanu srebra rozpusci¢ w 10 c. sz. wody i do
tego dodaé 20 c. sz. 15% tugu sodowego,—wydzielony osad zebraé
na saczku, dokladnie przemy¢ ciepla woda, nastepnie rozpuscié
w 115 gram. 10% amonjaku i zlaé do ciemnej flaszki.—Jezeli kilka
kropel tego odczynnika dodaé do roztworu miodu, zatkaé prébéwke
watg, wstawi¢ do goracej kapieli wodnej i po pieciu minutach
obserwowac zawarto§¢ prébdowki, to przekonamy sie, ze miéd natu-
ralny da mieszanine ciemna, nieprzezroczysta, fluoresceujaca, ktéra
przy kluceniu bedzie na Sciankach prébéwki przezroczysta, bru-
natno-czerwona z odcieniem brunatno lub zélto-zielonawym,—miéd
za$ sztuczny lub mieszanina jego z naturalnym daje przy tych
samych warunkach mieszanine brunatnag lub czarng bardzo czesto
z lustrem metalicznego srebra i bez odcienia zielonawego. Préba ta
jak wyjasnit M. Koebner polega na tem, ze zawarte w miodzie
ciata biatkowe wywoluja powstawanie koloidalnego roztworu srebra
i zapobiegaja jednoczes$nie wydzielaniu si¢ metalicznego srebra
w postaci czarnego proszku lub lustra,— Jezeli wiec do miodu

#) Pharm. Zeitung 1903. ' .
*%) Pharm. Zentralh. 1907.
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sztucznego® dodane beda $lady biatka jajecznego lub mleka, to otrzy-
mamy taki sam odczyn jak z prawdziwym miodem i na tej zasadzie
préba zalecana przez Ley'a nie moze stuzyé do odrézniania miodu
naturalnego od sztucznego.—

Jedna z najpewniejszych z pomiedzy wszystkich préb, zale-
canych dotad w celu odréznienia miodu naturalnego od sztucz-
nego lub tez mieszaniny sztucznego z prawdziwym jest préba
J. Fiehe'go, *) ktéra polega na tem, ze przy inwersji cukru trzcino-
wego za pomoca kwaséw powstajg sztuczne produkty (rozktadu
lewulozy resp. fruktozy) niezbadanego dotad skladu, ktére
rozpuszczaja sie w eterze i daja z roztworem rezorcyny w kwasie
solnym pomaranczowo-czerwone zabarwienie, ktére powoli prze-
chodzi w wiéniowo-czerwone,—Zabarwienie to jest bardzo wy-
razne, trwale, przechowuje sie bowiem przez kilka nawet dni
i jest tak charakterystyczne, Ze pojawienie sie jego stanowczo
wskazuje na obecno$¢ sztucznie inwertowanego cukru resp. sztucz-
nego miodu w badanym produkcie, czyli udowadnia falszerstwo
miodu.—Jezeli za$ przy prébie tej wystapi zétte lub blado-rézowe
zabarwienie, ktére po niejakim czasie (kilka godzin) znika prawie
zupelnie, to badany miéd nie zawiera sztucznie inwertowanego
cukru, a zatem nie jest falszowany.——Prébe ta mozna wykonaé
w dwojaki sposéb: a) 10--15 grm. miodu rozciera sie doktadnie
w czystym mozdzierzyku z kilkunastu cent. sze$ciennymi czystego
eteru, nastepnie eter odfiltrowywa sie do miseczki porcelanowej
i pozostawla dobrowolnemu odparowaniu sie do sucha przy cieplocie
pokojowej. Nastepnie w kilka miejsc dna parowniczki wkrapla sie
bagietka lub pipetka po 1-—-2 krople §wiezo przyrzadzonego od-
czynnika z 0,1 grm. rezorcyny w 10 c: sze$. 25% lub co lepiej
38% kwasu solnego i obserwuje wystepujace zabarwienie i jego
trwalo§é. b) 20,0 miodu rozpuszcza sie w 40 c. sz. wody, otrzy-
many roztwér filtruje, wlewa do rozdzielacza, dodaje 30 c. sze$.
eteru i silnie wykluca przez kilka minut. Po zupelnem odstaniu sie

*) Zeitsch. f. Untersuch. der Nahrungs und Genussmittel 1908.
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mieszaniny, Wypuszcza sie warstwe wodna, a eteryczna filtruje
do parowniczki porcelanowej, pozostawia w zwyklej cieplocie
do zupelnego odparowania i nastepnie wkrapla sie powyzszego
odczynnika.—Do préby Fiehe'go powinny byé wszystkie naczynia
i odczynniki chemicznie czyste, a L. Stoecklin zaleca wymyé na-
czynia kwasem chromowo-siarczanym, kwas solny zbadaé czy nie
zawiera chloru, a eter nalezy oczysci¢ dokladnie t. j. wyklucié
z kwasem, nastepnie z 10% tugiem sodowym i obezwodnié¢.—

Wspomne tu jeszcze o probie Jagerschmida®), ktéra jest
jakby uproszczonym odczynem Fiehe'go i wykonywa sie w naste-
pujacy sposéb: kilka graméw miodu rozciera sie w mozdzierzyku
z 10 ctm. sze$c. acetonu, nastepnie odfiltrowywa sige cze$é ace-
tonowego wyciagu do cylinderka z korkiem doszlifowanym, ochta-
dza dokladnie, dolewa ostrozinie réwna objetosé 38% kwasu
solnego, skluca silnie, odstawia i obserwuje zabarwienie ciagle
chlodzonej mieszaniny. Miéd sztuczny lub mieszanina naturalnego
z technicznie inwertowanym cukrem daje, prawie natychmiast,
piekne czerwono-fijoletowe lub karmazynowo-czer-
wone zabarwienie, ktére po kilku minutach przechodzi w czer-
wono-fijoletowe. ~Miéd naturalny zebarwienia tego nie daje. -

Zakonczajac na tem wazniejsze wiadomos$ci dotyczace pszczél,
miodu i surrogatéw, zatrzymamy sie jeszcze nad opisaniem gléw-
niejszych cech miodu i metod jego badanis.--Badanie miodu roz-
poczynaé nalezy od okreslenia jego cech zewnetrznych t. j. konsy-
stencyi, barwy, zapachu i smaku, nastepnie odezynu, rozpuszczal-
no$ci w wodzie i spirytusie, ciezaru gatunkowego wodnego roz-
tworyu, badaniu mikroskopowem osadu i potem dopiero przystapi¢
do wykonania préby Fieheg'o, oznaczenia cial stalych, wody i po-
piotu jak réwniez zachowaniu sie wodnego roztworu miodu z nie-
ktérymi odczynnikami.—

Miéd dobry zaleznie od gatunku powinien mieé¢ wyglad ge-
stego przezroczystego plynu, lub tez mniej lub wiecej ziarnisto-

¥) Zeitsehr. 1. Nahrungs und Genussmittel 1909,
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krystalicznej biatej, zéltawej lub brunatno-zéitej masy, o przyjem-
nym wlasciwym zapachu i stodkim smaku. Midd o zapachu kwas-
nym lub pokryty pecherzykami piany -wskazuje na fermentacje.—
Przed wzieciem préby do badania nalezy miéd dobrze wymieszac,
a jezeli jest dostarczony w duzem naczyniu np. beczulkach,
to trzeba za pomoca specjalnego $widra (borera) wyja¢ mozliwie
jednakowe ilosci z powierzchni, bokéw, $rodka i dna, zmieszaé
ich dokiadnie w czystym mozdzierzyku i dopiero ta mieszanina
stuzyé nam powinna jako materjal do badania.——Wodny roztwér
miodu powinien by¢ prawie zupelnie przezroczysty i stabo czer-
wienié¢ niebieski papier lakmusowy, co zalezy od obecnosci w nim
nieznacznych iloéci wolnego kwasu mréwkowego. Nierozpusz-
czalne w wodzie czasteczki miodu sa to ziarnka pytku kwiatowego,
blaszki wosku i obce domieszki jak maka, krochmal, kreda i t. p.—
W celu ich okreslenia nalezy kilka graméw préby miodu, sklucié
dokladnie w cylinderku szklanym z kilkunastu cent. sze§é. 90°%
spirytusu i metny roztwér przefiltrowaé lub zcentryfugowaé, a czesé
zebranego osadu umiesci¢ w szkietku przedmiotem, zwilzyé kropla
giiceryny nakry¢ szkietkiem i badaé¢ pod mikroskopem, przyczem
oprécz tabliczkowatych bezbarwnych krysztatkéw dekstrozy zauwa-
zyé mozna ziareczka pytku kwiatowego powiekszej czesci kuliste,
przezroczyste lub nieprzezroczyste, zupelnie gtadkie lub jakby krop-
kowane, o barwie zéitej, pomaranczowej, brunatnej lub innej. W razie
obecno$ci w miodzie maki, zauwazyé mozna pod mikroskopem
charakterystyczne budowe bezbarwne ziarnka skrobi, ktére od do-
dania kropelki rozcienczonego bardzo roztworu jodu w jodku pota-
sowym zabarwig sie na mniebiesko. Bezksztaltne blaszki wosku
rozpuszczaja sie w chloroformie, a kuliste bezbarwne ziarnka kredy,
po dodaniu rozcienczonego kwasu solnego wydzielaja pecherzyki
gazu weglowego i jezelt nastepnie dopusci¢ krople szczawianu
amonowego, to powstanie bialy osad--szczawianu wapnia.-—Pamie-
taé nalezy, ze nieznaczna ilo§¢ ziarek skrobi zauwazona w mikro-
skopowem polu widzenia, nie moze stuzy¢ dowodem falszerstwa,
poniewaz bartnicy w razie braku w pniach pokarmu naturalnego
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podsypuja na wiosne t. z. pokarm maczny, azeby pszczoly mialy
czem odzywiaé miode pokolenie.——

Wodny roztwér 1 cze$ei miodu w 2-ch czesciach wody desty-
lowanej powinién mieé ciezar wilasciwy nie mniejszy jak 1,111.—
Ciezar ten oznaczaé nalezy za pomoca piknometru lub wagi West-
phal'a przy temperaturze 15° C. do jakiej za pomoca chlodzenia
lub ogrzewania woda nalezy roztwér miodu doprowadzié.—

Z ciezaru wilasciwego roztworu miodu mozna przy pomocy
tablicy K. Windisch'a z latwoscia wyliczy¢ ilos¢ cial statych i wody,
zawartych w badanym miodzie, - mianowicie nalezy w kolumnie
tablicy odszukaé odpowiednia ciezarowi wlasciwemu gestos¢ i zna-
leziona cyfre pomnozy¢ przez trzy, a otrzymany iloczyn wskaze
nam procentowo$é suchej pozostalosci w miodzie, a rdéznica za$
do stu-—procentowosé wody.—

Obecnosé¢ ciatl biatkowych w miodzie wykrywa sie za po-
mocg préby Brautigama, mianowicie 3,0 miodu rozpuszcza sie
w 3 ctm. szesc. wody, —filtruje, do filtratu dodaje réwna objetosé
na zimno nasyconego roztworu soli kuchennej, nastepnie zakwasza
kwasem octowym i zagotowywa,—przyczem wydzieli sie osad biatka.
Jezeli wydzielone biatko oddzieli¢, oczysci¢ od soli kuchennej
i rozpusci¢ przy ogrzewaniu w kwasie octowym, to powinno sie
otrzymaé roztwér przezroczysty, a jezeli otrzyma sie roztwdr metny
i mety te po dodaniu kilku kropel chloroformu znikna, to zalezec
one beda od wosku.-—Chcac przekonaé sie czy badany midéd otrzy-
many zostal z plastréw na zimno czy tez na goraco nalezy
wykonaé prébe Marpmanna na obecno$¢ enzyméw, mianowicie:
do 10 ctm. sz. roztworu (1-+2) miodu dodaé 10 kropli §wiezo przy-
rzadzonego 2% wodnego roztworu paraphenylendiaminy, skiucié
i dodaé 10 kropel czystej 3% wody utlenionej, przyczem jezeli
miéd otrzymany byl na zimno, to powstanie szaro-niebieskie, fijo-
letowe lub indygowo-niebieskie zabarwienie,~—miéd za$ na goraco
otrzymany zabarwienia niedaje.—

Ciata mineralne resp. popidt, ktérego ilos§¢ niepowinna
przewyzszaé 0,4—0,5% oznacza sie spalajac ostroznie w tyglu
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platynowym 10 grm. miodu do zupelnego spopielenia lub co lepiej
30,0 roztworu (1+42) miodu odparowaé na kapieli wodnej, wysuszyé
w suszarce i nastepnie ostroznie spopielaé w atmosferze tlenu.
Poniewaz przy spalaniu miodu otrzymuje sie spora ilo§é bardzo
trudno spopielajacego sie wegla, przeto nalezy go wylugowaé
goraca woda, otrzymany wyciag odstawié, a po spopieleniu pozo-
stalego wegla, dodac¢ do tygla wodny wyciag, odparowaé na kapieli
wodnej i nastepnie stabo przeprazyé—przyczem otrzymamy bialy
popidél.-——Ilosé otrzymanej pozostatosci pomnozona przez 10 wska-
zuje procentowos¢ popiotu,—Zaleca sie zbadaé popiét na obecnosé
kwasu fosfornego i wapien. W tym celu nalezy popiél wytrawié
kwasem azotnym i cze$¢ przesaczu zbadaé molybdenianem am-
monu na kwas fosforny, a do drugiej czesci przesaczu dodaé
roztworu szczawianu amonowego zalkalizowanego trochg amo-
njaku, przyczem wapien wydzieli sie w postaci bialego osadu—
szczawianu wapnia—rozpuszczalnego w kwasach solnym i azotnym,
Jezeli ilo§é popiotu przewyzsza 0,5% i ze szczawianem ammonu
ofrzymujemy obfity osad, to napewno przypuszczaé mozna ze ba-
dany miéd zawiera domieszke syropu kartoflanego, ktéry obfituje
szczegblniej w sole wapienne.—

Kwasnosé miodu resp. wolne kwasy okresla sie zapo-
moca mianowania roztworu miodu '/ normalnym lugiem. W tym
celu 10,0 miodu rozpuszcza sie w 50 ctm. szeSc. wody, do otrzy-
manego roztworu dodaje kilka kropel spirytusowego roztworu phe-
nolphtaleiny, ktéry stuzy jako wskazownik i nastepnie dopuszcza
sie ostroznie z biurety ‘1o norm. roztwér wodanu potasowego
do chwili wystapienia stabego lecz stalego rézowego zabarwienia,—
Z ilosci zuzytych ctm. szeSc., '/ norm. roztworu tugu wylicza sie
ilo§¢é zawartego w miodzie kwasu, pamietajac ze 1 ctm. sz. ' norm.
tugu odpowiada 0,0046 grm. kwasu mréwkowego Iub 0,006 grm.
kwasu octowego. Powinno sie zuzyé nie wiecej jak 4 do 5 c. szes.
o norm. KOH Ilub okolo 0,5 '/t norm. KOH.

llosé wody i cial stalych resp. suchej substancji w miodzie
oznacza sie najszybciej i wzglednie doktadnie z obliczenia, wedlug
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wyzej wspomnianej tablicy Windischa. -Mozna takze oznaczyé
bezposrednio w nastepujacy sposéb: do plaskodennej parowniczki
wsypuje sie pewna ilo§¢ miatkiego piasku lub pumeksu (przedtem
dokladnie wymytego kwasem solnym i przeprazonego) i odnoto-
wywa sie tare, nastepnie na piasek resp. pumeks nalewa sie
10 cz. sze$c. dokladnie odmierzonego wodnego roztworu (142)
miodu i powtérnie wazy. Roéznica miedzy pierwszem i drugiem
wazeniem wskazuje ilo$¢ graméw roztworu miodu, ktéra podzie-
lona przez 3 wykazuje ilo§¢ miodu zawartego w tym roztworze.
Nastepnie parowniczke z roztworem miodu wstawia sig¢ do suszarki
ogrzanej do 100° C. na przeciag jednej godziny, potem przenosi
do eksykatora i suszy do stalej wagi; -réznica miedzy obu waze-
niami wskazuje ilosé wody w 10 ctm. sz, roztworu miodu, a dzie-
lac ja na ilo§¢ miodu zawartego w tych 10 ctm. sz. otrzymamy
procentowa ilos¢ wody, ktéra odjawszy od 100 otrzymamy pro-
centowo$¢ suchej substancji.—

C. Hoitsema*) zaleca unika¢ ogrzewania miodu lub jego
roztworu w suszarce, poniewaz przytem nastepuje rozklad miodu
i radzi odwazona na plaskiem szkietku zegarkowem ilo§¢ miodu
(niemniej 5,0) suszy¢ w prézni w eksykatorze nad kwasem siar-
czanym az do stalej wagi, na co potrzeba niemniej tygodnia czasu.—

Po wykonaniu préby Fiehe'go, ktéra najlepiej jest przerobic
dwukrotnie, to jest z miodem i z jego roztworem, jak réwniez préby
Jaegerschmid’a, przystapi¢ nalezy do préb jakosciowych na obec-
no$é obcych domieszek, a mianowicie: 1) kilka gramméw miodu
zagotowaé w prébéwce z woda i do zupelnie ostudzonego plynu
dodaé 1—2 krople silnie rozcienczonego roztworu jodu w jodku
potasowym, przyczem w razie obecnoSci maki lub krochmalu wy-
stapi niebieskie zabarwienie,—2) filtrowany roztwér miodu (1-2)
powinien jak z azotanem srebra tak i z azotanem barytu niedawaé
silnego zmetnienia, a tembardziej osadu, a tylko opalizowaé,—
w przeciwnym razie osad otrzymany z roztworem lapisu i rozpusz-
czalny w amonjaku, wskazuje na obecno$¢ chlorkéw (z cukru.
" %) Zeit. {. anal. Chemie 1899, ‘ L
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inwertowanego lub z melassy), a osad z azotanem barytu wskazuje
na siarczany (z syropu kartoflanego.),—3) przy zmieszaniu S ctm, sz.
20% roztworu miodu z trzema cent. sz. $§wiezo przyrzadzonej 2%
wody barytowej i po natychmiastowem dodaniu do klarownej jesz-
cze mieszaniny 17 ctm. sz. alkoholu metylowego, nie powinno
powstawaé silne zmetnienie lub klaczkowaty osad, gdyz to wska-
zywaloby na obecnos$¢ syropu kartoflanego lub dekstryny (préba
E. Beckmanna.),—4) jezeli przy zmieszaniu 5 ctm, sz. 20% roztworu
miodu z 2, 5 lub 3 ctm. sz. octu olowianego i 20--25 ctm. sz.
alkoholu metylowego powstanie bialy lub zéltawo-bialy osad, to
podejrzewaé mozna obecno$é melassy, ktéra zawiera raffinoze,
to jest rodzaj cukru posiadajacego wlasno$¢ z octanem olowiu
i alkoholem metylowym tworzyé dos$é ciezki osad,—5) jezeli przy
rozpuszczaniu miodu w 80% alkoholu otrzymuje sie obfity osad
i osad ten po odfiltrowaniu i rozpuszczeniu w goracej wodzie,
daje,—po ostudzeniu,~—z kropla nalewki jodowej albo roztworu jodu
w jodku potasu fijoletowe lub winno-czerwone zabarwienie, to miéd
zawiera dekstryne (z syropu kartoflanego,—6) jezeli miéd jest
p6t ptynny i zupelnie nie ziarnisty i wodny jego roztwér po zge-
szczeniu na kapieli parowej galaretowacieje przy ostudzeniu, to za-
wiera tragakante.—

Barwniki smolowe (anilinowe) jakich uzywaja do zabarwienia
sztucznego miodu, wykrywa sie gotujac 25—30 grm. miodu z 50—60
ctm. sz. wody zakwaszonej kilkunastu kroplami kwasu solnego
lub 1-—2 gramami kwasnego siarczanu potasu i bialg, wymyta
eterem widczka lub przedza welniana,—przyczem ostatnia w razie
obecnosci farby anilinowej w miodzie zabarwi sie na kolor zélty
lub pomarahczowy niezmywajacy sie woda.—

Karamel (Couleur) uzywany dla $§ciemnienia sztucznego miodu
wykrywa sie wedlug wskazan Amthor'a w nastepujacy sposéb:
do 10—15 ctm. sz, filtrowanego roztworu miodu dodaje sie 30-—50
ctm. sz. paraldehydu i tyle spirytusu aby sie plyny zmieszaly,—
otrzymana mieszanine pozostawia si¢ w spokojnosci na 24 godzin,
przyczem karamel wydzieli si¢ na dnie naczynia w postaci bru-
ndtnawej masy ‘lub brunatnych kropelek.—
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Préba Préba | Odezyn | Odezyn

Ay Jaeger- Z Z Uwaga
Fiche'go | oo hmida | Ag. NO 4 [Ba (NO,)?
ujemna | ujemna | staby | staby Midéd sztuczny, barwiony karmelem.
ujemna | ujemna | staby staby Mi6d sztuczny.
ujemna | ujemna | staby slaby Miéd sztuczny.

o — ) 9 ——;\aécd :Z;llt::ﬁil)‘::- imr;vlu;)_\‘A;a_r.merirenrlr,
ujemna | ujemna | osad osad falszowany syropem kartoflanym i maka.

e e, riey " Mibd sztuczny, z domieszka syropu kar-
ujemna | ujemna osad osad toflanego,—barwiony farbnikiem smoto-

i dss mahaben, eonawer dal whed
ujemna | ajemna | staby staby lL(l)n\(vbg!li;lztuczny, barwiony farbnikiem smo-
ujemna | ujemna | staby staby Miéd sztuczny, barwiony karmelem.

: ; .| Midd sztuezny, z domieszka syropu kar-
ujemna | ujemna | slaby |wyrazny toflanego, barwiony karmelem,
lodatnia| dodatnia| ujemny | ujemny | Miéd naturalny.

5 . I s A
lodatnia dodatnln"{“‘;zgj};ﬂ ujemny | Miéd naturalny.

e | | Miéd satuczny, z domieszka syropu kar-

ujemna | ujemna | wyrazny| osad toflanego. Popiol silnie odczynial na wa-
afetel g S P dal vt > ETEST ,

2 Midd sztuczny, z domieszkg syropu kar-
ujomna‘y tjemna fi%alaby ovad toflanego, pop'iél odezynial na wapien.

: 3 Miéd sztuczny, — barwiony farbnikiem

l b vy
ujemna | ujemna | staby slaby smolowym,—

- x. ~ Miéd sztuezny, z domieszka syropu kar-
ujemna | ujemna |wyrazny | osad toflanego, barwiony farbnikiem smolo-
s P L e _ wym,—popi6t odczynial na wapien.
ujemna | ujemna |wyrazny wg::’;le Miod sztuczny.

: : . : Miod sztuezny, z domieszka syropu kar-
Yemna | ujemna |wyrainy| osad toflanego, barwiony melassa.?
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W powyzej zalgczonej tablicy przedstawiam rezultaty badania
16-tu gatunkéw miodu, z jakich cztery (NeNe 1,--8,—15 i 16)
dostarczono mnie do analizy, dwanascie nabylem w sklepach roz-
maitych dzielnic Warszawy, a dwa—w skladach miejscowych
fabryk miodu. Z tych 16 gatunkéw miodu tylko dwa (12,5%)
mianowicie NeNe 9 i 10 byly miodem naturalnym, a czternasdcie
t. j. 87,5% okazaly sie ‘miodem sztucznym.

Z 14-tu sztucznych fabrykatéw —jeden mianowicie Ne 4 za-
wieral domieszke dos¢ sporej iloSci maki, NeNe §,—6,~—13 1 14
byly barwione farbnikiem smotowym,—NeNe 4,—5,—8,—11,—12,—
14 i 16 byly falszowane syropem kartoflanym, NeNe 1, 2,3 1 15
byty tak zwanym miodem cukrowym, -a NeNe 1,4, -7 i 8 odezy-
niaty na cukier palony czyli karmel dodany dla §ciemnienia fabrykatu,

Ten smutny bardzo rezultat wskazuje na zupelny brak kontroli
nad tym artykulem, pomimo, ze w Warszawie jak dowiedzialem
sie z ogloszen w pismach codziennych istnieja specjalne fabryki
miodu sztucznego.-—Nieprzypuszczam, aby wiadze urzedu zdrowia
zwiedzaly te fabryki, gdyz nabywajac w nich miéd do analizy
przekonalem sie, ze sklad jednej z fabryk miesci sie w drewnia-
nych komérkach graniczacych z ogélnym ustepem, a sklad drugiej—
we wstretnie brudnej kuchni polgczonej z pokojem zamieszkatym
przez do$é liczng i niechlujna rodzine.—Gotowe miody w tych
sktadach przechowywane byly w niegrzeszacych czystoscia be-
czutkach i garnkach odkrytych.

Prawodawstwo rosyjskie przewidywato tylko kary za fatszer-
stwo artykutéw 'spozywczych ,szkodliwymi dla zdrowia
produktami“ a poniewaz cukier, syrop kartoflany, maka, kara-
mel, i t. p. jakich uzywajg do fabrykacyi miodu niezaliczaja sie
do szkodliwych dla zdrowia przetworéw, przeto wynika, ze falszer-
stwo miodu powyzszymi produktami bylo dopuszczalne, a tem sa-
mem niekaralne,

Ten niczem nieusprawiedliwiony poglad sprzyjajacy rozwiel-
moznianiu si¢ falszerstwa powinien by¢ jak mozna najpredzej wy-
jasniony, tembardziej ze w wydaniu urzedowem kodeksu karnego
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z 1917 roku oprécz artykuldw karzacych tylko: za Tfalszerstwo piwa
i herbaty, —za sprzedaz szkodliwych dla zdrowia produktéw i za
pogwalcenie wydanych przepiséw dotyczacych masta sztucznego,
sztucznych substancyi stodkich i maki, niema Scistych wskazéwek
jak kara¢ w szczegdlnoSci falszerstwa artykuléw spozywczych
nietylko szkodliwymi dla zdrowia produktami lecz wogdle produk-
tami obnizajgcymi wartosé danego przetworu. Domieszek bowiem
nieszkodliwych dla zdrowia produktéw jak np. wody do masla,
otrab do chleba, maki kartoflanej do pszennej, brukwi do mar-
melad owocowych, sztucznych barwnikéw zamiast zdltek do ciast
i makaronéw, —talku, maki i glinki do mydet, rozmaitych ziarn
prazonych i korzeni do kawy mielonej, oleju kokosowego do cze-
kolady i t. p. przecietny nabywca rozpozna¢ nie moze i zadowol-
niajac sie pozornie nizka cena towaru bezwiednie popiera falszerzy,
ktérzy zacheceni zbytem swoich preparatéw coraz wiecej falszuja,
osiggajac kolosalne zyski.—Prawda, ze Urzad zdrowia, jak to do-
nosit Kur. Warsz. w koficu Grudnia roku zeszlego wniést do Rady
miejskiej projekt przepiséw w sprawie handlu surrogatami i projekt
postepowania karnego z falszerzami, lecz tenze Urzad zdrowia
wydat szereg pozwolen na wyréb i sprzedaz surrogatéw kawy,
herbaty i t. p. o czem fabrykanci--falszerze gtosza, wypisujac
na widocznych miejscach etykiet ,dozwolone* lub ,aprobo-~
wane" przez Urzgd zdrowiaza Ne _____ lub ,przeszed! przez
Urzad lekarski“-—To placetum jest wielka reklama dla fal-
szerza i sluzy jednocze$nie zapewnieniem dla kupujacego, ze na-
byty towar jest gwarantowanej dobroci. Ze jednak tak niejest
w rzeczywisto$ci, mieliSmy dowody konfiskaty przez wladze poli-
cyjna rozmaitych ,dozwolonych“ przetworéw, na czem straty
poniesli biedni sklepikarze, ktérzy zacheceni zbytem i zapewnieni
»aprobata“ zaopatrzyli swoje zaktady réznymi surrogatami.—Obecnie
pewnym by¢ mozna, ze niedawno powstaly przy M. Sp. W. urzad
kontroli nad przedmiotami uzytku publicznego ureguluje «sprawe
réznych surrogatéw spozywczych w calym kraju i polozy tame tej
orgii wyzysku, tembardziej ze w odciennych panstwach zachodu,
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a takze we Francji i Anglii oprécz calego szeregu rozporzadzen
dotyczacych handlu artykutami spozywczymi, prawo przewiduje
za ich falszerstwo oprécz wysokiej grzywny jeszcze i surowa kare
wiezienna, a prawo szwajcarskie karze bardzo surowo nietylko
producentéw-—falszerzy, lecz i tych, co puszczaja w obieg produkty
falszowane. W naszym za$§ kraju, z powodu braku nalezytej kon-
troli falszerstwo tak sie rozwinelo, ze az wladze okupacyjne
w dniu 3 Stycznia r. b. wydaly rozporzadzenie wzbraniajace sprze-
dazy szkodliwych dla zdrowia surrogatéw kawy, na wyrdb i sprze-
daz ktérych, jak opiewaja etykiety, miejscowe wiladze lekarskie
wydaly pozwolenia.

s

ZRODL A,
M. Girdwoyn. Anatomja pszczoly. Paryz 1875.
T. Reinhardt. Beitrige zur Untersuchung des Honigs.
W. Bersch. Die Fabrikation von Stirkezucker und Invertzucker.
M. Honig. Zusammensetzung und Untersuchung von Stérkesirup.
I. Kénig. Die menschlichen Nahrungs und Genussmittel.
I. Lukowski O pszeczole i jej hodowli 1913. % |
F. Molicki. Bartnictwo. 1895.
A. Hasterlik. Der Bienenhonig,
H. Beckurts. Jahresbericht iiber die Fortschritte in der Untersuchung der
Nahrungs und Genussmittel.
C. Virchow. Analitische Methoden zur Nahrungsmittel Untersuchung.
P. Lohmann. Lebensmittelpolizei.
Zeitschrift fiir Untersuchung der Nahrungs und Genussmittel.
Entwiirfe fiir den Codex alimentarius Anstriacus Vb Honig.
Versammlung dsterreichischer Nahrungsmittelchemiker und Mikroskopiker.
Kommentar zur Ph. Helvetica Ed. quarta,
Pharm. Zeitung.—Pharm. Centralhalle,—Pharm, Post.
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Fig. 1.

Fig. 2.

Matka czyli doskonala samica (Regina).—

Pszczola robocza czyli nijaka (Apis operiera).-

a.) Rézki (Antennae).

b.) Glowa (Caput). Czes¢ jej gérna, pomiedzy oczami
nazywa sie ciemieniem (Vertex). Na ciemieniu
umieszczone sg nieruchomo w jamach zwanych
oczodolami (Orbitae) —~oczy pojedyncze
(Stemmata), z ktérych dwa znajdujg sie pomiedzy
szczytami oczu siatkowych, a trzecie przy czole.—
U trutnia wszystkie! troje oczu pojedynczych osa-
dzone sg na czole, u matki za$ jedno oko na czole,
a dwa na ciemieniu,

c.) Oczy siatkowe czyli ztozone (Oculi compositi). U trutni
oczy te sa znacznie wieksze, wypuklejsze i stykaja
sie gérnymi szczytami na ciemieniu (vide fig. 3).

d.) Odnoza przednie (Pedes antici) czyli t. z. raczki.—

e.) Skrzydta przednie (Alae anticae).

f.) Skrzydla tylne (Alae posticae). Na przednich brze-
gach tych skrzydel znajduje sie rzad haczykéw, ktére
w czasie lotu zczepiajg sie z rynienkowatym zagle-
bieniem znajdujacem sie na tylnych brzegach przed-
nich skrzydel.—

g.) Odnoza S$rodkowe (Pedes medii.)

h.) Odnoza tylne (Pedes postici). Na zewnetrznej stronie
goleni (vide Tabl. I fig. 10) tych odnozy znajduje si¢
zaglebienie, ktére z otaczajacymi szczecinowatymi
wioskami tworzy t. z. koszyczek pszczali (Corbicula)
stuzacy do skladania pytku.—
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i.) Obraczka kuprowa (Verticilus) analis).

k.) Tutéw (Thorax) z tarcza ksiezycowata l.) (Scutellum)
m.) Odwlok (Abdomen),  jego strona dolna nazywa si¢
brzuchem (Venter), a wierzchnia — grzbietém
(Dorsum). — Odwlok laczy sie za pomoca stylika
(Petiola) z tulowiem (k.).

Truten czyli samiec (Fucus).

Odwtok matki l
Odwiok pszczoly roboczej l od strony brzusznej.

Odwlok trutnia

Odwlok sklada sie z sze$ciu obraczek (Segmenta),
z ktérych pierwsza nazywa sie przedodwloczem
a.—dwie nastepne—s$rédodwloczem b.-——czwarta
i piata—zaodwltoczem c.—a ostatnia—obraczka
kuprowa d. Kazda obraczka odwloka sklada sig
z pélpierscienia grzbietowego i brzusznego.
Wszystkie pélpierscienie grzbietowe, oprécz kupro-
wego, posiadaja na stronach bocznych po jednej parze
eliptycznych otworéw oddechowych czyli t. z. przet-
chlinek (Stigmata). .

-

Pszczola w okresie przemian.

a.) Jajko.

b.) Gasienica—czerw po wqugﬁiq:ciu sig' z jajka.

c. i d.) Gasienice—czerwie starsze.

e.) Gasienica w dziewiatym dniu od wylegu—rozpoczy-
najaca snucie oprz.edu.

f.) Gasienica zasklepiona cienka warstwa wosku,
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Fig. 8.

Fig. 9.

Fig. 10.

Fig. 11.
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Znacznie powiekszona komérka pszczola z zasklepion:
gasienica snujaca bialowa nitke oprzedu.

Znacznie powiekszona komérka pszczola z wyksztatconsz
tatka czyli poczwarka pszczola. Na dnie komdrki lez)
zmieta skérka gasienicy —-czerwia zrzucona przez nic
podczas przemiany w latke—poczwarke.- -

Odnoze tylne pszczoly roboczej.

a.) Biodro (Coxa), -b.) Skretacz (Trochanter) c.) Udc
(Femur). d.) Golen czyli Piszczel (Tibia). e. f.) Stope
czyli Podym (Tarsus).—-piecioczlonkowa. g,) Pazury ha-
czykowate (Onychia).

Odnoze przednie;—znaczenie liter. jak na Fig. 10.—
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Fig. 1.

Fig. 2.

Fig. 3.

Giowa (Caput) pszczoly roboczej.
a.) Oczy pojedyncze (Stemmata).
b.) Oczy siatkowe czyli zlozone (Oculi compositi).

c.) Ré6zki (Antennae) wybiegajace z rézkodoléw (Fossulae).
d.) Warga gérna (Labrum).

e.) Szezeki gérne czyli zuwaczki (Mandibulae).- -

f.) Szczeki dolne czyli zuchwy (Maxillae).

g.) Glaszczki wargowe (Palpi labiales).

h.) Jezyczek (Apex linguae).

i.) Dloniowate zakonczenie jezyczka 'czyli lyzeczka je-
zyczkowa.—

Odcinek jgzyczka pszczoly roboczej.
a.) Dolna polowa jezyczka.

b.) Dioniowate zakonczenie jezyczka czyli tyzeczka je-
zyczkowa.—

Uktad przyrzadu trawienia—w odwioku. -

a.) Gardziel (Oesophageum).

b.) Wole miodowe czyli zolgdek miodowy (Proventriculus).
c.) Zotadek wiasciwy czyli gastryczny (Ventriculus).
d.) Naczynia moczowe (Vasa Malpighi).—

e.) Jelito cienkie,

f.) Jelito grube.

g.) Kiszka wyrzutowa czyli odchodowa (Rectum).

h.) Obrgczka kuprowa.
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Obraz ogélny przyrzadu trawienia.
A.) Glowa pszczoly.

B.) Gruczoly $linne (Glandulae salivales).
Znaczenie liter a, b, —-c,--d, e, f, g, h jak na Fig. 3.

Przyrzad zadiowy pszczoly roboczej.
a.) Gruczoly wytwarzajace jad.

b.) Kanaly przeprowadzajgce jad.

c.) Zbiornik czyli pecherzyk jadowy.

" d.) Przewdd jadowy.

Fig. 4.
Fig. 5.
Fig. 6.
Fig. 7.
Fig. 8.

e.) -buszczki rogowe okrywajace kolce zadla.
f.) Kolce czyli sztyleciki zadta.

Kolce zadla——znacznie powiekszone.

a.) Ostrze kolca zadla pszczoly roboczej z wstecznemi
zabkami.

b.) Ostrze kolca zadla matki.

Narzgd plciowy matki.

a.) Jajniki (Ovaria) wypelnione jajkami,

b.) Jajko (Ovum).

c.) Jajowody (Oviductus).

d.) Torebka nasienna (Capsula seminalis).
e.) Przewéd plemnikowy (Ductus seminalis).
f.) Kaletka samicza (Bursa capsulatrix).

g.) Zbiornik czyli pecherzyk jadowy.

Narzad piciowy trutnia.

a.) Jadra (Testes).

b.) Przewody nasienne (Vasa deferentia).

c.) Pecherzyki nasienne (Vesiculae seminales).

http://rcin.erg.pl



48

Fig. 9.

Fig. 10.

Fig. 11.

d.) Gruczoly sluzowe (Glandulae mucosae).
e.) Wspélny przew6d nasienny (Ductus ejuculatoricus).
f. g. Czlonek samczy (Penis).

Obnazona cze§¢ samczego czlonka plciowego wylozona
na zewnatrz po S$ciSnieciu odwiloka palcami,

Weza pszczola czyli plaster.

a.) Matecznik czyli kolebka matki z przegryzionym wiecz-
kiem, przez ktéry wyszla matka czyli krélowa t. j.
doskonata samica.

b.) Matecznik z wygryzionym przez pszczoly robocze
bocznym otworem, przez ktéry zaleg zostal zabity
i wyrzucony przez pszczoly.

Pszczoly zczepione nézkami w postaci tancucha przy
budowie woszczyny czyli wezy.—

A I
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